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OSTRZALKA DO NOZY 45W KD10619

m Cena brutto 48,80 zt

Cena netto 39,67 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysytki natychmiast
Numer katalogowy KD10619

Kod producenta KD10619

Kod EAN 5903957010236
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Ostrzatka elektryczna do nozy 45W Kraft&Dele KD10619

Elektryczna ostrzatka do nozy z napedem silnikowym o mocy 45W, wyposazona w dwie szafirowe tarcze robocze — szlifierska
i polerska. Urzadzenie przeznaczone do ostrzenia stalowych nozy kuchennych w warunkach domowych i gastronomicznych.
Kompaktowa konstrukcja o wadze 1,25 kg zapewnia stabilng prace bez koniecznosci mocowania do blatu.

Moc 45 W

Czas ostrzenia 2-3 min

Predkos¢ obrotowa 1350 obr./min

Waga 1,25 kg

Charakterystyka urzadzenia

Dwustopniowy uktad ostrzenia

Zestaw dwdch tarcz szafirowych realizuje kolejno szlifowanie i polerowanie krawedzi tnacej. Szlifowanie usuwa ubytki i nadaje
witasciwy kat ostrza, polerowanie wygtadza mikroskopijne nieréwnosci i poprawia ostros¢ koncowa. Praca dwuetapowa daje
powtarzalny efekt bez koniecznosci recznego dobierania kata.
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Tarcze szafirowe
Szafir (korund) nalezy do najtwardszych materiatéw Sciernych stosowanych w narzedziach do ostrzenia — twardos$¢ w skali Mohsa

wynosi 9. Tarcze z tego materiatu zachowujg geometrie robocza przez dtugi czas uzytkowania i nie wymagajg czestej wymiany, co
jest istotne przy regularnym ostrzeniu nozy kuchennych.

Kompaktowe wymiary i waga
Masa urzadzenia wynoszaca 1,25 kg zapewnia stabilnos¢ podczas pracy bez mocowania do podtoza. Niewielkie gabaryty pozwalaja

na przechowywanie na blacie kuchennym lub w szufladzie. Urzadzenie nie wymaga specjalnego miejsca instalacji ani dodatkowych
akcesoriow montazowych.

Krétki czas cyklu ostrzenia
Producent deklaruje czas ostrzenia jednego noza na poziomie 2-3 minut. Przy predkosci 1350 obr./min tarcze szybko usuwajg

materiat z krawedzi tnacej, co skraca czas obstugi w poréwnaniu z recznym ostrzeniem na kamieniu. Parametr istotny w gastronomii,
gdzie ostrzy sie kilka nozy jednoczesnie.

Uwaga dotyczaca kompatybilnosci
Urzadzenie przeznaczone jest do ostrzenia stalowych nozy kuchennych. Nie nalezy stosowac go do ostrzenia nozy ceramicznych,

nozy z powtoka teflonowa ani narzedzi ze stali nierdzewnej z utwardzang krawedzig laserowg — tego rodzaju ostrza wymagaja
specjalistycznych metod ostrzenia lub serwisu producenta.

Specyfikacja techniczna

Model KD10619

Marka Kraft&Dele

Moc 45 W

Napiecie zasilania 230-240V /50 Hz
Predkos¢ bez obcigzenia 1350 obr./min
Czas ostrzenia 2-3 min
Maksymalna $rednica tarczy 56 mm
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Srednica wiertta (zakres) 3-13 mm

Szerokos¢ dtuta i ostrza (zakres) 6-51 mm
Waga 1,25 kg
Materiat tarcz Szafir (korund)

Zastosowanie

e Ostrzenie stalowych nozy kuchennych — szefowskich, do chleba (z gtadka krawedzig), do warzyw
¢ Regularne podtrzymywanie ostrosci nozy w gospodarstwach domowych

e Ostrzenie nozy w matych lokalach gastronomicznych i cateringu

e Ostrzenie dtut stolarskich o szerokosci 6-51 mm

¢ Ostrzenie wiertet do metalu i drewna o $rednicy 3-13 mm

e Przywracanie ostrosci nozom, ktére utracity krawedzZ w wyniku diugotrwatego uzytkowania

Jak sprawdzi¢ kompatybilnos¢ noza

Przed ostrzeniem nalezy upewnic sie, ze ndz wykonany jest ze stali weglowej lub nierdzewnej bez specjalnych powtok. Szerokos¢
ostrza powinna miescic sie w zakresie obstugiwanym przez urzadzenie (do 51 mm). Noze jednostronne (np. japonskie noze
asymetryczne) wymagajg innej techniki ostrzenia — uzycie ostrzatki elektrycznej z tarczami obrotowymi moze zmieni¢ geometrie
krawedzi.

Uzytkowanie i konserwacja

Po kazdym uzyciu nalezy usung¢ opitki metaliczne z wnetrza urzadzenia — najwygodniej za pomocg matego pedzelka lub
sprezonego powietrza. Tarcze szafirowe nie wymagaja smarowania ani impregnowania. Urzadzenie nalezy przechowywadé w
miejscu suchym, z dala od Zrédet wilgoci. Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ zasilanie.

Zaleca sie, aby nie przekraczac zalecanego czasu ciggtej pracy podanego przez producenta — praca ciggta powyzej kilku
minut moze powodowac przegrzanie silnika. W przypadku ostrzenia wiekszej liczby nozy wskazane jest robienie przerw
miedzy kolejnymi cyklami.
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