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Ostrzatka do nozy - z przyssawka mocujgcg

G81199 GEKO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Typ konstrukcji Szczelinowa reczna
Materiat ptytek Weglik wolframu
System mocowania Przyssawka

Model G81199

Charakterystyka techniczna

8,19 zt

6,66 zt

Dostepny od reki
natychmiast
G81199

G81199
5901477176289

Narzedzia GEKO

|Ostrzatka do nozy GEKO G81199 - reczna z przyssawka mocujgca

Reczna ostrzatka szczelinowa przeznaczona do szybkiego ostrzenia nozy kuchennych, masarskich i mysliwskich. System
mocowania przyssawkowego zapewnia stabilno$¢ podczas pracy i eliminuje potrzebe przytrzymywania urzadzenia druga reka.

Ptytki z weglika wolframu

Weglik wolframu nalezy do najtwardszych materiatéw sciernych (twardos¢ 8,5-9 w skali Mohsa). Pozwala ostrzy¢ noze ze stali
nierdzewnej i weglowej, w tym stale o wysokiej twardosci stosowane w nozach profesjonalnych.
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Przyssawka mocujaca

Gumowa przyssawka stabilizuje ostrzatke na gtadkich powierzchniach (blaty laminowane, kamienne, szklane). Mocowanie uwalnia
obie rece - jedna trzyma néz, druga kontroluje kat i nacisk, co zwieksza precyzje i bezpieczenstwo.

Konstrukcja szczelinowa

Ostrze noza przecigga sie przez szczeline z ptytkami ostrzgcymi ustawionymi pod optymalnym katem. System nie wymaga wiedzy o
technikach ostrzenia - kat jest narzucony przez konstrukcje urzadzenia.

Obstuga bez zasilania

Mechanizm catkowicie reczny - nie wymaga pradu, baterii ani konserwacji poza okresowym czyszczeniem. Funkcjonuje w kazdych
warunkach, réwniez w terenie.

Specyfikacja techniczna

Model G81199

Producent GEKO

Typ ostrzatki Reczna szczelinowa

Materiat ptytek ostrzacych Weglik wolframu

System mocowania Przyssawka

Kompatybilnos¢ Stal nierdzewna, stal weglowa

Zastosowanie

¢ Noze kuchenne - szefowskie, uniwersalne, do obierania
¢ Noze masarskie - do miesa, kosci, rozbioru

¢ Noze mysliwskie - finka, néz survivalowy

e Tasaki kuchenne

e Scyzoryki turystyczne

¢ Noze ze stali nierdzewnej (chromowo-molibdenowej)

¢ Noze ze stali weglowej (tradycyjne)

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

oferta wa?na 3 dni



Powierzchnia robocza musi by¢ gtadka, sucha i odttuszczona. Przyssawke dociskamy do blatu, eliminujgc pecherzyki powietrza.
Sprawdzamy stabilnos$¢ - ostrzatka nie moze sie przesuwac podczas przeciggania noza.

Technika ostrzenia
N6z przeciggamy przez szczeline zgodnie z kierunkiem wskazanym strzatka na obudowie. Ruch powinien by¢ ptynny, z

rownomiernym naciskiem na catej dtugosci ostrza. Dla nozy lekko stepionych wystarczy 3-5 przeciggnie¢, dla mocno stepionych -
10-15. Zbyt duzy nacisk skraca zywotnos¢ ptytek i moze uszkodzi¢ ostrze.

Czyszczenie

Po ostrzeniu kilku nozy w szczelinie gromadzg sie drobiny metalu. Nalezy je usuna¢ szczoteczka lub sprezonym powietrzem. Nie
wolno my¢ ostrzatki pod biezaca woda - wilgo¢ moze osadzi¢ sie wewnatrz mechanizmu.

Ograniczenia

Ostrzatka nie nadaje sie do nozy zabkowanych (pity do chleba), ceramicznych ani nozy z ostrzem jednostronnie szlifowanym
(japonskie noze kuchenne). Nie ostrzy narzedzi o duzej grubosci ostrza (siekiery, dtuta).
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