Opis produktu

IOstrza’fka nozy i siekier GEKO G81205

|Producent GEKO

IModel G81205

Typ Kamien Scierny

Zastosowanie Noze, siekery

Charakterystyka

Dane aktualne na dzien: 06-04-2026 02:34

Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/ostrzalka-nozy-siekier-geko-g81205-p-21275.html

Ostrzatka nozy-siekier GEKO G81205

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

13,46 zt

10,94 zt
Dostepny od reki
natychmiast
G81205

G81205
5901477147883

Narzedzia GEKO

|Uniwersa|ne narzedzie do ostrzenia nozy kuchennych, roboczych oraz siekier z wykorzystaniem kamienia Sciernego.
Rozwigzanie dla warsztatéw, gospodarstw domowych i pracownikéw lesnych.

Kamien Scierny

Materiat Scierny zapewnia kontrolowane ostrzenie bez nadmiernego usuwania materiatu z ostrza. tagodne szlifowanie pozwala
zachowad wiasciwy kat naostrzenia i unikna¢ przegrzania stali, co jest szczegdlnie istotne przy narzedziach hartowanych.

Uniwersalnos¢ zastosowania

Konstrukcja przystosowana do ostrzenia zaréwno cienkich ostrzy nozy kuchennych i roboczych, jak i grubszych krawedzi siekier.
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Eliminuje potrzebe posiadania oddzielnych narzedzi do réznych typéw ostrzy.

Metoda ostrzenia

Ostrzenie metoda $cierng polega na stopniowym usuwaniu materiatu z krawedzi tngcej poprzez tarcie o powierzchnie kamienia.
Proces wymaga utrzymania statego kata i rownomiernego docisku, co pozwala uzyskac trwate naostrzenie.

Przeznaczenie

Narzedzie przeznaczone do regularnej konserwacji ostrzy w warunkach warsztatowych, domowych oraz terenowych. Szczegélnie
przydatne dla 0s6b pracujgcych z narzedziami tngcymi na co dzien - stolarzy, lesnikdw, pracownikéw kuchni.

Specyfikacja techniczna

Producent GEKO

Model G81205

Typ ostrzatki Kamien Scierny
Przeznaczenie Noze, siekery

Zastosowanie

e Ostrzenie nozy kuchennych o réznej dtugosci i grubosci ostrza
¢ Naostrzanie nozy roboczych uzywanych w warsztacie i terenie
¢ Konserwacja siekier lesnych i ogrodniczych

e Przywracanie ostrosci toporom i topérkom turystycznym

e Ostrzenie narzedzi tngcych w gospodarstwach rolnych

e Regularna konserwacja ostrzy w zaktadach przemystowych

e Ostrzenie nozy mysliwskich i survivalowych

Uzytkowanie i konserwacja

Technika ostrzenia

Podczas ostrzenia nalezy utrzymywac staty kat ostrza wzgledem powierzchni kamienia - zazwyczaj 15-20 stopni dla nozy, 25-30
stopni dla siekier. Ruch powinien by¢ réwnomierny, od podstawy ostrza ku czubkowi. Ostrzenie wykonuje sie na przemian z obu stron
ostrza, az do uzyskania réwnomiernej krawedzi tnacej.
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Konserwacja kamienia

Po uzyciu kamien nalezy oczysci¢ z pytu metalicznego miekka szczotka lub szmatka. Niektére kamienie wymagaja zwilzenia woda
lub olejem przed uzyciem - w takim przypadku po pracy nalezy pozostawi¢ kamien do wyschniecia. Regularnie sprawdzaj
powierzchnie kamienia pod katem nieréwnosci, ktére moga wptywac na jakos$¢ ostrzenia.

Bezpieczenstwo pracy

Ostrzenie nalezy wykonywac w stabilnej pozycji, z dala od ciata. Narzedzie ostrzace powinno by¢ umieszczone na stabilnej
powierzchni lub zamocowane w imadle. Podczas pracy nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie przecigé dtoni o naostrzane ostrze. Po
zakonczeniu pracy sprawdz ostro$¢ ostroznie, dotykajgc krawedzi tnacej bokiem opuszki palca, a nie czotowo.

Produkty powigzane

Do kompleksowej konserwacji narzedzi tngcych warto rozwazy¢ réwniez: osetki do wykanczania ostrza, prowadnice katowe
utatwiajgce utrzymanie wtasciwego kata ostrzenia, ochraniacze na palce zwiekszajace bezpieczehstwo pracy oraz zestawy do
konserwacji zawierajgce rézne gradacje kamieni Sciernych.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

