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VOREL

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent

Jednostka

Opis produktu

Ostrzarka do nozy potréjna Vorel 26220

precyzyjne utrzymanie kata ostrzenia.
|Liczba tarcz 3 podwdjne

System ostrzenia Na mokro

IModel 26220

IMarka Vorel

Charakterystyka ostrzarki do nozy Vorel 26220

OSTRZARKA DO NOZY- POTROJNA / 26220 /

10,42 zt

8,47 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

26220

26220

5906083024443

Vorel

SZT

Ostrzarka do nozy z systemem trzech tarcz sciernych o réznej gradacji, przeznaczona do ostrzenia na mokro nozy
kuchennych, mysliwskich i narzedzi tnacych. Konstrukcja z wbudowanym zbiornikiem wody i szczeliny prowadzgce zapewniaja

System trzech tarcz sciernych

Ostrzarka wyposazona w trzy podwdjne tarcze o réznej twardosci: ceramiczna, z korundu chromowego oraz z tlenku aluminium.

Kazda tarcza petni okreslong funkcje - od wstepnego usuniecia uszkodzen, przez formowanie krawedzi, po finalne wyostrzenie.

Umozliwia dostosowanie procesu ostrzenia do stopnia stepienia ostrza.
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Ostrzenie na mokro z wbudowanym zbiornikiem

System ostrzenia na mokro redukuje tarcie i temperature podczas obrébki, co chroni stal przed utratg hartowania. Wbudowany
zbiorniczek na wode w korpusie ostrzarki zapewnia state nawilzanie tarcz podczas pracy. Metoda ta wydtuza zywotnos$¢ zaréwno
ostrza, jak i tarcz Sciernych.

Szczeliny prowadzace z ustalonym katem
Konstrukcja ze szczelinami prowadzacymi automatycznie ustala wtasciwy kat ostrzenia ostrza wzgledem tarczy. Rozwigzanie to

eliminuje potrzebe recznego utrzymywania odpowiedniej pozycji noza i zapewnia powtarzalnos¢ kata na catej dtugosci krawedzi
tnacej.

Stabilna konstrukcja z antyposlizgowa podstawa

Korpus wykonany z wytrzymatego tworzywa sztucznego odpornego na uszkodzenia mechaniczne. Antyposlizgowa podstawa
stabilizuje urzadzenie podczas pracy, co zwieksza bezpieczenstwo uzytkowania i precyzje ostrzenia. Ergonomiczny ksztatt utatwia
obstuge ostrzarki.

Specyfikacja techniczna

Model 26220

Producent Vorel

Typ ostrzarki Potréjna, na mokro

Liczba tarcz Sciernych 3 podwdjne (6 powierzchni Sciernych)
Materiaty tarcz Ceramika, korund chromowy, tlenek aluminium
System prowadzenia Szczeliny prowadzace z ustalonym katem
Zbiornik na wode Wbudowany w korpus

Materiat korpusu Tworzywo sztuczne wzmocnione

Podstawa Antyposlizgowa

Zastosowanie ostrzarki Vorel 26220

e Ostrzenie nozy kuchennych ze stali nierdzewnej i weglowe;j

* Regeneracja krawedzi tngcych nozy mysliwskich i survivalowych
e Ostrzenie nozy turystycznych i sktadanych

e Konserwacja ostrzy nozyczek kuchennych i technicznych

e Naostrzanie dtut stolarskich i narzedzi recznych

¢ Ostrzenie nozy do obrébki skéry i rzemiosta
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¢ Przywracanie ostrosci nozom do filetowania ryb

Rodzaje tarcz Sciernych i ich zastosowanie

Tarcza ceramiczna

Najdrobniejsza gradacja, przeznaczona do finiszowego ostrzenia i polerowania krawedzi. Ceramika zapewnia gtadkie wykonczenie
ostrza i umozliwia uzyskanie bardzo ostrej krawedzi tngcej. Stosowana jako ostatni etap procesu ostrzenia.

Tarcza z korundu chromowego

Srednia gradacja stuzaca do gtéwnego etapu ostrzenia. Korund chromowy charakteryzuje sie dobra trwatoscia i skutecznoécig w
usuwaniu materiatu. Formuje wtasciwy profil krawedzi po wstepnym ostrzeniu.

Tarcza z tlenku aluminium

Najgrubsza gradacja do ostrzenia wstepnego i usuwania wiekszych uszkodzen ostrza. Tlenek aluminium szybko usuwa materiat, co
pozwala na naprawe szczerb i przywrdcenie podstawowego ksztattu krawedzi tnacej.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed rozpoczeciem pracy nalezy napetni¢ wbudowany zbiornik czysta woda. Podczas ostrzenia woda powinna stale nawilza¢
tarcze - w razie potrzeby uzupetni¢. N6z prowadzi¢ przez szczeline prowadzaca ruchem od siebie, zachowujac staty,
rownomierny nacisk. Rozpoczg¢ od tarczy o najgrubszej gradacji (tlenek aluminium), nastepnie przejs¢ do korundu
chromowego, a zakonczy¢ na tarczy ceramiczne;j.

Po zakonczeniu pracy wyla¢ wode ze zbiornika i osuszy¢ ostrzarke. Tarcze oczysci¢ miekkg szczotkg z pozostatosci materiatu
sciernego. Nie stosowad detergentéw chemicznych, ktére moga uszkodzi¢ tarcze. Przechowywac¢ w suchym miejscu,
zabezpieczonym przed wilgocia.

Wskazéwka dotyczaca kata ostrzenia
Szczeliny prowadzace w ostrzarce Vorel 26220 ustawiajg automatycznie kat ostrzenia odpowiedni dla wiekszosci nozy kuchennych

(okoto 15-20 stopni). Dla nozy wymagajacych innych katéw (np. noze japonskie o kacie 10-15 stopni) moze by¢ konieczne reczne
dostosowanie pozycji ostrza.
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