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OSTRZARKA DO NOŻY- POTRÓJNA / 26220 /
VOREL

Cena brutto 11,63 zł

Cena netto 9,46 zł

Dostępność Aktualnie niedostępny

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 26220

Kod producenta 26220

Kod EAN 5906083024443

Producent Vorel

Jednostka SZT

Opis produktu

Ostrzałka do noży potrójna Vorel 26220 - naostrz noże szybko i precyzyjnie

Szukasz skutecznego i łatwego w obsłudze narzędzia do ostrzenia noży? Ostrzałka do noży potrójna Vorel 26220 to idealne
rozwiązanie dla Ciebie. Dzięki trzem podwójnym tarczom o różnej twardości, naostrzysz noże kuchenne, myśliwskie oraz inne
narzędzia tnące szybko, sprawnie i z chirurgiczną precyzją. Z Vorel 26220 Twoje noże odzyskają dawną ostrość.

Kluczowe cechy produktu Vorel 26220

Trzy podwójne tarcze o różnej twardości (ceramiczna, korund chromowy, tlenek aluminium) do ostrzenia wstępnego
i dokładnego.
System ostrzenia na mokro, który zwiększa efektywność i żywotność tarcz.
Wbudowany zbiorniczek na wodę w korpusie ostrzałki.
Ergonomiczny kształt i antypoślizgowa podstawa dla bezpiecznego i komfortowego użytkowania.
Odporny na uszkodzenia korpus z wytrzymałego tworzywa.
Szczeliny prowadzące, które ułatwiają ostrzenie i zapewniają odpowiedni kąt.

Zastosowanie ostrzałki Vorel 26220

Ostrzenie noży kuchennych (stalowych, ceramicznych)
Ostrzenie noży myśliwskich i turystycznych
Ostrzenie nożyczek
Ostrzenie innych narzędzi tnących

Dlaczego warto wybrać ostrzałkę Vorel 26220?

Szybkie i skuteczne ostrzenie - dzięki trzem różnym tarczom, naostrzysz noże w kilka chwil.
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Prosta obsługa - wystarczy napełnić zbiorniczek wodą, umieścić nóż w szczelinie i przesuwać.
Bezpieczeństwo użytkowania - ergonomiczny kształt i antypoślizgowa podstawa zapewniają stabilność podczas
ostrzenia.
Trwałość i solidność - ostrzałka Vorel wykonana jest z wysokiej jakości materiałów, co gwarantuje długą żywotność.
Wszechstronność - ostrzałka nadaje się do ostrzenia różnych rodzajów noży i narzędzi.

Marka Model Rodzaj ostrzenia Materiał tarcz
Vorel 26220 Na mokro Ceramiczna, korund

chromowy, tlenek aluminium

Nie czekaj, aż Twoje noże staną się tępe i bezużyteczne. Zainwestuj w ostrzałkę do noży potrójną Vorel 26220 i ciesz się
idealnie naostrzonymi nożami każdego dnia. Zamów już teraz i przekonaj się, jak prosto i szybko można naostrzyć noże!

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

oferta wa?na 3 dni

http://www.tcpdf.org

