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OSTRZARKA DO NOZY- POTROJNA / 26220 /
VOREL

Cena brutto 10,42 zt

Cena netto 8,47 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 26220

Kod producenta 26220

Kod EAN 5906083024443

Producent Vorel

Jednostka SZT

Opis produktu

Ostrzatka do nozy potréjna Vorel 26220 - naostrz noze szybko i precyzyjnie

Szukasz skutecznego i tatwego w obstudze narzedzia do ostrzenia nozy? Ostrzatka do nozy potréjna Vorel 26220 to idealne
rozwigzanie dla Ciebie. Dzieki trzem podwdjnym tarczom o réznej twardosci, naostrzysz noze kuchenne, mysliwskie oraz inne

narzedzia tnace szybko, sprawnie i z chirurgiczng precyzja. Z Vorel 26220 Twoje noze odzyskajg dawng ostrosc.

Kluczowe cechy produktu Vorel 26220

¢ Trzy podwdjne tarcze o réznej twardosci (ceramiczna, korund chromowy, tlenek aluminium) do ostrzenia wstepnego
i doktadnego.

* System ostrzenia na mokro, ktéry zwieksza efektywnos¢ i zywotnos¢ tarcz.

* Wbudowany zbiorniczek na wode w korpusie ostrzatki.

* Ergonomiczny ksztatt i antyposlizgowa podstawa dla bezpiecznego i komfortowego uzytkowania.

¢ Odporny na uszkodzenia korpus z wytrzymatego tworzywa.

¢ Szczeliny prowadzace, ktére utatwiajg ostrzenie i zapewniajg odpowiedni kat.

Zastosowanie ostrzatki Vorel 26220

e Ostrzenie nozy kuchennych (stalowych, ceramicznych)
¢ Ostrzenie nozy mysliwskich i turystycznych
e Ostrzenie nozyczek

e Ostrzenie innych narzedzi tnacych
Dlaczego warto wybrac ostrzatke Vorel 26220?
* Szybkie i skuteczne ostrzenie - dzieki trzem réznym tarczom, naostrzysz noze w kilka chwil.

¢ Prosta obstuga - wystarczy napetnic¢ zbiorniczek wodg, umiesci¢ n6z w szczelinie i przesuwac.

* Bezpieczenstwo uzytkowania - ergonomiczny ksztatt i antyposlizgowa podstawa zapewniajg stabilno$¢ podczas
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ostrzenia.
* Trwatosd i solidnos¢ - ostrzatka Vorel wykonana jest z wysokiej jakoSci materiatéw, co gwarantuje dtuga zywotnos¢.

¢ Wszechstronnos¢ - ostrzatka nadaje sie do ostrzenia réznych rodzajéw nozy i narzedzi.
Marka Model Rodzaj ostrzenia Materiat tarcz
Vorel 26220 Na mokro Ceramiczna, korund
chromowy, tlenek aluminium

Nie czekaj, az Twoje noze stang sie tepe i bezuzyteczne. Zainwestuj w ostrzatke do nozy potréjng Vorel 26220 i ciesz sie

idealnie naostrzonymi nozami kazdego dnia. Zaméw juz teraz i przekonaj sie, jak prosto i szybko mozna naostrzy¢ noze!
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