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PAKOWARKA PROZNIOWA DO ZYWNOSCI,

140W 67880 LUND

Cena brutto 131,16 zt

Cena netto 106,63 zt
Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Numer katalogowy 67880

Kod producenta 67880

Kod EAN 5906083678806
Producent Lund

Napiecie [V] 230

Szerokos¢ worka (max) [mm] 22

Jednostka SZT

Klasa ochronnosci ]

Stopien ochrony [IP] IPX0
Czestotliwos¢ [Hz] 50

Moc [W] 140

Opis produktu
Pakowarka prézniowa do zywnosci marki LUND, o mocy 140 W

- w petni automatyczne urzadzenie do pakowania prézniowego
- prosta i wygodna obstuga

- maksymalna szerokos¢ folii 22 cm, dtugos¢ wedtug potrzeb

- stabilna praca dzieki gumowanym nézkom

- wigcznik bezpieczenstwa

- przycisk zgrzewania "Seal"

- instrukcja obstugi w jezyku polskim

Do pakowarki pasujg worki moletowane do pakowania prézniowego zywnosci:
- indeks 67887 o wymiarach 20x30 cm (50 szt w opakowaniu)

Przeznaczenie / zastosowanie
Pakowarka prézniowa stuzy do pakowania prézniowego produktéw spozywczych w przeznaczone do tego specjalne worki.
Dzieki takiemu pakowaniu zywnos$¢ zachowuje dtuzej Swiezos¢ oraz wartosci odzywcze.

Porady dotyczace pakowania prozniowego Zywnosci

- Najlepsze rezultaty mozna osiggna¢ w przypadku pakowania prézniowego Swiezej zywnosci.

- Jezeli jako$¢ zywnosci pogarsza sie, pakowanie prézniowe moze opdznic ten proces, ale nigdy go nie zatrzyma. Bakterie
beztlenowe oraz mikroorganizmy mogace dziata¢ w srodowisku o niskiej zawartosci tlenu nadal maja wptyw na pogorszenie
sie jakosci zywnosci.

- Gotowanie, rozmrazanie i podgrzewanie w wodzie zywnosci zapakowanej prézniowo pozwala zachowa¢ smak potraw oraz
utatwia utrzymanie czystosci.

- Podczas podgrzewania potraw zapakowanych prézniowo przy uzyciu kuchenki mikrofalowej nalezy zawsze przedziurawi¢ w
kilku miejscach worek, co pozwoli wydosta¢ sie gorgcemu powietrzu.

- Zywnos$¢ zapakowang prézniowo mozna podgrzac przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody
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nie moze przekroczy¢ 75 st. C.

W przypadku pakowania miesa i ryb zaleca sie najpierw zywnos¢ umiesci¢ na 1-2 godziny w zamrazarce. Pozwoli to zwigzad
soki naturalnie obecne w zywnosci, a takze pozwoli zachowac jej ksztatt. Jezeli nie jest mozliwe wstepne schtodzenie zywnosci,
zaleca sie umiesci¢ luzno zwiniety recznik papierowy pomiedzy zywnoscia a krawedzig worka przeznaczona do zgrzania.
Recznik wchtonie soki, ktére wydostana sie z zywnosci podczas odsysania powietrza.

W przypadku pakowania seréw zaleca sie pakowac pozostaty ser po kazdym uzyciu. Jezeli zostanie uzyty odpowiednio duzy
worek mozna go uzy¢ ponownie, po wczesniejszym odcieciu zgrzewu.

Przed zapakowaniem prézniowym warzyw zaleca sie je poddac blanszowaniu. Blanszowanie zatrzyma dziatanie enzyméw,
ktére moga doprowadzi¢ do utraty smaku, koloru i struktury. Aby podda¢ warzywa blanszowaniu nalezy zanurzy¢ je na
kilkadziesiat sekund we wrzatku, a nastepnie wyjac¢ i zanurzy¢ w zimnej wodzie. Czas blanszowania zalezy od rodzaju
warzywa. Im drobniejsze i delikatniejsze warzywa, tym krétszy czas blanszowania. Blanszowanie mozna przeprowadzi¢ tez za
pomoca kuchenki mikrofalowej lub pary wodnej.

Produkty miatkie zaleca sie pakowad prézniowo w ich oryginalnym opakowaniu. Zapobiegnie to przedostaniu sie drobin
produktu wraz z odsysanym powietrzem do wnetrza pakowarki, co moze nawet uniemozliwi¢ prawidtowe zapakowanie
prézniowe. Przed zapakowaniem prézniowym zywnosci w stanie ptynnym np. zup, nalezy zamrozi¢ je w osobnym naczyniu,
ktérego ksztatt oraz wielkos¢ nalezy dobrac tak, aby zamrozony produkt zmiescit sie w worku. Po zamrozeniu nalezy produkt
wyjaé z naczynia, wtozy¢ do worka, zapakowa¢ prézniowo, a nastepnie z powrotem umiesci¢ w zamrazarce. Zywnos¢
zapakowang prézniowo mozna podgrzac przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze
przekroczy¢ 75 st. C.

Sposob uzycia

Pakowanie prozniowe

- Podnie$¢ pokrywe urzadzenia. Jezeli pokrywa jest zamknieta za pomocg zatrzasku, nalezy go wcisnaé, odblokowaé pokrywe,
a nastepnie ja unies¢.

Wewnatrz urzadzenia znajduje sie wigcznik bezpieczenstwa, ktéry pozwoli uruchomi¢ urzgdzenie dopiero po poprawnym
zamknieciu pokrywy. Nie nalezy go wciska¢ przy otwartej pokrywie, zabronione jest blokowanie wtgcznika bezpieczenstwa.

- Przygotowad worek do uzytku w pakowarce. Nalezy stosowac tylko specjalne worki, przeznaczone tylko do uzytku w
pakowarkach prézniowych. Zalecamy worki moletowane LUND o numerze indeksu 67887. Worek mozna przycia¢,
dopasowujac jego wielko$¢ do pakowanego produktu. Nalezy pamietaé, aby trzy krawedzie worka byly zawsze zgrzane
fabrycznie, a przycinana krawedz byta réwna i nie szersza niz 22 cm. Dobierajgc wielko$¢, nalezy sie upewnié, ze pozostanie
co najmniej 5 cm worka od jego krawedzi do pakowanego produktu.

- Potozy¢ worek tak, aby znajdowat sie nad paskiem grzewczym, a jego krawedzZ przeznaczona do zgrzania znajdowata sie
catkowicie wewnatrz uszczelki pokrywy.

- Wyréwnac obie $cianki worka tak, aby nie tworzyty sie zatamania, zagiecia lub zmarszczki.

- Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. Zamkna¢ pokrywe, docisng¢ i przytrzymac.

- Proces odsysania powietrza oraz zgrzewania rozpocznie sie samoczynnie, co bedzie sygnalizowane zaswieceniem sie lampki
na obudowie urzadzenia.

- Po zakonczeniu procesu pakowania lampka wytaczy sie. Nalezy wtedy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, odblokowac zatrzask
pokrywy, naciskajgc przycisk zatrzasku.

- Unies¢ pokrywe i usunag¢ worek z zapakowanym produktem.

Przycisk zgrzewania ,,Seal”

Przycisk nalezy uzy¢ w przypadku pakowania delikatnych produktéw lub produktéw zawierajacych ptyny. Nacisniecie tego
przycisku przerywa proces odsysania powietrza i rozpoczyna zgrzewanie. Jezeli w trakcie pakowania zostanie zaobserwowana
niepozadana deformacja pakowanego produktu lub ptyny obecne w produkcie zaczng by¢ zasysane przez pakowarke nalezy
nacisng¢ przycisk zgrzewania oznaczony ,Seal”.

Zawartos¢ opakowania
- pakowarka prézniowa
- instrukcja obstugi
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