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PAKOWARKA PROZNIOWA-KOMOROWA
300MM YG-09304 YATO

Cena brutto 4 063,06 zt

Cena netto 3 303,30 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09304

Kod producenta YG-09304

Kod EAN 5906083003301

Producent YATO

Opis produktu
Pakowarka prézniowa komorowa YATO YG-09304 - szerokos¢ zgrzewu 300 mm

Profesjonalna pakowarka prézniowa komorowa ze stali nierdzewnej przeznaczona do pakowania zywnosci w gastronomii i
przetwdrstwie spozywczym. Urzadzenie wyposazone w pompe o wydajnosci 10 m3/h oraz listwe zgrzewajaca 300 mm
umozliwia szybkie pakowanie produktéw w workach foliowych.

Szerokos¢ zgrzewu 300 mm

\Wydajno$¢ pompy 10 m3/h

Wymiary komory 370%x320%x135(185) mm

IMoc urzadzenia 370 W

Charakterystyka pakowarki komorowej YATO YG-09304

Wydajna pompa prézniowa 10 m3/h
Pompa o przepustowosci 10 metréow szesciennych na godzine zapewnia szybkie odprowadzanie powietrza z komory. Pozwala na

pakowanie nawet kilkudziesieciu workéw w ciggu godziny, co ma znaczenie przy duzych partiach produktéw w gastronomii i
przetworstwie.

Komora ze stali nierdzewnej 370x320 mm

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/pakowarka-prozniowa-komorowa-300mm-yg-09304-yato-p-15730.html

Komora robocza wykonana z grubej stali nierdzewnej odpornej na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Zaokrgglone ksztatty utatwiaja

mycie i utrzymanie higieny zgodnie z wymogami sanitarnymi w obiektach gastronomicznych.

Regulowana wysokos¢ komory 135-185 mm

Woagtebienie w pokrywie zwieksza wysokos$¢ uzytkowa komory z 135 do 185 mm. Umozliwia pakowanie wyzszych produktéw - catych

kurczakéw, naczyn z potrawami, stoikdw czy pojemnikéw gastronomicznych bez koniecznosci ich dzielenia.

Automatyczny cykl pakowania z regulacja

Urzadzenie automatycznie kontroluje proces prézniowania i zgrzewania. Mozliwos¢ regulacji czasu zgrzewania pozwala dostosowacd

parametry do grubosci folii i rodzaju pakowanych produktéw - od delikatnych wedlin po produkty z sosem.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Szerokosé zgrzewu

Wydajnos¢ pompy

Wymiary komory (dt. x szer. x wys.)
Wymiary zewnetrzne (dt. X szer. x wys.)
Materiat komory

Moc znamionowa

Zasilanie

Waga

Typ pakowarki

YG-09304

YATO

300 mm

10 m3/h

370 x 320 x 135 (185) mm
480 x 370 X 435 mm

Stal nierdzewna

370 W

230V ~ 50 Hz
39 kg
Komorowa

Zastosowanie pakowarki prézniowej komorowej

¢ Pakowanie miesa, wedlin i wyrobéw garmazeryjnych w zaktadach przetwérstwa miesnego

¢ Przechowywanie produktéw sezonowych - warzyw, owocéw, grzybdéw w restauracjach i cateringach

e Marynowanie mies metoda prézniowa - szybsze wnikanie marynaty w strukture produktu

e Przygotowywanie potraw metoda sous vide - gotowanie w niskiej temperaturze w worku prézniowym

¢ Pakowanie porcji gotowych dan do przechowywania w chtodziarko-zamrazarkach

¢ Przedtuzanie swiezosci seréow, wedlin i produktéw delikatesowych w sklepach spozywczych

¢ Pakowanie produktéw sypkich - kawy, herbaty, przypraw w opakowaniach detalicznych

e Zabezpieczanie produktéw przed wilgocia i utlenianiem w magazynach gastronomicznych

Pakowanie prézniowe w gastronomii - zasada dziatania
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Pakowarka komorowa dziata na zasadzie usuwania powietrza z catej komory roboczej, a nie tylko z worka. Produkt umieszcza
sie w worku foliowym, ktéry pozostaje otwarty i uktada sie w komorze. Po zamknieciu pokrywy pompa prézniowa obniza
cisnienie w catej komorze wraz z workiem. Gdy cisnienie w komorze i worku sie wyréwnuje, nastepuje zgrzanie brzegéw worka
poprzez podgrzanie listwy zgrzewajacej. Po zgrzaniu komora wraca do cisnienia atmosferycznego, a worek pozostaje szczelnie
zamkniety.

Réznica miedzy pakowarka komorowa a bezkomorowa
Pakowarki komorowe wymagajg standardowych workéw gtadkich, ktére sg tansze od workéw strukturalnych. Pozwalajg pakowac
produkty z ptynami i sosami bez ryzyka zasania pompy. Sa trwalsze i wydajniejsze, ale zajmujg wiecej miejsca i majg wyzsza cene

zakupu. Pakowarki bezkomorowe sg kompaktowe i tansze, ale wymagaja drozszych workdéw strukturalnych i nie nadajg sie do
produktéw z duzg iloscig ptynu.

Konserwacja i uzytkowanie

Komore ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ po kazdym dniu pracy srodkami przeznaczonymi do powierzchni ze stali.
Zaokraglone ksztatty utatwiajg usuwanie zabrudzen i resztek produktéw. Uszczelki pokrywy wymagajg regularnej kontroli -
zuzyte uszczelki powodujg wydtuzenie czasu prézniowania i wzrost zuzycia energii.

Pompe prézniowa nalezy okresowo sprawdza¢ pod katem poziomu oleju. Prawidtowy poziom oleju zapewnia odpowiednig
wydajnosc i zywotnos¢ pompy. Listwy zgrzewajace wymaga sie wymiany po zauwazeniu nieréwnego zgrzewu lub przepalen
tasmy teflonowe;.

Urzadzenie o wadze 39 kg wymaga stabilnego podtoza. Gumowe nézki zapobiegaja przesuwaniu sie pakowarki podczas pracy.

Transparentna pokrywa pozwala obserwowac proces pakowania bez koniecznosci otwierania komory.
Dobér workéw do pakowarki komorowej
Do pakowarek komorowych stosuje sie worki gtadkie PA/PE o grubosci 70-90 mikrometréw. Szerokos¢ worka powinna by¢ mniejsza

od szerokosci zgrzewu - dla listwy 300 mm optymalna szerokos$¢ worka to 250-280 mm. Grubsze worki 90 pum stosuje sie do ostrych
produktéw (kosci, mrozonki), ciensze 70 um do produktéw miekkich.

Produkty uzupetniajgce

Do pakowarki komorowej YATO YG-09304 zaleca sie worki gtadkie PA/PE o szerokosci do 280 mm oraz tasmy teflonowe do
listwy zgrzewajgcej 300 mm. W przypadku pakowania produktéw z ostrymi krawedziami warto stosowac worki wzmocnione o
grubosci 90 mikrometréow.
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