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PAKOWARKA PROZNIOWA-KOMOROWA
350MM YG-09305 YATO

Cena brutto 4 633,90 zt

Cena netto 3 767,40 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09305

Kod producenta YG-09305

Kod EAN 5906083003318

Producent YATO

Opis produktu
Pakowarka prézniowa komorowa YATO YG-09305 - 350 mm szerokosci zgrzewania

Profesjonalna pakowarka komorowa przeznaczona do gastronomii i przetwérstwa spozywczego. Urzadzenie umozliwia
pakowanie prézniowe produktéw zywnosciowych w celu wydtuzenia okresu przydatnosci do spozycia oraz przygotowania
potraw metoda sous vide.

Szerokos¢ zgrzewania 350 mm

\Wydajno$¢ pompy 20 m3/h

\Wymiary komory 450370170 mm

IMoc urzadzenia 900 W

Charakterystyka pakowarki komorowej YATO

Komora ze stali nierdzewnej 450x370x170 mm
Konstrukcja z grubej stali nierdzewnej zapewnia odpornos¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Zaokrgglone ksztatty utatwiajg

czyszczenie i utrzymanie higieny zgodnie z normami HACCP. Wysoko$¢ komory 170 mm, rozszerzalna do 220 mm dzieki wgtebieniu
w pokrywie, pozwala pakowac produkty o wiekszych gabarytach.

Pompa prézniowa 20 m3/h
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Wydajnos¢ pompy 20 metréw szesciennych na godzine skraca czas cyklu pakowania, co ma znaczenie przy duzych partiach
produktéw. Wyzsza wydajnos$¢ oznacza szybsze osiggniecie odpowiedniego poziomu prézni i mozliwos¢ pakowania wiekszej liczby
opakowan w ciggu zmiany roboczej.

Listwa zgrzewajaca 350 mm

Szerokos¢ zgrzewania 350 mm pozwala obstugiwa¢ worki o wiekszych wymiarach, co eliminuje koniecznos¢ dzielenia produktéw na
mniejsze porcje. Regulacja czasu zgrzewania umozliwia dostosowanie parametréw do grubosci folii i rodzaju pakowanego produktu.

Automatyczny proces pakowania

Petna automatyzacja cyklu - od zamkniecia pokrywy przez odpompowanie powietrza po zgrzanie worka - eliminuje ryzyko btedéw
operatora. Cyfrowy wyswietlacz i wskaznik ciSnienia umozliwiajg monitorowanie parametréw procesu w czasie rzeczywistym.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09305

Producent YATO

Szerokos¢ zgrzewania 350 mm

Wydajnos¢ pompy prézniowej 20 m3/h

Wymiary komory (DxSxW) 450 x 370 x 170 (220) mm
Wymiary zewnetrzne (DxXSxW) 560 x 425 x 460 mm
Materiat komory Stal nierdzewna

Moc 900 W

Zasilanie 230V ~50 Hz

Masa 58 kg

Regulacja czasu zgrzewania Tak

Wyswietlacz cyfrowy Tak

Wskaznik cisnienia Tak

Zastosowanie pakowarki prézniowej

¢ Pakowanie Swiezego miesa, drobiu i ryb w zaktadach przetwérstwa miesnego
¢ Przechowywanie wedlin i seréw w punktach gastronomicznych

¢ Pakowanie produktéw sezonowych - warzyw, owocéw, grzybéw

¢ Marynowanie mies metoda prézniowg - przyspieszona penetracja marynaty
e Przygotowanie potraw sous vide w restauracjach

¢ Pakowanie produktéw sypkich - kawy, herbaty, przypraw

¢ Przechowywanie produktéw gotowych w cateringu
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e Zabezpieczanie produktédw przed mrozem w chtodniach
Pakowanie prézniowe a przedtuzenie swiezosci
Usuniecie tlenu z opakowania spowalnia procesy utleniania i rozwéj bakterii tlenowych, co wydtuza okres przydatnosci produktéw

nawet kilkukrotnie. Produkty pakowane prézniowo zachowujg walory smakowe, zapachowe i odzywcze przez dtuzszy czas niz w
opakowaniach tradycyjnych.

Uzytkowanie i konserwacja

Pakowarka komorowa wymaga regularnego czyszczenia komory ze stali nierdzewnej po zakoficzeniu pracy. Zaokraglone
ksztatty utatwiajg usuwanie resztek produktéw i ptyndw. Transparentna pokrywa z tworzywa sztucznego pozwala na biezaco
kontrolowac przebieg procesu pakowania bez koniecznosci przerywania cyklu.

Masa urzadzenia 58 kg zapewnia stabilno$¢ podczas pracy, ale jednoczesnie pozwala na relokacje pakowarki w obrebie
zaktadu. Wymiary 560x425x460 mm umozliwiajg ustawienie pakowarki na standardowym stole roboczym lub dedykowanej
podstawie.

Metoda sous vide

Pakowanie prézniowe jest niezbednym etapem przygotowania potraw metodga sous vide - gotowania w niskich temperaturach w
szczelnie zamknietych workach. Ta technika kulinarna zyskuje popularnos¢ w gastronomii ze wzgledu na precyzyjna kontrole
temperatury i zachowanie sokéw w produktach.

Produkty powigzane

Do prawidtowej pracy pakowarki komorowej niezbedne sg worki prézniowe z folii PA/PE o odpowiedniej grubosci (zwykle
90-120 um). Worki muszg by¢ dostosowane do szerokosci listwy zgrzewajacej - w przypadku modelu YG-09305 maksymalna
szerokos¢ worka to 350 mm.
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