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PAKOWARKA PROZNIOWA WOLNOSTOJACA
420MM YG-09310 YATO

v % Cena brutto 5671,41 zt
Cena netto 4 610,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-09310
Kod producenta YG-09310
Kod EAN 5906083004803
Producent YATO

Opis produktu

Pakowarka prézniowa komorowa YATO YG-09310 - wolnostojgca 420mm

|Profesjonalna pakowarka prézniowa komorowa marki YATO przeznaczona do gastronomii i zaktadéw przetwérstwa
spozywczego. Urzgdzenie wolnostojgce z komorg ze stali nierdzewnej i dwustronng listwa zgrzewajacg 420mm zapewnia
wydajne pakowanie prézniowe zywnosci.

Szeroko$¢ zgrzewania 420 mm

\Wydajnos¢ pompy 20 m3/h

Wymiary komory 420xX310x75(125) mm

IMoc urzadzenia 900 W

Charakterystyka pakowarki komorowej YATO

Szerokos¢ zgrzewania 420mm z dwustronna listwa

Listwy zgrzewajace zainstalowane po obu stronach komory umozliwiaja jednoczesne pakowanie dwéch workéw lub jednego duzego
worka o szerokosci do 420mm. Rozwigzanie zwieksza wydajnos$¢ pracy w punktach gastronomicznych o duzym obrocie produktow.
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Komora ze stali nierdzewnej 420x310mm

Komora prézniowa wykonana z grubej stali nierdzewnej o zaokraglonych ksztattach zapewnia tatwos$¢ czyszczenia i dtuga zywotnosc.

Wysokos$¢ robocza 75mm (standardowo) lub 125mm (po wykorzystaniu wgtebienia w pokrywie) pozwala pakowa¢ produkty o

réznych gabarytach.

Pompa prézniowa 20m3/h

Wydajnos$¢ pompy 20 metréw szesciennych na godzine oznacza szybkie osigganie prézni w komorze, co skraca czas pojedynczego

cyklu pakowania. Parametr istotny w zastosowaniach komercyjnych, gdzie liczy sie przepustowos¢ urzadzenia.

Automatyczny proces z regulacja zgrzewania

Petna automatyzacja cyklu pakowania - od zamkniecia pokrywy przez odpompowanie powietrza po zgrzanie worka. Regulowany czas

zgrzewania pozwala dostosowac parametry do grubosci folii i rodzaju pakowanego produktu, zapobiegajac przepaleniu lub

niedoktadnemu zgrzaniu.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Szerokos¢ zgrzewania

Wydajnos$¢ pompy

Wymiary komory (dt. X szer. X wys.)
Wymiary zewnetrzne (df. x szer. x wys.)
Moc

Zasilanie

Materiat komory

Materiat pokrywy

Waga

Typ konstrukgji

Wyswietlacz

YG-09310

YATO

420 mm

20 m3/h

420 x 310 x 75 (125) mm

555 x 475 x 900 (1000) mm
900 W

230V ~50 Hz

Stal nierdzewna

Transparentne tworzywo sztuczne
73 kg

Wolnostojgca

Cyfrowy z wskaznikiem cisnienia

Zastosowanie pakowarki prézniowej w gastronomii

e Pakowanie surowego miesa, ryb i drobiu przed zamrozeniem - eliminacja krystalizacji lodu i zapobieganie spaleniom

mrozowym

¢ Przechowywanie produktéw sezonowych poza sezonem - warzywa, owoce, grzyby z zachowaniem wartosci
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odzywczych

e Marynowanie mies i warzyw - préznia przyspiesza wnikanie marynaty w strukture produktu, skracajac czas
marynowania z godzin do minut

¢ Przygotowanie potraw metodga sous vide - gotowanie prézniowo zapakowanych produktéw w kontrolowanej
temperaturze

e Porcjowanie i przechowywanie gotowych potraw - zupy, sosy, dania gtéwne w porcjach dziennych

¢ Pakowanie produktéw sypkich - kawy, herbaty, przypraw, orzechéw chronionych przed wilgocig i utlenianiem

¢ Przechowywanie wedlin i seréw - zachowanie aromatu i konsystencji bez kontaktu z tlenem

¢ Minimalizacja strat zywnosci - pakowanie nadwyzek produkcji przed uptywem terminu przydatnosci
Pakowanie prézniowe a przedtuzenie sSwiezosci
Usuniecie tlenu z opakowania hamuje rozwdéj bakterii tlenowych i proceséw utleniania. W praktyce produkty pakowane prézniowo

zachowujg $wiezos$¢ 3-5 razy dtuzej niz w tradycyjnych opakowaniach. Mieso Swieze przechowywane w lodéwce wydtuza trwatosc z
2-3 dni do 6-9 dni, warzywa z 3-5 dni do 2 tygodni.

Obstuga i konserwacja pakowarki komorowej

Pakowarka komorowa wymaga regularnego czyszczenia komory ze stali nierdzewnej po zakonczeniu pracy. Zaokraglone
ksztatty utatwiajg usuwanie pozostatosci produktéw i ptynéw. Transparentna pokrywa pozwala na wizualng kontrole procesu
pakowania bez przerywania cyklu.

Cyfrowy wyswietlacz i wskaznik cisnienia umozliwiajg monitorowanie parametréw prézni w czasie rzeczywistym. Kontrola
cisnienia jest istotna przy pakowaniu delikatnych produktéw, gdzie zbyt gteboka préznia mogtaby uszkodzi¢ strukture.

Regulacja czasu zgrzewania dostosowuje parametry do grubosci stosowanej folii - ciefisze folie wymagaja krétszego czasu,
grubsze dtuzszego. Prawidtowo dobrany czas zapewnia szczelne zgrzanie bez przepalenia materiatu.

Wymagania dotyczace folii do pakowania prézniowego

Pakowarki komorowe wspoétpracuja z folig gtadka (bez struktury), grubos¢ zalecana 70-100 mikrometréw. Folia musi by¢
przeznaczona do kontaktu z zywnoscig i odporna na temperatury ujemne, jesli produkty beda zamrazane. Nie stosowac folii z
struktura typu moletowanie - przeznaczonej do pakowarek bezkomorzych.

Produkty powigzane

Do pracy z pakowarkg komorowg niezbedne sg: folia gtadka w rolkach lub worki prézniowe dostosowane do szerokosci
420mm, markery do oznaczania zawartosci i daty pakowania, termometr do kontroli temperatury przy metodzie sous vide. W
przypadku intensywnej eksploatacji zaleca sie posiadanie zestawu uszczelniajgcych elementéw gumowych jako czesci
zamiennych.
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