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PAKOWARKA PROZNIOWA WOLNOSTOJACA
460MM YG-09312 YATO

Cena brutto 8 912,89 zt

Cena netto 7 246,25 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09312

Kod producenta YG-09312

Kod EAN 5906083004827

Producent YATO

Opis produktu

Pakowarka prézniowa wolnostojgca komorowa YATO YG-09312 460mm

Wolnostojgca pakowarka prézniowa komorowa z dwoma listwami zgrzewajgcymi o szerokosci 460 mm przeznaczona do
profesjonalnego pakowania prézniowego w gastronomii, przetwdérstwie spozywczym i magazynach. Konstrukcja ze stali
nierdzewnej z komorg o wymiarach 460x610x150(210) mm zapewnia trwatos¢ w intensywnej eksploatacji.

Szerokos¢ zgrzewania 460 mm

\Wydajno$¢ pompy do 20 m3/h

Wymiary komory 460X610x150(210) mm

\Waga urzadzenia 121 kg

Charakterystyka pakowarki prézniowej komorowej

Dwie listwy zgrzewajace 460 mm

Podwdjny system zgrzewania po obu stronach komory pozwala na jednoczesne pakowanie dwéch workéw lub zabezpieczenie
wiekszych opakowan. Szeroko$¢ 460 mm umozliwia prace ze standardowymi workami gastronomicznymi, co przyspiesza proces
pakowania w profesjonalnej kuchni.
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Pompa prézniowa 20 m3/h

Wydajnos¢ pompy prézniowej wynoszaca 20 m3/h oznacza szybkie odpowietrzanie komory nawet przy duzych workach. Skrécony
czas cyklu pakowania przektada sie na wyzsza produktywnos¢, szczegdlnie podczas pakowania wiekszych partii produktéw.

Komora ze stali nierdzewnej

Konstrukcja komory prézniowej z grubej stali nierdzewnej o wymiarach 460x610 mm zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia
utrzymanie standardéw sanitarnych. Zaokraglone ksztatty eliminuja trudno dostepne zakamarki, co przyspiesza mycie i dezynfekcje.

Regulowana wysokos¢ komory 150-210 mm

Woagtebienie w transparentnej pokrywie zwieksza dostepng wysokos$¢ komory z 150 mm do 210 mm. Umozliwia to pakowanie
wyzszych produktéw, takich jak cate sztuki miesa, pojemniki gastronomiczne czy produkty o nieregularnych ksztattach.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09312

Producent YATO

Typ pakowarki Komorowa wolnostojaca

Szerokos¢ zgrzewania 460 mm (2 listwy)

Wymiary komory (DxSxW) 460x610%150(210) mm

Wydajnos¢ pompy prézniowej do 20 m3/h

Moc urzadzenia 900 W

Zasilanie 230V ~50 Hz

Wymiary zewnetrzne (DxSxW) 630%x790x960 mm

Waga 121 kg

Materiat komory Stal nierdzewna

Panel sterowania Cyfrowy wyswietlacz, wskaznik ci$nienia
Tryb pracy Automatyczny z regulacja czasu zgrzewania

Zastosowanie pakowarki komorowej 460 mm

¢ Pakowanie prézniowe miesa, wedlin i produktéw wieprzowo-wotowych w zaktadach przetwdérstwa miesnego
¢ Przechowywanie produktéw sezonowych w gastronomii — owoce, warzywa, grzyby

¢ Marynowanie mies i ryb metodg sous vide — préznia przyspiesza wnikanie marynat

e Gotowanie w niskich temperaturach (sous vide) w restauracjach i cateringach

¢ Pakowanie produktéw sypkich — kawy, herbaty, przypraw w punktach sprzedazy detalicznej
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¢ Przechowywanie zywnosci w magazynach chtodniczych i zamrazarkach przemystowych
¢ Pakowanie porcji gotowych dan w kuchniach centralnych i cateringach
e Zabezpieczanie produktéw wrazliwych na utlenianie — sery, produkty wedzone

Pakowanie prézniowe a przedtuzenie trwatosci produktow
Usuniecie tlenu z opakowania hamuje rozwdéj bakterii tlenowych i procesy utleniania. Produkty pakowane prézniowo zachowujg

Swiezos¢ 3-5 razy dtuzej niz w standardowych warunkach. W przypadku miesa przechowywanego w temperaturze chtodniczej okres
przydatnosci wydtuza sie z 2-3 dni do 7-10 dni. Zamrozone produkty zapakowane prézniowo nie ulegaja przypaleniu mrozem.

Obstuga i parametry pracy

Pakowarka wyposazona w cyfrowy wyswietlacz oraz wskaznik ci$nienia umozliwia precyzyjng kontrole procesu pakowania.
Automatyczny cykl pracy obejmuje: zamkniecie pokrywy, odpowietrzenie komory, zgrzanie worka i napowietrzenie. Regulacja
czasu zgrzewania pozwala dostosowac parametry do grubosci worka — ciefnsze worki wymagaja krétszego czasu, grubsze
dtuzszego.

Transparentna pokrywa z tworzywa sztucznego zapewnia wizualng kontrole procesu pakowania bez koniecznosci przerywania
cyklu. Masywna konstrukcja o wadze 121 kg gwarantuje stabilno$¢ podczas pracy, eliminujac wibracje przy intensywnym

uzytkowaniu.

Konserwacja pakowarki komorowej

Komora ze stali nierdzewnej wymaga codziennego czyszczenia wilgotng Sciereczkga i dezynfekcji Srodkami dopuszczonymi do
kontaktu z zywnoscig. Zaokraglone ksztatty utatwiajg usuwanie resztek produktéw. Pompa prézniowa wymaga kontroli poziomu oleju

co 500 godzin pracy. Listwy zgrzewajgce nalezy regularnie sprawdza¢ pod katem uszkodzen teflonu — zuzyta tasma pogarsza jakosc

Zgrzewu.

Dobér workéw do pakowarki komorowej

Pakowarki komorowe wspétpracujg z gtadkimi workami prézniowymi PA/PE o szerokos$ci do 460 mm. W przeciwienstwie do
pakowarek beckomorowych nie wymagajg workéw z zebrowaniem. Grubos¢ worka powinna wynosi¢ 70-100 mikrometréow —
ciensze worki moga sie przedziurawi¢, grubsze wydtuzajg czas zgrzewania. Dla produktéw o ostrych krawedziach zaleca sie
worki wzmocnione o grubosci 120-150 mikrometréw.

Standardowa szerokos$¢ workéw stosowanych w tej pakowarce to 300-400 mm, co odpowiada typowym potrzebom
gastronomii. Dtugos¢ worka dobiera sie do wielkosci produktu, dodajgc 8-10 cm zapasu na zgrzew i ewentualne ponowne
pakowanie.
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