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PATELNIA ALUMINIOWA Z POWLOKA PTFE

240MM YG-00131 YATO

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Wysokos$¢ [mm]
Jednostka
Srednica [mm]
Grubos¢ [mm]

Materiat

Opis produktu

Srednica robocza 240 mm
Grubos¢ dna 4 mm
|Powtoka Teflon Platinum Plus

Temperatura max 250°C

Charakterystyka techniczna patelni aluminiowej YATO

56,82 zt

46,20 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00131
YG-00131
5906083001161
YATO

40

SZT

240

4

Aluminium Teflon

Patelnia aluminiowa z powtokg PTFE 240mm YG-00131 YATO

|Patelnia aluminiowa z tréjwarstwowg powtoka Teflon Platinum Plus DuPont, wykonana z odlewanego aluminium o grubosci
4mm. Srednica robocza 240mm i gtebokoé¢ 40mm zapewniaja uniwersalnoé¢ zastosowan w kuchni domowej i profesjonalnej.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/patelnia-aluminiowa-z-powloka-ptfe-240mm-yg-00131-yato-p-8269.html

Odlewane aluminium 4mm

Korpus wykonany z odlewanego aluminium o grubosci 4mm zapewnia rGwnomierne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni

roboczej. Grubsze dno eliminuje punkty przegrzewania, co przektada sie na réwnomierne przypieczenie potraw niezaleznie od ich

potozenia na patelni.

Powtoka Teflon Platinum Plus DuPont

Tréjwarstwowa powtoka PTFE Teflon Platinum Plus charakteryzuje sie zwiekszong odpornoscig na Scieranie i zarysowania.

Konstrukcja wielowarstwowa umozliwia stosowanie metalowych przyboréw kuchennych bez ryzyka uszkodzenia powierzchni

nieprzywierajacej.

Odpornos¢ termiczna do 250°C

Powtoka PTFE wytrzymuje temperatury do 250°C, co pozwala na smazenie i grillowanie w wysokich temperaturach. Parametr ten

okresla maksymalng bezpieczna temperature pracy bez degradacji wtasciwosci nieprzywierajgcych powtoki.

Stalowa rekojes¢ epoksydowana

Uchwyt wykonany ze stali epoksydowanej potagczony jest z korpusem za pomoca trzech nitéw. Potgczenie nitowe zapewnia trwatosc

mechaniczng, a powtoka epoksydowa chroni przed korozjg i zapewnia izolacje termiczna.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Srednica robocza

Gtebokos¢

Materiat korpusu

Grubos¢ dna

Powtoka nieprzywierajgca
Maksymalna temperatura pracy
Materiat rekojesci

Typ potaczenia uchwytu

Zastosowanie patelni aluminiowej 240mm

YG-00131

YATO

240 mm

40 mm

Aluminium odlewane

4 mm

Teflon Platinum Plus DuPont (3 warstwy)
250°C

Stal epoksydowana

Nitowane (3 nity)

oferta wa?na 3 dni



e Smazenie mies i drobiu przy minimalnym uzyciu ttuszczu
e Przygotowywanie jajecznicy i omletu bez przywierania

e Grillowanie warzyw w wysokich temperaturach

¢ Smazenie nalesnikéw i plackéw ziemniaczanych

¢ Podsmazanie sktadnikéw do dan jednogarnkowych

¢ Przygotowywanie soséw i redukcji

e Smazenie ryb i owocéw morza

e Pieczenie tortilli i quesadilli

Powtoka PTFE - wtasciwosci i konserwacja

Czym jest powtoka Teflon Platinum Plus

Teflon Platinum Plus to zaawansowana powtoka PTFE (politetrafluoroetylen) marki DuPont. Tréjwarstwowa struktura sktada sie z
warstwy podktadowej zwiekszajacej adhezje, warstwy srodkowej wzmacniajgcej oraz warstwy wierzchniej o wtasciwosciach
nieprzywierajgcych. Konstrukcja ta zapewnia wieksza trwatos¢ niz standardowe powtoki teflonowe.

Powtoka PTFE charakteryzuje sie niskim wspdtczynnikiem tarcia, co eliminuje przywieranie produktéw spozywczych. Umozliwia
to smazenie przy uzyciu minimalnej ilosci ttuszczu lub catkowicie bez niego. Powierzchnia nieprzywierajgca utatwia

czyszczenie - wiekszos¢ zanieczyszczen usuwa sie podczas ptukania pod biezaca woda.

Wersja Platinum Plus wyréznia sie zwiekszong odpornoscig mechaniczng. Mozliwe jest stosowanie metalowych topatek i
szpatutek, co stanowi przewage nad standardowymi powtokami PTFE wymagajgcymi wytgcznie przyboréw drewnianych lub
silikonowych.

Zasady uzytkowania i czyszczenia
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ patelnie ciepta wodg z ptynem do mycia naczyn. Zaleca sie podgrzanie pustej patelni przez
30 sekund i przetarcie olejem roslinnym. Podczas smazenia nalezy unika¢ przegrzewania - wystarczy srednia moc grzania. Po uzyciu

patelnie mozna my¢ recznie lub w zmywarce, cho¢ mycie reczne wydtuza zywotnos¢ powtoki. Nie nalezy uzywac druciakéw i
proszkéw sciernych.

Grubos¢ dna a réwnomiernos$¢ nagrzewania

Grubos$¢ dna 4mm w patelni aluminiowej ma bezposredni wptyw na jako$¢ smazenia. Aluminium charakteryzuje sie
przewodnoscia cieplng 237 W/(m-K), co oznacza szybkie rozprowadzanie energii cieplnej. Grubsze dno akumuluje wiecej ciepta
i rbwnomiernie je dystrybuuje, eliminujac lokalne przegrzewanie wystepujace w cienszych patelnach.

W praktyce oznacza to, ze produkty umieszczone w centrum i przy brzegach patelni nagrzewajg sie w podobnym tempie.
Parametr ten ma szczegdlne znaczenie przy smazeniu wiekszych kawatkéw miesa lub podczas przygotowywania potraw

wymagajgcych stabilnej temperatury.

Produkty powigzane
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Do patelni aluminiowych zaleca sie uzywanie topatek i szpatutek odpornych na wysokie temperatury. Warto rozwazyc¢
pokrywki szklane o $rednicy 240mm umozliwiajgce kontrole procesu gotowania. Dla ochrony powtoki PTFE pomocne sg
naktadki silikonowe lub filcowe przy przechowywaniu patelni w stosie.
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