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Opis produktu

Srednica 24 cm

IPojemnoéc¢ 2,3 |

Materiat Stal 21/0

Typ dna Kapsutowe

Charakterystyka patelni ze stali nierdzewnej 21/0
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Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/patelnia-ss-24-cm-yg-00101-yato-p-8138.html

PATELNIA SS 24 CM YG-00101 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat

Srednica [mm]
Grubos¢ dna [mm]
Jednostka
Pojemnosc [L]

Wysokos$¢ [mm]

Grubos¢ $cianki [mm]

65,28 zt

53,07 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00101

YG-00101
5906083860553
YATO

stal nierdzewna 21/0
240

5,6

SZT

2,3

50

0,8

Patelnia indukcyjna ze stali nierdzewnej YATO YG-00101 - 24 cm

|Profesjonalna patelnia ze stali nierdzewnej 21/0 z dnem kapsutowym, przeznaczona do intensywnego uzytkowania w
gastronomii. Kompatybilna z wszystkimi typami kuchenek, w tym indukcyjnymi.

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna 21/0 do gastronomii
Specjalny stop opracowany dla branzy gastronomicznej, przewodzi ciepto 0 30% efektywniej niz standardowa stal 304. Nie zawiera

niklu i manganu, co eliminuje ryzyko alergii pokarmowych. Charakteryzuje sie podwyzszong odpornoscig na dziatanie kwaséw
organicznych i detergentéw uzywanych w zmywarkach przemystowych.

Dno kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Wielowarstwowa konstrukcja dna rozprowadza ciepto rwnomiernie po catej powierzchni, co zapobiega powstawaniu punktéw

przegrzania i przypalaniu potraw. Wktadka ferromagnetyczna umozliwia uzycie na kuchenkach indukcyjnych, elektrycznych,
gazowych i ceramicznych. Grubsze dno akumuluje ciepto i utrzymuje stabilng temperature.

Wzmocniona konstrukcja do uzytku profesjonalnego
Grube Sciany boczne ze stali 21/0 zachowujg temperature dtuzej niz standardowe naczynia ze stali 304. Podwyzszona odpornosé na

uszkodzenia mechaniczne pozwala na intensywne szorowanie i czyszczenie w zmywarkach przemystowych. Masywne uchwyty
zamocowane na trwate nie nagrzewaja sie podczas smazenia.

Pojemnos¢ 2,3 litra przy srednicy 24 cm

Proporcje patelni umozliwiaja przygotowywanie porcji dla 2-3 0séb. Srednica 24 cm to uniwersalny rozmiar do smazenia mies,
warzyw, jajecznicy czy omletéw. Pojemnos¢ 2,3 | pozwala na przygotowywanie potraw z sosami bez ryzyka rozlania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00101

Marka YATO Professional Kitchen Equipment
Srednica 24 cm

Pojemnos¢ 2,31

Materiat Stal nierdzewna 21/0

Typ dna Kapsutowe z wktadka ferromagnetyczna
Kompatybilnos¢ Indukcja, elektryczna, gazowa, ceramiczna
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Uzytek profesjonalny - gastronomia

Zastosowanie w gastronomii

oferta wa?na 3 dni



e Smazenie mies - steki, kotlety, piersi z kurczaka

e Przygotowywanie potraw z warzywami - stir-fry, blanszowanie
e Smazenie jajecznicy, omletéw i nalesSnikéw

¢ Podsmazanie sktadnikéw do zup i soséw

¢ Przygotowywanie dan jednogarnkowych z sosami

e Smazenie ryb i owocéw morza

¢ Redukcja soséw i karmelizacja

e Przygotowywanie potraw kuchni azjatyckiej

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ patelnie w goracej wodzie z detergentem i doktadnie wyptukac¢. Powierzchnie ze stali
nierdzewnej mozna przetrze¢ olejem roslinnym, co utatwi smazenie w poczatkowym okresie uzytkowania.

Mycie i przechowywanie

Patelnia jest przystosowana do mycia w zmywarkach przemystowych. Stal 21/0 jest odporna na dziatanie silnych detergentéw i
intensywne szorowanie. Po umyciu nalezy wysuszy¢ powierzchnie, aby unikna¢ powstawania zaciekdw wodnych. Mozna stosowac
gabki i szczotki szorujagce bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Kompatybilnos¢ z kuchenkami indukcyjnymi

Wktadka ferromagnetyczna w dnie zapewnia petng kompatybilno$¢ z ptytami indukcyjnymi. Srednica dna odpowiada $rednicy
wiekszosci pdl grzewczych w kuchenkach indukcyjnych. Dla optymalnej wydajnosci nalezy dopasowac Srednice pola grzewczego do
Srednicy dna patelni.

Seria YATO Professional Kitchen Equipment

Patelnia YG-00101 nalezy do linii profesjonalnych naczyn ze stali nierdzewnej 21/0 przeznaczonych dla gastronomii. Seria
obejmuje garnki, patelnie i rondle w réznych rozmiarach, wykonane z tego samego materiatu i w tej samej technologii dna
kapsutowego.
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