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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Wymiary patelni 380 x 310 x 72 mm
Srednica ptyty 28 cm
Grubo$¢ materiatu 3,5 mm

|Powierzchnia Emaliowana

Charakterystyka patelni zeliwnej YATO YG-20141

PATELNIA ZELIWNA

118,59 zt

96,41 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-20141

YG-20141

5906083114472

YATO

Patelnia zeliwna YATO YG-20141 - emaliowana patelnia grillowa z wysokim rantem

|Patelnia zeliwna z emaliowang powierzchnig przeznaczona do grilli gazowych i weglowych. Model YG-20141 o wymiarach 380
x 310 x 72 mm wyposazony w dwa solidne uchwyty zapewniajace bezpieczny transport naczynia podczas uzytkowania.

Zeliwo z wysoka zawartoscia wegla

Materiat wykonany ze stopu zelaza z weglem o zawartosci powyzej 2,11%. Taki sktad zapewnia rownomierne nagrzewanie catej

powierzchni patelni, efektywne przewodzenie temperatury oraz dtugotrwate utrzymywanie ciepta po wytgczeniu zrédta ognia.

Witasciwosci te pozwalajg na precyzyjne kontrolowanie procesu smazenia i duszenia.
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Emaliowana powtoka ochronna
Warstwa emalii zabezpiecza zeliwo przed korozjg i utatwia czyszczenie powierzchni po uzyciu. Powtoka zwieksza odpornos¢ na

uszkodzenia mechaniczne, ktére moga wystapi¢ podczas intensywnej eksploatacji na grillu. Emaliowana powierzchnia nie wymaga
sezonowania, w przeciwienstwie do surowego zeliwa.

Wysoki rant 72 mm
Podwyzszona krawedz patelni zapobiega wylewaniu sie ptynéw i wypadaniu sktadnikéw podczas smazenia na grillu. Konstrukcja

umozliwia przygotowywanie potraw z wiekszg iloscig sosu oraz duszenie w ptynach. Rant zabezpiecza réwniez przed rozpryskami
ttuszczu podczas smazenia na wysokiej temperaturze.

Dwa solidne uchwyty
Konstrukcja z dwoma bocznymi uchwytami utatwia przenoszenie patelni napetnionej potrawami. Uchwyty rozmieszczone po obu

stronach pozwalajg na rbwnomierne roztozenie ciezaru podczas transportu. Nalezy pamietad, ze uchwyty nagrzewaja sie podczas
uzytkowania - wymagane sg rekawice termiczne.

Specyfikacja techniczna

Model YG-20141

Wymiary (dt. x szer. x wys.) 380 x 310 x 72 mm

Srednica ptyty grzewczej 28 cm

Grubos$¢ materiatu 3,5 mm

Materiat wykonania Zeliwo z emaliowana powierzchnia

Zawartos¢ wegla w stopie Powyzej 2,11%

Liczba uchwytéw 2

Kompatybilnos¢ Grille YATO: YG-20003, YG-20015, YG-20016, YG-20031,

YG-20032; ruszty grilli gazowych i weglowych

Zastosowanie patelni zeliwnej na grillu

e Smazenie warzyw na grillu gazowym - papryka, cukinia, baktazan, pieczarki

e Przygotowywanie mies wymagajacych dtuzszego duszenia w sosie

¢ Smazenie owocédw morza i ryb, ktére mogtyby rozpas¢ sie na ruszcie

¢ Podgrzewanie wczesniej przygotowanych potraw na grillu

¢ Gotowanie soséw, gulaszu i potraw jednogarnkowych

¢ Smazenie jajek i potraw $niadaniowych na grillu

e Wymiana ptyty grzewczej w grillach YATO modeli YG-20003, YG-20015, YG-20016, YG-20031, YG-20032
¢ Uzytkowanie na ruszt grilli gazowych i weglowych innych producentéw
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Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ patelnie ciepta woda z ptynem do naczyn, wyptukac i wysuszy¢. Emaliowana powierzchnia nie
wymaga sezonowania olejem, ktére jest konieczne w przypadku surowego zeliwa. Po wyschnieciu patelnia jest gotowa do uzycia.

Czyszczenie po uzyciu

Po ostygnieciu patelni nalezy umy¢ jg ciepta woda z detergentem, uzywajac miekkiej gabki. Nie nalezy stosowac drucianych
zmywakow, ktére moga uszkodzi¢ powtoke emalii. Po umyciu patelnie trzeba doktadnie wysuszy¢, aby zapobiec powstawaniu rdzy w
miejscach ewentualnych uszkodzen emalii.

Kontrola kompatybilnosci z grillem

Przed zakupem warto sprawdzi¢ wymiary powierzchni grzewczej grilla. Patelnia o wymiarach 380 x 310 mm wymaga odpowiedniej
przestrzeni. Model pasuje jako wymienna ptyta do wymienionych grilli YATO. W przypadku innych grilli nalezy poréwna¢ wymiary z
dostepna powierzchnia rusztu.

Produkty powigzane

Do uzytkowania patelni zeliwnej zaleca sie posiadanie rekawic termicznych lub uchwytéw silikonowych zabezpieczajacych
przed oparzeniami podczas przenoszenia. Przydatne moga by¢ takze szpatutki i fopatki drewniane lub silikonowe, ktére nie
uszkodzg emaliowanej powierzchni podczas mieszania potraw.
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