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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/piec-do-pizzy-1200w-kd4344-p-67956.html

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

30 cm

Moc 1200 W
Ptyta do pieczenia Kordieryt, 30 cm
Regulacja temperatury 5 poziomoéw

Wymiary 37 X 35 X 17 cm

Charakterystyka urzadzenia

Piec do pizzy 1200W KD4344

237,51 zt

193,10 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4344

KD4344
5903957022338

KRAFT&DELE

Piec do pizzy KRAFT&DELE KD4344 — elektryczny piec z kamieniem kordierytowym

KD4344 to kompaktowy elektryczny piec do pizzy przeznaczony do uzytku domowego. Wyposazony w kamienng ptyte
kordierytowa o Srednicy 30 cm, zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta charakterystyczne dla tradycyjnych metod
wypieku. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, moc 1200 W oraz zestaw dwdéch topatek do pizzy w komplecie.

Kamien kordierytowy

Kordieryt to materiat ceramiczny o wysokiej pojemnosci cieplnej — pochtania i oddaje ciepto stopniowo, co przektada sie na
réwnomierne wypieczenie spodu pizzy bez przypalenia wierzchu. Ptyta o srednicy 30 cm miesci standardowa pizze domowa.
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Wizjer w pokrywie

Szybka obserwacyjna umozliwia kontrole stanu wypieku bez unoszenia pokrywy. Otwieranie urzadzenia podczas pieczenia powoduje
utrate ciepta i wydtuza czas przygotowania — wizjer eliminuje te koniecznos¢.

Regulacja temperatury i minutnik

Pie¢ pozioméw regulacji temperatury pozwala dostosowac intensywnos¢ grzania do grubosci ciasta i rodzaju sktadnikéw. Pokretto
minutnika umozliwia ustawienie czasu pieczenia bez koniecznosci korzystania z zewnetrznego timera.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna jest odporna na korozje i wysokie temperatury, a jej gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie. Materiat nie wchtania
zapachéw ani ttuszczu, co ma znaczenie przy regularnym uzytkowaniu urzgdzenia kuchennego.

Specyfikacja techniczna

Model KD4344

Moc 1200 W

Napiecie zasilania 220-240 V ~ 50-60 Hz

Materiat obudowy Stal nierdzewna, PA (poliamid)

Materiat ptyty grzewczej Kordieryt

Srednica kamiennej ptyty 30 cm

Regulacja temperatury 5 pozioméw

Dtugos¢ kabla 100 cm

Wymiary produktu (szer. x gt. X wys.) 37 x 35 x 17 cm

Zawartos¢ zestawu Piec KD4344, 2 topatki do pizzy, instrukcja obstugi w jezyku
polskim

Zastosowanie

Urzadzenie przeznaczone jest przede wszystkim do wypieku pizzy w warunkach domowych. Kamienna ptyta kordierytowa
sprawdza sie réwniez przy przygotowaniu innych wypiekéw wymagajacych réwnomiernego ciepta od dotu:

¢ Pizza na cienkim ciescie (neapolitanska, rzymska)
¢ Pizza na grubym ciescie
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e Podgrzewanie gotowej lub mrozonej pizzy

e Focaccia i ptaskie pieczywo

¢ Quesadilla i tortille

e Mate tarty i quiche

e Podgrzewanie pieczywa z zachowaniem chrupkosci skérki

Kompatybilnos¢ z pizza — jak sprawdzi¢ rozmiar?
Kamien o srednicy 30 cm odpowiada standardowej pizzy w rozmiarze S/M serwowanej w restauracjach (typowo 28-30 cm). Przed

przygotowaniem warto sprawdzié, czy uzywana forma lub blat do watkowania ciasta nie przekracza tej $rednicy, aby pizza swobodnie
miescita sie na ptycie grzewcze;j.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem kamien kordierytowy nalezy rozgrza¢ w urzadzeniu bez obcigzenia przez kilka minut — pozwala to
na réwnomierne nagrzanie ptyty i eliminuje ewentualne zapachy produkcyjne. Kamienia nie nalezy my¢ bezposrednio pod
biezgcg woda ani zanurza¢ — po wystudzeniu czysci sie go suchg lub lekko wilgotna Sciereczka. Ewentualne przebarwienia od
ttuszczu nie wptywaja na wiasciwosci grzewcze materiatu.

Obudowe ze stali nierdzewnej czysci sie wilgotng Sciereczka. Dtugos¢ kabla wynosi 100 cm — przy ustawianiu urzadzenia na
blacie kuchennym nalezy upewnic sie, ze gniazdko elektryczne znajduje sie w odpowiedniej odlegtosci.
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