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- PLYTA GRILLOWA RYFLOWANA 55CM
£ N vG04587 YATO

- =3 m--
Cena brutto 547,34 zt
Cena netto 444,99 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-04587
Kod producenta YG-04587
Kod EAN 5906083008061
Producent YATO

Opis produktu

Ptyta grillowa ryflowana 55cm YATO YG-04587

|Elektryczna ptyta grillowa z ryflowang powierzchnig robocza ze stali o wymiarach 555x350 mm. Urzadzenie przeznaczone do
gastronomii profesjonalnej oraz intensywnej pracy w punktach sprzedazy zywnosci.

IMoc grzatki 3,0 kW
|Powierzchnia robocza 555 x 350 mm
Zakres temperatury 50-300°C

Grubos¢ ptyty 9 mm

Charakterystyka ptyty grillowej YATO YG-04587

Ryflowana powierzchnia grillowa

Stalowa ptyta o grubosci 9 mm z rowkami zapewnia réwnomierne przewodzenie ciepta i charakterystyczny wzér grillowy na
potrawach. Ryflowanie odprowadza nadmiar ttuszczu i sokéw, redukujgc dymienie podczas smazenia mies o wysokiej zawartosci
ttuszczu.
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Regulacja temperatury 50-300°C

Potencjometr umieszczony na panelu przednim umozliwia precyzyjna kontrole temperatury roboczej. Zakres od 50°C pozwala na

podgrzewanie potraw, podczas gdy maksymalna warto$¢ 300°C wystarcza do intensywnego opiekania mies i warzyw.

System odprowadzania ttuszczu

Rynienka w przedniej czesci ptyty zbiera ttuszcz i resztki zywnosci, kierujac je przez otwér spadowy do wyjmowanej szuflady.

Rozwigzanie utatwia utrzymanie czystosci podczas pracy i skraca czas czyszczenia po zakonczeniu uzytkowania.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja wykonana w catos$ci z materiatu odpornego na korozje i wysokie temperatury. Stal nierdzewna nie wchtania zapachéw,

nie reaguje z kwasami z zywnosci i zachowuje estetyczny wyglad mimo intensywnej eksploatacji w srodowisku gastronomicznym.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Moc grzatki

Zasilanie

Wymiary powierzchni roboczej
Grubos¢ ptyty grillowej

Typ powierzchni

Zakres regulacji temperatury
Wysokos$¢ rantu bocznego i tylnego
Wymiary catkowite (DxSxW)
Materiat obudowy

Masa urzadzenia
Zabezpieczenia

Stabilizacja

Zastosowanie ptyty grillowej

YG-04587

YATO

3,0 kw

230V ~ 50Hz

555 x 350 mm

9 mm

Ryflowana

50-300°C

75 mm

555 x 430 x 230 mm

Stal nierdzewna (SS)

18,5 kg

Wbudowany bezpiecznik termiczny, bryzgoszczelny wytgcznik
zasilania

Cztery antyposlizgowe nézki

¢ Smazenie jajek sadzonych i omletu w lokalach $niadaniowych

Grillowanie kietbas, paréwek i bekonu w punktach fast food

¢ Przygotowywanie stekéw, kotletéw i innych mies w restauracjach

* Opiekanie tostéw, tortilli i kanapek na ciepto
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Grillowanie warzyw — papryki, cukinii, baktazana, szparagéw

e Smazenie burgerdéw i panini w barach szybkiej obstugi

¢ Przygotowywanie potraw z drobiu — piersi kurczaka, udka indyka
e Podgrzewanie gotowych potraw w temperaturze 50-80°C

Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uruchomienie
Przed pierwszym uzyciem nalezy oczysci¢ ptyte grillowa ciepta woda z detergentem, doktadnie sptukac i osuszy¢. Zaleca sie

wypalenie urzadzenia przez 15-20 minut w maksymalnej temperaturze bez zywnosci, aby usuna¢ ewentualne pozostatosci z
produkcji. Pomieszczenie powinno by¢ dobrze wentylowane.

Czyszczenie po uzyciu
Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu ptyty nalezy usunac resztki zywnosci metalowa szpatutka, a nastepnie przetrze¢ powierzchnie

wilgotna Scierka. Wyjmowana szuflada na ttuszcz wymaga oprézniania i mycia po kazdym dniu pracy. Nie nalezy zlewa¢ goracego
ttuszczu bezposrednio do kanalizacji.

Wymagania instalacyjne
Urzadzenie wymaga podtaczenia do instalacji elektrycznej 230V z zabezpieczeniem odpowiednim dla mocy 3 kW (minimum 16A).

Ptyte nalezy ustawic¢ na stabilnym, niepalnym blacie roboczym w odlegtosci minimum 10 cm od $cian i innych urzadzen.
Bryzgoszczelny wytgcznik z tytu obudowy pozwala na bezpieczne odciecie zasilania bez odtgczania wtyczki.

Produkty powigzane

Do pracy z ptyta grillowg zaleca sie uzywanie metalowych szpatut o szerokosci dostosowanej do rowkéw, szczotek z wiosiem
stalowym do czyszczenia ryflowanej powierzchni oraz termometréw bezdotykowych do kontroli temperatury zywnosci.
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