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Ptyta zeliwna do grilla gazowego lund 99659
LUND

Cena brutto 62,54 zt

Cena netto 50,85 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 99659

Kod producenta 99659

Kod EAN 5906083063497

Producent Lund

Opis produktu

Ptyta zeliwna do grilla gazowego Lund 99659

IDwustronna ptyta grillowa z zeliwa o wymiarach 27 x 39 cm, dedykowana do grilli gazowych marki Lund. Akcesoria zeliwne do
grilla umozliwiajg przygotowywanie potraw wymagajacych ptaskiej powierzchni grzewczej.

|Materiat Zeliwo
Wymiary 27 X 39 cm
\Waga 3,55 kg

Typ Dwustronna

Charakterystyka ptyty zeliwnej do grilla

Konstrukcja zeliwna

Zeliwo charakteryzuje sie gesta strukturg molekularng, co przektada sie na réwnomierne akumulowanie i rozprowadzanie ciepta po
catej powierzchni. Materiat ten nagrzewa sie wolniej niz stal, ale utrzymuje stabilng temperature przez dtuzszy czas, eliminujac
lokalne przegrzania.
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Dwustronna powierzchnia grillowa
Ptyta posiada dwie funkcjonalne strony, co pozwala dostosowac¢ powierzchnie do typu przygotowywanej potrawy. Konstrukcja

dwustronna zwieksza wszechstronnos$¢ akcesoriow grillowych i umozliwia wykorzystanie réznych technik termicznej obrébki
Zywnosci.

Wymiary robocze 27 x 39 cm

Powierzchnia grillowa o wymiarach 27 x 39 cm zapewnia 1053 cm? przestrzeni roboczej. Taki rozmiar umozliwia jednoczesne
przygotowanie kilku porcji i odpowiada standardowym wymiarom palnikéw w grillach gazowych Lund.

Masa 3,55 kg

Waga 3,55 kg $wiadczy o solidnej konstrukcji i odpowiedniej grubosci materiatu. Wieksza masa zeliwa przektada sie na lepsza
retencje ciepta i stabilno$¢ podczas grillowania, zapobiegajac przesuwaniu sie ptyty podczas uzytkowania.

Specyfikacja techniczna

Model Lund 99659

Materiat wykonania Zeliwo

Wymiary ptyty 27 x 39 cm

Waga 3,55 kg

Typ konstrukgji Ptyta dwustronna

Kompatybilnos¢ Lund 99642, 99643, 99651, 99652, 99653, 99654, 99655

Zastosowanie ptyty zeliwnej

¢ Grillowanie stekéw i mies wymagajgcych wysokiej temperatury i rbwnomiernego nagrzewania
* Przygotowywanie ryb o delikatnej strukturze, ktére mogtyby rozpas¢ sie na ruszcie

¢ Smazenie warzyw o matych rozmiarach, ktére przeslizgiwatyby sie przez ruszt

e Przyrzadzanie jajek, nalesnikéw i plackéw na powierzchni grilla

¢ Obrébka termiczna owocéw morza wymagajgcych ptaskiej powierzchni

¢ Podgrzewanie tortilli, chlebéw ptaskich i innych pieczywa

¢ Przygotowywanie potraw w stylu teppanyaki na grillu gazowym

Kompatybilnos¢ z grillami Lund

Modele grilli zgodne z ptyta 99659
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Ptyta zeliwna zostata zaprojektowana do wspétpracy z grillami gazowymi Lund o numerach: 99642, 99643, 99651, 99652, 99653,
99654, 99655. Przed zakupem nalezy zweryfikowa¢ numer modelu grilla, aby upewnic sie o zgodnosci wymiarédw i systemu montazu.
Ptyta montowana jest bezposrednio na palnikach lub ruszcie grilla, zastepujac standardowg powierzchnie grillowa.

Uzytkowanie i konserwacja zeliwa

Zeliwne akcesoria grillowe wymagaja odpowiedniej pielegnacji, aby zachowa¢ wtasciwoséci uzytkowe. Przed pierwszym
uzyciem ptyte nalezy wysezonowac - pokry¢ cienka warstwa oleju o wysokiej temperaturze dymienia i rozgrza¢ na grillu przez
okoto 30-40 minut. Proces ten tworzy naturalng powtoke antyprzypalna.

Po kazdym uzyciu ptyte czysci sie mechanicznie szczotka lub szpatutka, unikajac detergentéw, ktére usuwajg warstwe
ochronng. Materiat nie powinien by¢ moczony w wodzie przez dtuzszy czas. Po wyczyszczeniu zaleca sie lekkie nattuszczenie

powierzchni olejem roslinnym, co zapobiega korozji i utrzymuje wtasciwosci antyprzypalHe.
Przewodnictwo cieplne zeliwa
Zeliwo charakteryzuje sie wspétczynnikiem przewodnosci cieplnej okoto 50-60 W/(m-K), co jest wartoécig nizsza niz w przypadku

aluminium czy miedzi, ale wyzszg od stali nierdzewnej. Ta wtasciwos¢ sprawia, ze zeliwo nagrzewa sie rownomiernie i stabilnie
utrzymuje temperature, co jest kluczowe przy grillowaniu produktéw wymagajacych precyzyjnej kontroli ciepta.
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