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PODGRZEWACZ Z DWOMA KOCIOtKAMI
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. Cena brutto 367,12 zt

Cena netto 298,47 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni

Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-04125

Kod producenta YG-04125

Kod EAN 5906083023606

Producent YATO

Opis produktu
Podgrzewacz bufetowy z dwoma kociotkami 2x4,5L YATO YG-04125

|Profesjonalny podgrzewacz bufetowy ze stali nierdzewnej 201 z dwoma kociotkami o pojemnosci 4,5 litra kazdy. Konstrukcja z
chromowang powierzchnig i ergonomicznymi uchwytami, przystosowana do podgrzewania potraw na bazie pasty paliwowe;j
llub grzatki elektryczne;.

JPojemnoé¢ 2x4,5 L

|Materiat Stal 201

Wymiary 60x35x37 cm

Srednica kociotkéw 220 mm

Charakterystyka podgrzewacza bufetowego

Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201

Stal nierdzewna 201 to stop o nizszej zawartosci niklu niz 304, zachowujgcy odpornos¢ na korozje w Srodowisku gastronomicznym.
Chromowana powierzchnia zapewnia estetyczny wyglad i utatwia czyszczenie po zakonczeniu serwisu.
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Dwa kociotki z pokrywkami

Zestaw zawiera dwa kociotki o srednicy 220 mm i wysokosci 140 mm, kazdy o pojemnosci 4,5 litra. Pokrywki ze stali nierdzewnej
utrzymuja temperature potraw i zapobiegajg ich wysychaniu podczas dtugotrwatej ekspozycji.

Uniwersalny system ogrzewania

Podgrzewacz wyposazono w dwa pojemniki na paste paliwowa oraz mocowanie umozliwiajgce instalacje grzatki elektrycznej.
Rozwigzanie pozwala dostosowac sposéb podgrzewania do warunkéw miejsca i dostepnosci zrédet energii.

Ergonomiczne uchwyty transportowe

Uchwyty po obu stronach konstrukcji umozliwiajg bezpieczne przenoszenie zatadowanego podgrzewacza. Izolacja termiczna
uchwytéw minimalizuje ryzyko poparzen podczas manipulacji urzadzeniem w trakcie serwisu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04125
Producent YATO

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna 201
Pojemnos¢ kociotkdéw 2x4,5 L

Srednica kociotkéw 220 mm

Wysokos¢ kociotkdow 140 mm

Wymiary catkowite (DxSxW) 60x35x37 cm
Liczba pojemnikéw na paste 2

Mocowanie grzatki Tak

Pokrywki w zestawie 2 szt.

Zastosowanie w gastronomii

¢ Bufety hotelowe i restauracyjne - utrzymywanie temperatury potraw podczas $niadan i obiadéw
¢ Catering eventowy - serwis cieptych dan na przyjeciach, konferencjach i imprezach plenerowych
* Stotéwki zaktadowe - ekspozycja zupy, sosu lub drugiego dania w linii wydawniczej

¢ Bankiety i wesela - prezentacja dwéch réznych potraw lub wariantéw tego samego dania

¢ Stoiska gastronomiczne - mobilne punkty sprzedazy cieptych positkéw na targach i festiwalach

¢ Kantyny szkolne - podgrzewanie i dystrybucja positkéw w godzinach obiadowych

¢ Sale konferencyjne - serwis coffee break z cieptymi przekaskami

Uzytkowanie i konserwacja
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Wyboér zrédta ciepta

Podgrzewacz wspétpracuje z pastg paliwowa (gel fuel) umieszczang w dedykowanych pojemnikach lub z grzatka elektryczna
montowang w przewidzianym mocowaniu. Pasta paliwowa zapewnia autonomie energetyczng w lokalizacjach bez dostepu do pradu,
podczas gdy grzatka elektryczna eliminuje koniecznos¢ wymiany wktaddéw i zapewnia stabilniejsza temperature.

Czyszczenie stali nierdzewnej 201

Po zakonczeniu serwisu nalezy opréznic kociotki i umy¢ je ciepta woda z detergentem o neutralnym pH. Stal 201 wymaga
doktadnego osuszenia po myciu, aby zapobiec powstawaniu przebarwien. Nie zaleca sie stosowania Sciernych gabek ani srodkéw
zawierajgcych chlor, ktére moga uszkodzi¢ chromowang powierzchnie.

Bezpieczenstwo podczas transportu

Przed przeniesieniem podgrzewacza nalezy upewnic sie, ze pokrywki sa prawidtowo zatozone, a kociotki stabilnie osadzone w
konstrukcji. Uchwyty transportowe nalezy chwyta¢ obiema rekami, zachowujgc réwnowage urzadzenia. Po zakonczeniu
podgrzewania pasta paliwowa nalezy odczeka¢ minimum 15 minut na ostygniecie pojemnikdéw.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia linii bufetowej warto rozwazy¢: paste paliwowa w puszkach (czas palenia 2-6 godzin), tyzki
bufetowe ze stali nierdzewnej, tace GN 1/1 jako podstawe pod kociotki oraz termometr gastronomiczny do kontroli
temperatury potraw (bezpieczna temperatura serwowania to minimum 63°C).
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