Dane aktualne na dzien: 19-03-2026 07:39

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/podwojny-grill-kontaktowy-ryflowany-58cm-yg-04560-yato-p-15469.html

PODWOJNY GRILL KONTAKTOWY RYFLOWANY
: 58CM YG-04560 YATO

=D =D |
Cena brutto 1 125,02 zt
Cena netto 914,65 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-04560
Kod producenta YG-04560
Kod EAN 5906083008016
Producent YATO

Opis produktu
Podwdjny grill kontaktowy ryflowany 58cm YG-04560 YATO

|Profesjonalny grill kontaktowy z podwdjng gdrna ptyta grillowa i niezalezna regulacja temperatury. Przeznaczony do
gastronomii oraz intensywnej pracy w kuchniach przemystowych.

Moc grzatek 3,6 kKW
Zakres temperatur 50-300°C
Materiat ptyt Zeliwo ryflowane

\Wymiary 580%x360x190 mm

Charakterystyka techniczna grilla kontaktowego YATO

Podwadjna goérna ptyta grillowa

Dwie niezalezne gérne ptyty pozwalajg na jednoczesne przygotowywanie réznych potraw przy odmiennych temperaturach.
Rozwigzanie zwieksza wydajnos¢ pracy w gastronomii i umozliwia obstuge wielu zamoéwieh réwnoczesnie bez mieszania smakdw.

Niezalezna regulacja temperatury
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Dwa potencjometry umozliwiajg precyzyjne ustawienie temperatury w zakresie 50-300°C dla kazdej sekcji osobno. Zakres
temperatur obejmuje zaréwno podgrzewanie (50°C), jak i intensywne grillowanie przy 300°C, co pozwala dostosowac parametry do
rodzaju produktu.

Zeliwne ptyty ryflowane

Ptyty wykonane z zeliwa zapewniajg réwnomierne rozprowadzanie ciepta i charakterystyczny wzér grillowy na potrawach. Ryflowanie
odprowadza ttuszcz do rynienki, zmniejszajac dymienie i poprawiajac jakos¢ grillowania. Dolna ptyta ma wymiar 485230 mm.

Bryzgoszczelne wytaczniki sekcji

Zainstalowane wytgczniki pozwalajg na selektywne wytgczanie nieuzywanych sekcji grilla bez odtgczania kabli zasilajgcych. Stopien
ochrony przed zachlapaniem zwieksza bezpieczenstwo pracy w srodowisku kuchennym.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja z stali nierdzewnej zapewnia odpornos¢ na korozje, wilgo¢ i chemiczne $rodki czystosci. Materiat spetnia wymagania
sanitarne dla urzadzen gastronomicznych i utatwia utrzymanie higieny.

System odprowadzania ttuszczu

Frontalna rynienka zbiera nadmiar ttuszczu i sokéw z grillowanych produktéw. Wyjmowana konstrukcja umozliwia regularne
opréznianie i mycie, co jest istotne przy intensywnej pracy urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04560

Producent YATO

Moc grzatek 3,6 kW

Zasilanie 230V ~ 50Hz (dwa kable zasilajace)
Zakres temperatur 50-300°C (niezalezna regulacja)
Materiat ptyt grillowych Zeliwo ryflowane
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Wymiar dolnej ptyty 485 x 230 mm

Liczba gérnych ptyt 2 (niezalezne)

Materiat obudowy Stal nierdzewna (SS)

Wymiary urzadzenia 580 x 360 x 190 mm

Masa 24 kg

Wyposazenie dodatkowe Szczotka druciana miedziana, rynienka na ttuszcz

Zastosowanie grilla kontaktowego

¢ Grillowanie hamburgeréw i butek w restauracjach typu fast food

¢ Przygotowywanie stekéw, kotletéw i innych mies w gastronomiach

¢ Grillowanie ryb i owocéw morza

e Podgrzewanie i opiekanie tortilli, quesadilli

¢ Przygotowywanie tostéw i kanapek panini

e Grillowanie warzyw (papryka, cukinia, baktazan)

¢ Kuchnie cateringowe wymagajace réwnoczesnego przygotowania réznych dan

e Punkty gastronomiczne z ograniczong przestrzenia

Uzytkowanie i konserwacja

Wymagania instalacyjne
Urzadzenie wymaga dwdch niezaleznych kabli zasilajgcych 230V. Przed pierwszym uzyciem nalezy sprawdzié, czy instalacja

elektryczna jest przystosowana do poboru mocy 3,6 kW. Grill powinien by¢ ustawiony na stabilnej, niepalnej powierzchni z
zapewnionym dostepem do wentylacji.

Czyszczenie ptyt zeliwnych
Ryflowane ptyty z zeliwa nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu za pomocg dotgczonej szczotki miedzianej. Miekki metal szczotki usuwa

resztki potraw bez ryzyka zarysowania powierzchni. Nie zaleca sie stosowania detergentéw chemicznych bezposrednio na gorgcych
ptytach.

Konserwacja obudowy

Stal nierdzewna wymaga regularnego czyszczenia srodkami przeznaczonymi do tego materiatu. Unikac sciernych gabek, ktére moga
matowic¢ powierzchnie. Rynienka na ttuszcz powinna by¢ oprézniana i myta po kazdym dniu pracy.

Bezpieczenstwo pracy

Plastikowe uchwyty nie nagrzewaja sie podczas pracy, ale nalezy zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu grilla z goragcymi ptytami.
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Bryzgoszczelne wytgczniki umozliwiajg bezpieczne sterowanie urzadzeniem nawet w wilgotnych warunkach kuchennych.
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