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Opis produktu

|Pojemnoé¢ 13,0 |
Wysokos¢ 100 mm

Materiat Poliweglan (PC)

gastronomii profesjonalnej.

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/1 100MM
PC YG-00391 YATO

Cena brutto 43,41 zt

Cena netto 35,29 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00391

Kod producenta YG-00391

Kod EAN 5906083004490

Producent YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 100mm PC YATO YG-00391

Profesjonalny pojemnik gastronomiczny z poliweglanu o standardowych wymiarach GN 1/1 zgodnych z norma PN-EN
631-1:1996. Przeznaczony do przechowywania zywnosci w warunkach chtodniczych i temperatur podwyzszonych w

\Wymiar GN 1/1 (530%325 mm)

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego

Poliweglan PC o wysokiej wytrzymatosci

Materiat charakteryzuje sie wyjatkowg odpornoscia na uszkodzenia mechaniczne i pekniecia. Zapewnia dtugotrwate uzytkowanie w

intensywnych warunkach gastronomicznych bez utraty wtasciwosci.
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Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Pojemnik sprawdza sie zaréwno w chtodniach i zamrazarkach, jak i przy przechowywaniu goracych potraw. Szeroki zakres
temperaturowy zwieksza uniwersalnos$¢ zastosowan w kuchni profesjonalnej.

Zgodnos¢ ze standardem Gastro Norm

Wymiary GN 1/1 (530%x325 mm) zapewniajg kompatybilnos¢ z regatami chtodniczymi, wézkami transportowymi i innymi elementami
wyposazenia gastronomicznego zgodnego z normg PN-EN 631-1:1996.

Gtadka powierzchnia bez absorpcji zapachow

Poliweglan nie wchtania smakdéw ani zapachdéw, co pozwala na wielokrotne wykorzystanie pojemnika do réznych produktéw. Gtadka

struktura utatwia czyszczenie reczne i w zmywarce gastronomiczne;j.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00391

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/1 (PN-EN 631-1:1996)
Wymiary zewnetrzne 530 x 325 x 100 mm
Pojemnos¢ 13,01

Materiat Poliweglan (PC)

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Skala pojemnosci Tak (wyrazona w litrach)
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowania Tak (wzmocniony obwdd)

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/1

¢ Przechowywanie zywnosci w chtodniach i zamrazarkach gastronomicznych

e Organizacja stanowisk przygotowawczych w kuchniach profesjonalnych

¢ Magazynowanie sktadnikéw i pétproduktéw w restauracjach

e Przechowywanie gorgcych potraw przed serwowaniem (do 99°C)

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami w gastronomii

¢ Sktadowanie przypraw i produktéw sypkich w zaktadach zywienia zbiorowego
¢ Wykorzystanie w barach, cateringach i stotéwkach

¢ Organizacja systeméw FIFO w magazynach zywnosciowych
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Standard Gastro Norm (GN)
System GN to miedzynarodowy standard wymiaréw pojemnikéw i urzadzen gastronomicznych. Wymiar GN 1/1 (530325 mm)

stanowi podstawowg jednostke modutowa, z ktérej wynikajg wszystkie mniejsze formaty (GN 1/2, GN 1/3, GN 1/4 itd.). Zapewnia to
petng kompatybilnos¢ sprzetu w profesjonalnej kuchni.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemnik z poliweglanu wymaga przestrzegania kilku zasad, aby zachowa¢ trwato$¢ materiatu. Nie nalezy uzywac¢ go w
bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych — poliweglan nie jest przeznaczony do bezposredniego kontaktu z ptomieniem
lub grzatkami. Temperatura maksymalna to 99°C, co wystarcza do przechowywania gorgcych potraw, ale nie do ich
podgrzewania.

Zaokraglone narozniki i gtadkie ranty utatwiajg utrzymanie higieny — brak trudno dostepnych zagtebien, w ktérych mogtyby
gromadzi¢ sie resztki zywnosci. Dodatkowe przettoczenie na obwodzie wzmacnia konstrukcje i zabezpiecza przed
zagnieceniami podczas codziennej eksploatacji.

Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych. Po umyciu nie pozostajg zapachy ani smaki poprzednio
przechowywanych produktéw, co pozwala na elastyczne wykorzystanie tego samego pojemnika do réznych zastosowan.

Skala pojemnosci wyrazona w litrach umozliwia szybka kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci wyjmowania pojemnika
z regatu czy wézka. Wzmocniony obwéd pozwala na bezpieczne pietrowanie pojemnikéw, co oszczedza przestrzen w
chtodniach i magazynach.

Weryfikacja kompatybilnosci
Przed zakupem sprawdz, czy regaty chtodnicze, wézki transportowe i inne elementy wyposazenia sg oznaczone jako kompatybilne z

norma GN. Wymiar GN 1/1 to standard w gastronomii, ale warto upewni¢ sie, ze wysokos$¢ pojemnika (100 mm) miesci sie w
dostepnej przestrzeni miedzy pétkami.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ pokrywy do pojemnikéw GN 1/1, regaty chtodnicze z
modutami GN oraz wézki transportowe kompatybilne ze standardem Gastro Norm. Pojemniki w innych wymiarach GN (1/2,
1/3, 1/4) pozwalaja na elastyczng organizacje przestrzeni magazynowej.
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