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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/1 150MM

" PC YG-00392 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Standard GN 1/1 (530325 mm)
|Pojemnoé¢ 19,5 litra
\Wysokos¢é 150 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika GN 1/1 z poliweglanu

43,12 zt

35,06 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00392

YG-00392

5906083004506

YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 150mm PC YG-00392 YATO

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu w standardzie GN 1/1 o wysokos$ci 150 mm, przeznaczony do profesjonalnego
przechowywania zywnosci w gastronomii i placéwkach zywienia zbiorowego. Model zgodny z normg PN-EN 631-1:1996.

Standard Gastro Norm 1/1

Wymiary 530x325x150 mm zapewniajg petng kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem gastronomicznym: regatami,
woézkami transportowymi, szafami chtodniczymi i mrozniczymi. Standard GN 1/1 to najpopularniejszy rozmiar bazowy w systemie

modutowym.
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Poliweglan PC - wytrzymatosc i przezroczystosc¢
Materiat charakteryzuje sie wysoka odpornoscig na pekanie i zarysowania przy zachowaniu przezroczystosci umozliwiajgcej wizualna

kontrole zawartosci. Poliweglan nie wchtania zapachdédw ani smakdéw, co pozwala na wielokrotne uzycie pojemnika do réznych
produktow.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Pojemnik mozna stosowac w chtodniach, mroZniach oraz do przechowywania goragcych potraw po przygotowaniu. Nie nadaje sie do
stosowania w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych ani do bezposredniego podgrzewania.

Pojemnosc¢ 19,5 litra ze skala objetosci

Duza pojemnos¢ umozliwia przechowywanie wiekszych partii produktéw. Wewnetrzna skala w litrach utatwia kontrole ilosci
zawartosci i planowanie porcjowania bez koniecznosci przenoszenia produktéw do naczyh miarowych.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnos¢ konstrukcji i zabezpiecza przed deformacja przy pietrowym
sktadowaniu. Zaokraglone narozniki utatwiajg czyszczenie i eliminujg miejsca trudnodostepne dla zabrudzen.

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Gtadka powierzchnia poliweglanu umozliwia mechaniczne mycie w zmywarkach gastronomicznych w standardowych cyklach.
Materiat zachowuje przezroczystos¢ i wtasciwosci mechaniczne po wielokrotnym myciu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00392
Producent YATO
Standard gastronomiczny GN 1/1
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Norma PN-EN 631-1:1996

Materiat Poliweglan (PC)

Wymiary zewnetrzne 530 x 325 x 150 mm (dt. x szer. X wys.)
Pojemnos¢ 19,5 litra

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Skala objetosci Tak (w litrach)

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw gastronomicznych GN

¢ Przechowywanie zywnosci w restauracjach i hotelach

¢ Organizacja produktéw w kuchniach zaktadowych i cateringowych
¢ Magazynowanie sktadnikéw w chtodniach i mrozniach

¢ Przechowywanie przygotowanych potraw przed serwowaniem

¢ Sktadowanie przypraw, dodatkéw i pétproduktéow

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy

¢ Przygotowanie stanowisk mise en place

¢ Organizacja produktéw w barach i punktach gastronomicznych

Kompatybilnos¢ z systemem Gastro Norm
Standard GN 1/1 (530%x325 mm) stanowi modut bazowy systemu. Pojemnik pasuje do wszystkich urzadzen i mebli gastronomicznych

oznaczonych jako GN 1/1. Przed zakupem warto sprawdzi¢ gtebokos$¢ dostepna w szafach chtodniczych lub regatach - pojemnik o
wysokosci 150 mm wymaga minimum 160-170 mm przestrzeni z uwzglednieniem wentylacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemniki z poliweglanu wymagajg przestrzegania kilku zasad, aby zachowa¢ wtasciwosci przez dtugi czas. Nie nalezy
stosowac ich do bezposredniego podgrzewania w mikrofaléwkach, piekarnikach czy bemarach - sg przeznaczone wytacznie do
przechowywania. Poliweglan moze ulegac zarysowaniu przy kontakcie z ostrymi narzedziami, dlatego produkty nalezy
wyjmowac tyzkami lub chochtami z zaokrgglonymi krawedziami.

Przy myciu w zmywarkach gastronomicznych zaleca sie stosowanie programéw o temperaturze nieprzekraczajgcej 85°C.
Unika¢ nalezy srodkéw silnie alkalicznych i Sciernych, ktére moga zmniejszy¢ przezroczystosé materiatu. Po wyjeciu ze
zmywarki pojemniki powinny ostygna¢ przed napetnieniem zimng zywoscia, aby unikng¢ szoku termicznego.

Pietrowe sktadowanie pojemnikéw wymaga réwnomiernego rozmieszczenia ciezaru - nie nalezy przecigzac gérnych
pojemnikéw, co mogtoby spowodowac deformacje dolnych. Przettloczenie wzmacniajgce konstrukcje umozliwia bezpieczne
uktadanie do 5-6 pojemnikéw na sobie, w zaleznosci od ich wypetnienia.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy warto rozwazy¢ pojemniki GN w innych rozmiarach (1/2, 1/3, 1/4, 1/6) oraz

pokrywki dedykowane do standardu GN 1/1, ktére zabezpieczajg zawartos¢ przed zanieczyszczeniem i utratg wilgoci podczas
przechowywania.
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