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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/1 200MM

» ~ PCYG-00393 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

zywienia.

Norma GN 1/1 (530%325 mm)
|Pojemnosé¢ 25,6 litra

Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/1

58,13 zt

47,26 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00393

YG-00393

5906083004513

YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 200mm PC YATO YG-00393

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu o wymiarach GN 1/1 i gteboko$ci 200 mm, zgodny z normg PN-EN 631-1:1996.
Przeznaczony do profesjonalnego przechowywania zywnosci w zaktadach gastronomicznych, barach i kuchniach zbiorowego

Wymiar GN 1/1 wedtug normy europejskiej

Pojemnik spetnia wymogi normy PN-EN 631-1:1996 dla rozmiaru GN 1/1 (530%x325 mm). Oznacza to petng kompatybilnos¢ z
regatami chtodniczymi, wézkami transportowymi i systemami przechowywania w kuchniach profesjonalnych. Gteboko$¢ 200 mm

zapewnia duza pojemnos¢ przy zachowaniu ergonomii obstugi.
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Poliweglan PC o wysokiej wytrzymatosci

Wykonanie z poliweglanu PC gwarantuje odpornos¢ na pekniecia i uszkodzenia mechaniczne podczas codziennej eksploatacji.
Materiat ten charakteryzuje sie znacznie wieksza wytrzymatoscia niz polipropylen, co przektada sie na dtugotrwate uzytkowanie w
intensywnych warunkach gastronomicznych.

Szeroki zakres temperatur eksploatacyjnych

Pojemnik pracuje w zakresie od -40°C do +99°C, co umozliwia przechowywanie mrozonek, produktéw schtodzonych oraz goracych
potraw po przygotowaniu. Nie jest przeznaczony do bezposredniego podgrzewania w bemarach czy piecach konwekcyjno-parowych,
stuzy wytgcznie do przechowywania.

Konstrukcja utatwiajaca utrzymanie higieny

Gtadka powierzchnia poliweglanu nie wchtania zapachéw ani smakéw, co pozwala na wielokrotne wykorzystanie pojemnika do
réznych produktéw spozywczych. Zaokraglone naroza i gtadkie ranty eliminujg trudno dostepne miejsca, utatwiajgc mycie reczne i
maszynowe w zmywarkach profesjonalnych.

Skala objetosci i wzmocniona konstrukcja

Pojemnik wyposazono w skale wyrazong w litrach, umozliwiajgcag kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci otwierania.
Przettoczenie na obwodzie wzmacnia konstrukcje i zabezpiecza przed zagnieceniami, a takze umozliwia bezpieczne pietrowe
sktadowanie bez ryzyka deformacji.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00393

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/1 wedtug PN-EN 631-1:1996
Wymiary zewnetrzne 530 x 325 x 200 mm (dt. x szer. X wys.)
Pojemnos¢ 25,6 litra

Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak
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Skala objetosci Tak, w litrach
Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/1 w gastronomii

¢ Przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w chtodniach i mroZniach

¢ Magazynowanie przypraw, maki i produktéw sypkich w kuchniach profesjonalnych
¢ Przechowywanie gorgcych potraw bezposrednio po przygotowaniu (do +99°C)

e Organizacja przestrzeni w chtodniach gastronomicznych dzieki standaryzacji GN

e Transport potraw miedzy stanowiskami pracy w kuchni

¢ Przygotowywanie i marynowanie sktadnikéw przed obrébka termiczna

¢ Przechowywanie porcjowanych produktéw w zaktadach cateringowych

¢ Organizacja magazynéw suchych w obiektach zywienia zbiorowego

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemniki z poliweglanu PC wymagaja przestrzegania podstawowych zasad eksploatacji. Nie nalezy stosowac ich do
bezposredniego podgrzewania w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych czy mikrofaléwkach. Mozna natomiast
przechowywac w nich gorgce potrawy bezposrednio po przygotowaniu, w temperaturze do +99°C.

Mycie w zmywarkach profesjonalnych jest dopuszczalne, jednak zaleca sie stosowanie programéw o temperaturze
nieprzekraczajgcej 85°C, co wydtuza zywotnos¢ materiatu. Przy myciu recznym nalezy unika¢ Sciernych gabek, ktére moga
zarysowac powierzchnie i utrudni¢ pdzniejsze czyszczenie.

Dzieki wiasciwosciom poliweglanu pojemnik nie wchtania zapachéw, co oznacza, ze po doktadnym umyciu mozna w nim
przechowywac rézne produkty bez ryzyka przeniesienia smaku. Skala w litrach umozliwia szybka kontrole poziomu zawartosci

bez koniecznosci otwierania pokrywy.
Sprawdzanie kompatybilnosci z wyposazeniem kuchni

Przed zakupem nalezy upewnic¢ sie, ze regaty chtodnicze, wézki transportowe i systemy przechowywania sg przystosowane do
pojemnikéw GN 1/1. Standard ten jest powszechny w profesjonalnej gastronomii, ale warto zweryfikowa¢ wymiary prowadnic (530
mm dtugosci i 325 mm szerokosci). Gtebokos¢ 200 mm odpowiada pojemnikom o duzej objetosci, stosowanym do przechowywania
wiekszych ilosci produktow.

Produkty uzupetniajgce

Do pojemnikéw GN 1/1 zaleca sie stosowanie pokryw z poliweglanu lub polipropylenu w tym samym standardzie
wymiarowym. Warto rozwazy¢ zakup pojemnikéw GN o réznych gtebokosciach (100 mm, 150 mm) w celu optymalizacji
przestrzeni chtodniczej oraz wézkdéw transportowych GN do przemieszczania zatadowanych pojemnikéw miedzy stanowiskami

pracy.
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