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Opis produktu

[Pojemnos¢ 8,5 litra

Materiat Poliweglan PC

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/1 65MM
PC YG-00390 YATO

Cena brutto 37,33 zt

Cena netto 30,35 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00390

Kod producenta YG-00390

Kod EAN 5906083004483

Producent YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 65mm PC YATO YG-00390

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu w standardzie GN 1/1 o wymiarach 530x325x65 mm, zgodny z normg PN-EN
631-1:1996. Przeznaczony do profesjonalnego przechowywania zywnosci w gastronomii i zaktadach zywienia zbiorowego.

\Wymiar GN 1/1 (530%325 mm)

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/1

Standard Gastro Norm 1/1

Wymiary 530325 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z regatami chtodniczymi, wézkami

transportowymi i systemami przechowywania stosowanymi w profesjonalnej gastronomii. Pojemnik pasuje do standardowych

prowadnic w szafach chtodniczych i stotach roboczych.
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Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci
Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na pekniecia i uderzenia mechaniczne, znacznie przewyzszajgcg wtasciwosci

polipropylenowych pojemnikéw gastronomicznych. Zachowuje przezroczystos¢ przez caty okres uzytkowania, umozliwiajac kontrole
zawartosci bez otwierania.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C
Pojemnik zachowuje wtasciwosci w warunkach chtodniczych i mrozniczych do -40°C oraz w temperaturach do +99°C, co umozliwia

przechowywanie zaréwno mrozonek, jak i goracych potraw. Nie nadaje sie do bemaréw ani piecéw konwekcyjno-parowych ze
wzgledu na ograniczenia termiczne poliweglanu.

Konstrukcja utatwiajaca utrzymanie higieny

Gtadka powierzchnia poliweglanu nie wchtania zapachéw ani smakdéw, co pozwala na zmiane przeznaczenia pojemnika po umyciu.
Zaokraglone narozniki eliminuja trudnodostepne miejsca, utatwiajac czyszczenie reczne i w zmywarkach przemystowych.

Specyfikacja techniczna pojemnika GN 1/1 YATO

Model YG-00390

Producent YATO

Standard gastronomiczny GN 1/1 (PN-EN 631-1:1996)
Wymiary zewnetrzne 530 x 325 x 65 mm
Pojemnos¢ robocza 8,5 litra

Materiat wykonania Poliweglan (PC)

Zakres temperatur pracy -40°C do +99°C

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Skala objetosci Tak (w litrach)

Mozliwos¢ pietrowania Tak (wzmocnione obrzeze)

Zastosowanie pojemnika gastronomicznego GN 1/1 65mm

¢ Przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w liniach produkcyjnych kuchni
¢ Magazynowanie produktéw w chtodniach i mrozniach gastronomicznych

¢ Organizacja stanowisk przygotowawczych w restauracjach

¢ Przechowywanie goracych potraw w temperaturze do 99°C

e Transport zywnosci miedzy dziatami kuchni na wézkach GN

¢ Przechowywanie przypraw i produktéw sypkich w magazynach

e System FIFO w zaktadach zywienia zbiorowego

e Przygotowywanie i marynowanie mies w chtodniach
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Uzytkowanie i konserwacja pojemnika PC

Kontrola zawartosci przez skale objetosci

Naniesiona skala w litrach umozliwia monitorowanie poziomu napetnienia bez koniecznosci otwierania pojemnika. Funkcja
szczegdlnie przydatna przy kontroli stanéw magazynowych i planowaniu uzupetnien w systemach gastronomicznych.

Wzmocnione obrzeze do pietrowania

Przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnos¢ konstrukcji i zabezpiecza przed deformacja podczas sktadowania w stosy.
Umozliwia bezpieczne pietrowanie pojemnikéw napetnionych, optymalizujac wykorzystanie przestrzeni w chtodniach.

Mycie i dezynfekcja

Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C. Poliweglan nie wchtania substancji, co pozwala na
skuteczne usuwanie zapachéw i smakéw. Po dezynfekcji pojemnik moze by¢ natychmiast wykorzystany do przechowywania innych
produktow.

Ograniczenia temperaturowe

Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach z podgrzewaniem bezposrednim ani w piecach konwekcyjno-parowych.
Do tych zastosowah nalezy stosowac pojemniki ze stali nierdzewnej lub polipropylenowe pojemniki GN o podwyzszonej odpornosci
termicznej.

Kompatybilnos$¢ z systemami gastronomicznymi

Pojemnik wspoétpracuje ze wszystkimi urzgdzeniami zgodnymi ze standardem GN 1/1: szafami chtodniczymi, wézkami
transportowymi, regatami magazynowymi oraz stotami roboczymi z prowadnicami. Sprawdz gtebokos$¢ prowadnic w sprzecie -
wysokos¢ 65 mm wymaga odpowiedniej przestrzeni miedzy poziomami.
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