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Opis produktu

-40°C do +99°C.

[Pojemnoé¢ 5,9 |
Wysokos¢ 100 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/2 100MM

PC YG-00401 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

\Wymiar GN 1/2 (325%265 mm)

20,71 zt

16,84 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00401

YG-00401

5906083004551

YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 100mm PC YG-00401 YATO

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu o standardowych wymiarach GN 1/2 zgodnych z norma PN-EN 631-1:1996.
Przeznaczony do profesjonalnego przechowywania zywnosci w gastronomii i zywieniu zbiorowym w zakresie temperatur od

Standard Gastro Norm GN 1/2

Wymiary 325x265 mm zapewniajg kompatybilnos$¢ z profesjonalnym wyposazeniem gastronomicznym: szafami chtodniczymi,

regatami, wézkami transportowymi i systemami przechowywania zgodnymi z normg PN-EN 631-1:1996. Pojemnik pasuje do

standardowych prowadnic i ramek GN.
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Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci
Materiat charakteryzuje sie odpornoscia na pekanie i uderzenia mechaniczne, co wydtuza zywotnos¢ pojemnika w warunkach

intensywnej eksploatacji. Poliweglan nie absorbuje zapachdéw ani smakdéw, umozliwiajac przechowywanie réznych produktéw bez
ryzyka przeniesienia aromatow.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci w warunkach chtodniczych, mrozniczych oraz przy przechowywaniu gorgcych potraw. Nie nadaje sie
do stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie temperatura przekracza 99°C.

Skala pomiaru pojemnosci w litrach

Naniesiona na Sciance skala utatwia kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci przenoszenia lub wazenia produktéw. Przydatna
przy porcjowaniu, planowaniu zapasow i kontroli stanéw magazynowych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00401
Producent YATO

Wymiar Gastro Norm GN 1/2

Dtugos¢ 325 mm
Szerokos¢ 265 mm
Wysokos¢ 100 mm
Pojemnos¢ 5,91

Materiat Poliweglan (PC)
Zakres temperatur od -40°C do +99°C
Norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/2 w gastronomii

¢ Przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w chtodniach i mroZniach
e Organizacja stanowisk przygotowawczych w kuchniach restauracyjnych
e Przechowywanie gorgcych potraw po przygotowaniu (do 99°C)

Systemy HACCP w zywieniu zbiorowym i cateringu
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¢ Magazynowanie przypraw, dodatkéw i sktadnikéw sypkich

¢ Przechowywanie produktéw mrozonych w temperaturze do -40°C
e Transport zywnosci w systemach GN miedzy stanowiskami

¢ Porcjowanie i przygotowywanie sktadnikéw na linie produkcyjne

Kompatybilnosé¢ z wyposazeniem gastronomicznym
Pojemnik GN 1/2 o wymiarach 325x265 mm pasuje do wiekszosci profesjonalnych urzadzen gastronomicznych z prowadnicami GN:

szaf chtodniczych, regatéw magazynowych, wézkéw transportowych i systeméw przechowywania. Przed zakupem warto sprawdzic¢
gtebokos¢ prowadnic — wysokos¢ 100 mm wymaga odpowiedniego rozstawu poziomdw.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemnik z poliweglanu mozna my¢ recznie lub w zmywarce gastronomicznej. Gtadka powierzchnia bez poréw utatwia
usuwanie zabrudzen i nie zatrzymuje bakterii. Zaokraglone narozniki zapobiegajg gromadzeniu sie resztek zywnosci w
trudnodostepnych miejscach.

Przettoczenie na obwodzie wzmacnia konstrukcje i umozliwia stabilne pietrowanie pojemnikéw. Ranty pojemnika sa gtadkie,
co zwieksza bezpieczenstwo podczas codziennej pracy w kuchni.

Poliweglan nie wchtania zapachéw, dzieki czemu po umyciu pojemnik mozna wykorzysta¢ do przechowywania innych
produktéw bez ryzyka przeniesienia aromatéw. Materiat zachowuje przezroczystos¢ przez dtugi czas eksploatacji, co utatwia
identyfikacje zawartosci bez otwierania.

Ograniczenia temperaturowe

Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych ani innych urzadzeniach, gdzie
temperatura przekracza 99°C. Przekroczenie maksymalnej temperatury moze spowodowac deformacje materiatu.

Uzupetniajgce wyposazenie gastronomiczne

Do pojemnikéw GN 1/2 dostepne sa pokrywki z poliweglanu, ktére zabezpieczajg zawartos¢ przed zanieczyszczeniem i
utatwiajg pietrowanie. Warto rozwazy¢ zakup wktadéw perforowanych do odciekania oraz szczotek do czyszczenia pojemnikéw

gastronomicznych.
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