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Opis produktu

Wysokos¢ 150 mm
IPojemnoséc 8,9 litra

Materiat Poliweglan PC

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/2 150MM
PC YG-00402 YATO

Cena brutto 31,24 zt

Cena netto 25,40 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00402

Kod producenta YG-00402

Kod EAN 5906083004568

Producent YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 150mm PC YG-00402 YATO

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu o wymiarach GN 1/2 (325x265x150 mm) zgodnych z normg PN-EN 631-1:1996.
Pojemnos¢ 8,9 litra, zakres temperaturowy od -40°C do +99°C.

JRozmiar GN 1/2 (325x265 mm)

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/2

Normalizacja Gastro Norm

Wymiary zgodne z europejska normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem
gastronomicznym — regatami, wézkami transportowymi, szafami chtodniczymi i mroZniczymi. Format GN 1/2 to potowa

standardowej tacy 530x325 mm.
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Poliweglan PC o wysokiej wytrzymatosci

Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na pekniecia i uderzenia, znacznie przewyzszajaca zwykte tworzywa. Wytrzymuje
intensywna eksploatacje w kuchniach przemystowych, zachowujac przezroczystosc¢ i integralnos¢ strukturalng.

Szeroki zakres temperaturowy
Pojemnik pracuje w temperaturach od -40°C do +99°C. Mozna go stosowa¢ w chtodniach, zamrazarkach oraz do przechowywania

goracych potraw po przygotowaniu. Nie nadaje sie do bemaréw ani piecéw konwekcyjno-parowych — te urzadzenia przekraczajg
dopuszczalng temperature.

Skala objetosci i przettoczenia wzmacniajace

Naniesiona skala w litrach utatwia kontrole porcjowania i planowanie zapaséw. Przettoczenia na obwodzie zwiekszajg sztywnos¢
konstrukcji i umozliwiaja stabilne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zagniecenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00402

Marka YATO

Rozmiar Gastro Norm GN 1/2

Wymiary zewnetrzne (dt. x szer. x wys.) 325 x 265 x 150 mm

Pojemnos¢ 8,9 litra

Materiat Poliweglan (PC)

Zakres temperaturowy -40°C do +99°C

Norma PN-EN 631-1:1996

Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak

Pietrowanie Tak (przettoczenia wzmacniajgce)

Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodniach i mrozniach w restauracjach i cateringach
e Organizacja linii produkcyjnych w kuchniach przemystowych

¢ Magazynowanie przypraw, soséw i dodatkéw w barach

¢ Przygotowanie mise en place — zestawdéw sktadnikéw do potraw

e Transport zywnosci na wézkach gastronomicznych

¢ Przechowywanie goracych potraw po procesie gotowania (do 99°C)

¢ Sktadowanie produktéw w placéwkach zywienia zbiorowego (szkoty, szpitale)
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e Organizacja przestrzeni w szafach chtodniczych dzieki standaryzacji GN

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie
Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen. Pojemnik mozna my¢ recznie lub w zmywarce gastronomiczne;.

Materiat nie wchtania zapachéw ani smakéw — po umyciu nadaje sie do przechowywania innych produktéw bez ryzyka przeniesienia
aromatu.

Ograniczenia temperaturowe

Maksymalna temperatura to 99°C. Nie umieszcza¢ pojemnika w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych ani innych urzadzeniach
grzewczych przekraczajgcych ten prég. Naruszenie tej zasady moze spowodowac deformacje lub uszkodzenie materiatu.

Pietrowanie i przechowywanie

Przettoczenia na obwodzie pozwalajg na stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim. Zaokraglone naroza i gtadkie ranty
eliminuja ostre krawedzie, zwiekszajgc bezpieczenstwo podczas codziennej pracy.

Produkty powigzane

Do kompleksowej organizacji kuchni warto rozwazy¢ inne rozmiary pojemnikéw GN (1/1, 1/3, 1/4, 1/6) oraz pokrywki
gastronomiczne z poliweglanu. Sprawdz takze regaty GN i wézki transportowe kompatybilne z normg PN-EN 631-1.
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