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) PC YG-00403 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

JRozmiar GN 1/2
JPojemnoé¢ 11,7 |
\Wysokos¢é 200 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/2

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/2 200MM

39,31 zt

31,96 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00403

YG-00403

5906083004575

YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 200mm PC YG-00403 YATO

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny ze standardem GASTRO NORM PN-EN 631-1:1996. Przeznaczony do
profesjonalnego przechowywania zywnosci w zaktadach gastronomicznych, barach i kuchniach zbiorowego zywienia.

Standard GASTRO NORM 1/2

Wymiary 325x265 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni —
regatami, wézkami transportowymi, stojakami chtodniczymi i stotami przygotowawczymi wykorzystujacymi system modutowy GN.
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Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci
Materiat PC charakteryzuje sie wysoka odpornoscia na pekniecia i uszkodzenia mechaniczne powstajgce podczas codziennej

eksploatacji w intensywnie pracujacych kuchniach. Dodatkowe przettoczenie na obwodzie wzmacnia konstrukcje i zabezpiecza przed
deformacjg podczas pietrowego sktadowania.

Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C
Pojemnik zachowuje wtasciwosci uzytkowe w warunkach chtodniczych i mrozniczych (do -40°C) oraz podczas przechowywania

goracych potraw (do +99°C). Nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie
temperatura przekracza tolerancje materiatu.

Skala pojemnosci i gtadka powierzchnia
Wewnetrzna skala wyrazona w litrach utatwia kontrole ilosci przechowywanej zywnosci i porcjowanie sktadnikéw. Gtadka

powierzchnia poliweglanu nie wchtania zapachéw ani smakdéw, co pozwala na wielokrotne wykorzystanie pojemnika do réznych
produktéw po standardowym myciu w zmywarce.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00403

Marka YATO

Norma gastronomiczna GN 1/2 (PN-EN 631-1:1996)

Wymiary zewnetrzne 325 x 265 x 200 mm (dtugos¢ x szerokos¢ x wysokos¢)
Pojemnos¢ 11,71

Materiat Poliweglan (PC)

Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Skala pojemnosci Tak (wyrazona w litrach)

Dodatkowe wzmocnienie Przettoczenie na obwodzie

Zastosowanie pojemnikéw gastronomicznych GN

¢ Przechowywanie $wiezych sktadnikéw w chtodniach i mrozniach gastronomicznych
e Organizacja stanowisk przygotowawczych w kuchniach restauracyjnych

¢ Magazynowanie przypraw, soséw i pétproduktéw w systemie FIFO

e Transport zywnosci miedzy dziatami kuchni na wézkach GN

e Przechowywanie goracych potraw po ugotowaniu (do +99°C)

oferta wa?na 3 dni



* Sktadowanie porcjowanych sktadnikéw w zaktadach cateringu
¢ Organizacja linii dystrybucji w stotéwkach i bufetach
¢ Przygotowanie mise en place na stanowiskach roboczych

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem kuchni
Przed zakupem sprawdz, czy posiadane wyposazenie (regaty, wozki, stoty) jest przystosowane do standardu GN 1/2. Pojemnik o

wysokosci 200 mm wymaga odpowiedniej przestrzeni miedzy pétkami — standardowy rozstaw to 250 mm lub wiecej, aby umozliwic¢
swobodne wyjmowanie i wktadanie pojemnikdow.

Konserwacja i uzytkowanie

Pojemniki z poliweglanu mozna my¢ recznie lub w zmywarkach gastronomicznych. Materiat nie wchfania zapachéw, co
pozwala na wielokrotne wykorzystanie tego samego pojemnika do réznych produktéw spozywczych. Po umyciu wystarczy
standardowe osuszenie.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty utatwiajg czyszczenie oraz minimalizuja ryzyko gromadzenia sie zanieczyszczen w trudno
dostepnych miejscach. Konstrukcja spetnia wymogi higieniczne obowigzujace w profesjonalnej gastronomii.

Pietrowe sktadowanie jest mozliwe dzieki wzmocnionej konstrukcji z przettoczeniem na obwodzie. Podczas uktadania
pojemnikéw jeden na drugim nalezy zachowad ostroznos$¢, aby nie przekroczy¢ maksymalnego obcigzenia dolnych warstw.

Ograniczenia temperaturowe
Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie temperatura robocza

przekracza +99°C. W takich warunkach nalezy stosowac pojemniki ze stali nierdzewnej lub innych materiatéw odpornych na wyzsze
temperatury.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy w systemie GN warto rozwazy¢ pokrywki do pojemnikéw GN 1/2, woézki
transportowe GN, regaty magazynowe oraz etykiety do oznaczania zawartosci i dat przydatnosci.
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