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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/2 65MM
PC YG-00400 YATO

Cena brutto 22,42 zt

Cena netto 18,23 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00400

Kod producenta YG-00400

Kod EAN 5906083004544

Producent YATO

Opis produktu
Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 65mm z poliweglanu YATO YG-00400

Profesjonalny pojemnik gastronomiczny z poliweglanu PC zgodny z normg PN-EN 631-1:1996. Wymiary GN 1/2 zapewniajg
kompatybilnos¢ ze standardowym wyposazeniem kuchni gastronomicznych. Przeznaczony do przechowywania zywnosci w
zakresie temperatur od -40°C do +99°C.

JRozmiar GN 1/2 (325%265 mm)

\Wysoko$é 65 mm

[Pojemnos¢ 3,9 litra

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika GN 1/2 z poliweglanu

Standard Gastro Norm 1/2

Wymiary 325%265 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 gwarantujg dopasowanie do standardowych regatéw chtodniczych,
wozkow transportowych i systemoéw przechowywania w kuchniach profesjonalnych. Pojemnik pasuje do wiekszosci urzadzen
gastronomicznych.
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Poliweglan PC zamiast polipropylenowej alternatywy
Poliweglan charakteryzuje sie wytrzymatosciag mechaniczng przewyzszajgca standardowe tworzywa sztuczne uzywane w

gastronomii. Odporny na pekanie przy upadku, nie kruszy sie w niskich temperaturach, zachowuje przezroczystos$¢ przez dtugi okres
uzytkowania.

Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C

Pojemnik nadaje sie do zamrazarek szokowych i komér mrozniczych oraz do przechowywania gorgcych potraw po gotowaniu. Nie
deformuje sie w ekstremalnych warunkach. Nie jest przeznaczony do bemaréw ani piecéw konwekcyjno-parowych.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnos¢ Scian i zabezpiecza przed zagnieceniami podczas codziennej
eksploatacji. Umozliwia bezpieczne pietrowe sktadowanie bez ryzyka uszkodzenia dolnych warstw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00400

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/2 (PN-EN 631-1:1996)

Wymiary zewnetrzne 325 x 265 x 65 mm (dtugos¢ x szerokos¢ x wysokosc)
Pojemnos¢ 3,9 litra

Materiat Poliweglan PC

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Skala pomiaru Tak, wyrazona w litrach

Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak

Zaokraglone narozniki Tak

Zastosowanie w gastronomii

e Przechowywanie sktadnikéw w kuchniach restauracyjnych

e Organizacja linii bufetowych w hotelach

e Przygotowanie mise en place w stacjach roboczych

¢ Przechowywanie gotowych potraw w placéwkach zywienia zbiorowego
¢ Magazynowanie przypraw i dodatkéw w barach

¢ Przechowywanie produktéw w chtodniach i zamrazarkach

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy

¢ Sktadowanie poétproduktéw w cateringach
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Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw GN

Sprawdzanie kompatybilnosci
Przed zakupem nalezy zweryfikowa¢, czy regaty chtodnicze lub wézki transportowe obstugujg standard GN 1/2. Wiekszos$¢

profesjonalnego sprzetu gastronomicznego produkowanego po 2000 roku jest zgodna z normg PN-EN 631-1:1996. Wysokos$¢ 65 mm
odpowiada pojemnikom o $redniej gtebokosci.

Mycie i dezynfekcja
Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen. Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w

temperaturze do 85°C. Materiat nie wchtania zapachdéw ani smakdéw, co pozwala na wielokrotne wykorzystanie do réznych produktéw
po doktadnym umyciu.

Pietrowe sktadowanie

Przettoczenie na obwodzie umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim bez ryzyka zsuniecia. Przy sktadowaniu nalezy
zwréci¢ uwage na rownomierne roztozenie ciezaru, aby uniknaé¢ deformacji dolnych warstw przy duzej liczbie pieter.

Ograniczenia temperaturowe

Pojemnik nie jest przeznaczony do bezposredniego kontaktu z pfomieniem, ptytami grzewczymi ani do uzycia w bemarach z funkcja
podgrzewania. Maksymalna temperatura +99°C dotyczy przechowywania gorgcych potraw, a nie ich podgrzewania w pojemniku.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ pokrywki GN 1/2 z poliweglanu, regaty magazynowe dostosowane do standardu Gastro Norm
oraz wézki transportowe z prowadnicami GN. Sprawdz réwniez inne rozmiary pojemnikéw YATO z serii GN w réznych
wysokosciach.
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