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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/3 100MM
i PC YG-00411 YATO

Cena brutto 15,64 zt

Cena netto 12,72 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00411

Kod producenta YG-00411

Kod EAN 5906083004612

Producent YATO

Opis produktu

Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 100mm PC YG-00411 YATO

|Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny ze standardem Gastro Norm PN-EN 631-1:1996. Wykonany z PC o zwiekszonej
wytrzymatosci mechanicznej, przeznaczony do przechowywania zywnosci w zakresie temperatur od -40°C do +99°C.

Standard GN 1/3
[Pojemnoéc¢ 3,6 |
\Wysokos¢ 100 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego YATO

Standard Gastro Norm 1/3

Wymiary 325 x 176 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996, co zapewnia kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem
gastronomicznym. Pojemnik pasuje do standardowych regatéw chtodniczych, wézkéw transportowych i systeméw przechowywania
GN.
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Poliweglan o zwiekszonej wytrzymatosci

Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na uszkodzenia mechaniczne i pekanie. Dodatkowe przettoczenie na obwodzie wzmacnia
konstrukcje, zapobiegajac zagnieceniom podczas codziennej eksploatacji i umozliwiajgc pietrowe sktadowanie pojemnikéw.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci zaréwno w warunkach mrozniczych, jak i przy przechowywaniu gorgcych potraw. Nie nadaje sie do
stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie temperatura przekracza 99°C.

Skala pojemnosci w litrach

Naniesiona podziatka utatwia kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci przenoszenia produktu. Funkcja przydatna przy
porcjowaniu sktadnikéw i monitorowaniu zapaséw w kuchni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00411

Producent YATO

Standard Gastro Norm GN 1/3

Wymiary zewnetrzne 325 x 176 x 100 mm (dt. x szer. X wys.)
Pojemnos¢ 3,61

Materiat Poliweglan (PC)

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Norma zgodnosci PN-EN 631-1:1996

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/3

¢ Przechowywanie sktadnikdw w kuchniach restauracyjnych i cateringowych
¢ Organizacja zapaséw w chtodniach i mrozniach gastronomicznych

¢ Przygotowanie mise en place - porcjowanie sktadnikéw przed serwisem

e Przechowywanie gotowych potraw w systemach HACCP

¢ Magazynowanie przypraw, soséw i dodatkéw w barach

e Organizacja przestrzeni w placéwkach zywienia zbiorowego

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy w kuchni

¢ Przechowywanie produktéw w systemach pietrowalnych na wézkach GN
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Uzytkowanie i konserwacja

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy regaty, wézki lub szafy chtodnicze obstugujg standard GN 1/3. Pojemniki mozna uktada¢
pionowo dzieki wzmocnionemu obwodowi, co pozwala na optymalne wykorzystanie przestrzeni.

Mycie i higiena

Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen. Pojemnik mozna my¢ w zmywarce gastronomicznej. Materiat nie
wchtania zapachéw ani smakéw, co umozliwia wielokrotne uzycie do réznych produktéw po umyciu.

Ograniczenia temperaturowe

Pojemnik nie jest przeznaczony do podgrzewania w bemarach ani do stosowania w piecach konwekcyjno-parowych. Maksymalna
temperatura eksploatacji to 99°C - przekroczenie tego progu moze spowodowac deformacje materiatu.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty minimalizujg ryzyko zranienia podczas codziennej pracy. Konstrukcja bez ostrych krawedzi
utatwia takze czyszczenie i redukuje miejsca gromadzenia sie bakterii.
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