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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/3 150MM
PC YG-00412 YATO

Cena brutto 26,14 zt

Cena netto 21,25 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00412

Kod producenta YG-00412

Kod EAN 5906083004629

Producent YATO

Opis produktu
Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 150mm z poliweglanu YATO YG-00412

Profesjonalny pojemnik gastronomiczny o wymiarach zgodnych z normg PN-EN 631-1:1996. Wykonany z poliweglanu PC,
przeznaczony do przechowywania zywnosci w warunkach chtodniczych i temperaturowych do 99°C.

Norma GN 1/3
fPojemnoé¢ 5,3 |
Wysoko$¢ 150 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/3

Norma Gastro Norm 1/3

Wymiary 325x176 mm zapewniaja zgodnos¢ ze standardem GN, co umozliwia wykorzystanie pojemnika w profesjonalnych
systemach przechowywania i transportu zywnosci. Standaryzacja gwarantuje kompatybilnos¢ z regatami, wézkami i innymi
pojemnikami GN.
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Poliweglan PC o wysokiej wytrzymatosci
Materiat charakteryzuje sie odpornosciag na uderzenia i pekniecia, co przekfada sie na dtuga zywotnos¢ w intensywnej eksploatacji

gastronomicznej. Poliweglan nie wchtania zapachéw ani smakéw, co pozwala na wielokrotne uzycie do réznych produktéw
spozywczych.

Zakres temperaturowy od -40°C do 99°C
Pojemnik nadaje sie do przechowywania produktéw w chtodniach, zamrazarkach oraz do trzymania goracych potraw. Nie jest

przeznaczony do bemardéw ani piecéw konwekcyjno-parowych, ale sprawdza sie w wiekszosci zastosowan magazynowych i

dystrybucyjnych.

Skala pojemnosci i wzmocniona konstrukcja

Naniesiona skala w litrach utatwia kontrole ilosci zawartosci bez koniecznosci przelewania. Przettoczenie obwodowe zwieksza
sztywnosc¢ Scian i umozliwia bezpieczne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka deformacji.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00412

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/3 (PN-EN 631-1:1996)

Materiat Poliweglan (PC)

Pojemnos¢ 5,31

Wymiary zewnetrzne 325 x 176 x 150 mm (dt. x szer. X wys.)
Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Skala pojemnosci Tak (w litrach)

Pietrowanie Tak (przettoczenie obwodowe)

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/3

¢ Przechowywanie sktadnikdw w kuchniach restauracyjnych i cateringowych
¢ Magazynowanie zywnosci w chtodniach i zamrazarkach przemystowych

e Organizacja stanowisk przygotowawczych w gastronomii

e Trzymanie goracych potraw przed serwowaniem (do 99°C)

¢ Przechowywanie przypraw, soséw i dodatkéw w barach szybkiej obstugi

e Transport zywnosci miedzy dziatami kuchni

¢ Stosowanie w placéwkach zywienia zbiorowego (szpitale, szkoty, hotele)

¢ Przygotowywanie zestawédw sktadnikéw do meal prep

oferta wa?na 3 dni



Kompatybilnos¢ z systemami GN
Pojemnik GN 1/3 zajmuje jedng trzecig powierzchni standardowej tacy GN 1/1 (530%x325 mm). W jednym module GN 1/1 mieszczg

sie trzy pojemniki GN 1/3, co pozwala na elastyczne planowanie przestrzeni w regatach chtodniczych i na stotach roboczych.
Wysokos$¢ 150 mm odpowiada standardowej gtebokosci wiekszosci szuflad gastronomicznych.

Uzytkowanie i konserwacja

Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen i nie wymaga specjalistycznych srodkéw czyszczacych.
Pojemnik mozna my¢ recznie lub w zmywarce gastronomicznej. Po umyciu nie pozostajg zapachy ani smaki poprzednio
przechowywanych produktéw, co eliminuje ryzyko przenoszenia aromatéw miedzy potrawami.

Zaokraglone narozniki zapobiegajg gromadzeniu sie resztek zywnosci i bakterii, co podnosi poziom higieny. Gtadkie ranty bez
ostrych krawedzi zwiekszajg bezpieczenstwo podczas codziennej obstugi. Przettoczenie obwodowe wzmacnia konstrukcje i
chroni przed zagnieceniami podczas intensywnego uzytkowania w zattoczonych kuchniach.

Ograniczenia temperaturowe

Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach (urzadzenia do podgrzewania potraw z bezposrednim Zrédtem ciepta) ani
w piecach konwekcyjno-parowych. Maksymalna temperatura uzytkowania wynosi 99°C, co odpowiada przechowywaniu gorgcych
zup, sosOw czy warzyw przed serwowaniem, ale wyklucza bezposrednie ogrzewanie.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ pokrywki GN 1/3, ktére zabezpieczajg zawartos¢ przed zanieczyszczeniem i utratg wilgoci. W
ofercie dostepne sg réwniez pojemniki GN 1/3 o innych wysokosciach (65 mm, 100 mm, 200 mm) oraz pojemniki w innych
formatach GN (1/2, 1/4, 1/6, 1/9) do budowy modutowego systemu przechowywania.
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