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- POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/3 200MM

PC YG-00413 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

\Wymiar GN 1/3
IPojemnos¢ 6,9 |
\Wysokos¢é 200 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego YATO

25,48 zt

20,72 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00413

YG-00413

5906083004636

YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 200mm PC YATO YG-00413

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu PC zgodny z normg PN-EN 631-1:1996. Produkt przeznaczony do profesjonalnego

przechowywania zywnosci w gastronomii, cateringu i placéwkach zywienia zbiorowego.

Poliweglan PC — wytrzymatos¢ mechaniczna

Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne. Konstrukcja wzmocniona przettoczeniem
obwodowym zabezpiecza przed zagnieceniami podczas codziennej eksploatacji w kuchniach profesjonalnych.
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Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C

Pojemnik nadaje sie do przechowywania produktéw w chtodniach, zamrazarkach oraz do sktadowania goracych potraw. Nie jest
przeznaczony do stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych.

Zgodnos¢ z norma Gastro Norm

Wymiary 325 x 176 x 200 mm odpowiadajg standardowi GN 1/3 wedtug PN-EN 631-1:1996. Zapewnia to kompatybilnos¢ z regatami,
wozkami i stojakami gastronomicznymi.

tatwosc¢ utrzymania czystosci

Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia mycie reczne i w zmywarkach przemystowych. Materiat nie wchtania zapachéw ani
smakoéw, co umozliwia wielokrotne wykorzystanie do réznych produktéw spozywczych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00413
Producent YATO

Wymiar Gastro Norm GN 1/3
Pojemnos¢ 6,91

Wysokos¢ 200 mm
Dtugos¢ 325 mm
Szerokos¢ 176 mm
Materiat Poliweglan PC
Zakres temperaturowy -40°C do +99°C
Norma PN-EN 631-1:1996
Skala pojemnosci Tak (w litrach)
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Pietrowe sktadowanie Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/3

¢ Przechowywanie skfadnikéw w kuchniach restauracyjnych

e QOrganizacja przestrzeni w chtodniach i zamrazarkach gastronomicznych
¢ Sktadowanie przypraw, soséw i dodatkéw w barach

¢ Przygotowanie mise en place w stanowiskach pracy

e Transport zywnosci w cateringu i ustugach gastronomicznych
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e Przechowywanie produktéw w placéwkach zywienia zbiorowego
¢ Organizacja magazynéw spozywczych zgodnie z systemem HACCP
e Sktadowanie gorgcych potraw po przygotowaniu (do +99°C)

Uzytkowanie i konserwacja

Zakres temperaturowy
Pojemnik mozna stosowac w temperaturach od -40°C (zamrazarki przemystowe) do +99°C (gorgce potrawy po gotowaniu). Nie

nalezy umieszczaé go w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych ani innych urzadzeniach grzewczych ze wzgledu na ograniczenia
materiatu PC.

Mycie i dezynfekcja

Poliweglan PC nadaje sie do mycia w zmywarkach przemystowych. Gtadka powierzchnia bez poréw zapobiega osadzaniu sie bakterii.
Materiat nie wchtania zapachoéw, co pozwala na przechowywanie réznych produktéw bez ryzyka przenoszenia smakow.

Kontrola zawartosci

Skala wyrazona w litrach umozliwia szybkga kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci wyjmowania pojemnika. Przydatne przy
planowaniu zapasow i przestrzeganiu procedur FIFO w gastronomii.

Sktadowanie

Przettoczenie obwodowe umozliwia stabilne pietrowanie pojemnikéw na regatach i wézkach. Zaokraglone narozniki i gtadkie ranty
zapewniajg bezpieczenstwo podczas uktadania i wyjmowania z systemow przechowywania.

Kompatybilno$¢ z systemami Gastro Norm

Pojemnik GN 1/3 stanowi jeden z podstawowych modutéw w systemie Gastro Norm. Trzy pojemniki GN 1/3 zajmujg przestrzen
jednego pojemnika GN 1/1 (530 x 325 mm). Wymiary sg zgodne z wiekszoscig regatéw chtodniczych, wézkéw transportowych

i systemoéw przechowywania stosowanych w gastronomii profesjonalnej.
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