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Opis produktu

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/4 100MM
PC YG-00420 YATO

Cena brutto 13,29 zt

Cena netto 10,80 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00420

Kod producenta YG-00420

Kod EAN 5906083004674

Producent YATO

Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 100mm PC YG-00420 YATO

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny z norma PN-EN 631-1:1996, przeznaczony do profesjonalnego
przechowywania zywnosci w zakresie temperatur od -40°C do +99°C. Model o wymiarach 265x162x100 mm z pojemnoscig

roboczg 2,5 litra.

JRozmiar GN 1/4

[Pojemnoé¢ 2,5 |

Wysokos¢ 100 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/4

Norma Gastro Norm 1/4

Wymiary 265x162 mm zgodne ze standaryzacjg europejska PN-EN 631-1:1996. Zapewnia kompatybilnos$¢ z regatami chtodniczymi,

wozkami transportowymi i systemami przechowywania stosowanymi w gastronomii profesjonalnej.
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Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci

Materiat odporny na pekniecia i uszkodzenia mechaniczne. W przeciwienstwie do polipropylenowych odpowiednikdéw, poliweglan
zachowuje elastycznos$¢ w niskich temperaturach i nie kruszy sie przy upadku. Struktura nieprzepuszczajgca zapachdéw i smakow.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Mozliwos¢ stosowania w chtodniach, zamrazarkach przemystowych oraz do przechowywania goracych potraw po przygotowaniu.
Materiat nie ulega deformacji termicznej w tym zakresie. Nie nadaje sie do bemardéw ani piecow konwekcyjno-parowych.

Przettoczenie konstrukcyjne i zaokraglone naroza

Obwodowe wzmocnienie zwieksza sztywnos$¢ brzegdéw i umozliwia stabilne pietrowanie pojemnikéw. Zaokraglone naroza utatwiajg
czyszczenie i eliminuja miejsca trudnodostepne, w ktérych moga gromadzic sie bakterie.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00420

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/4 (PN-EN 631-1:1996)
Wymiary zewnetrzne 265 x 162 x 100 mm
Pojemnos¢ robocza 2,51

Materiat Poliweglan (PC)

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Skala pomiaru Tak (w litrach)

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/4

¢ Przechowywanie porcjowanych skfadnikéw w liniach wydawniczych restauracji
¢ Magazynowanie przypraw, soséw i dodatkéw w kuchniach profesjonalnych

e Organizacja stanowisk cold prep w barach i pizzeriach

¢ Przechowywanie mrozonych produktéw w zamrazarkach przemystowych

¢ Przygotowanie mise en place w kuchniach gastronomicznych

¢ Przechowywanie sktadnikéw w cateringach i kuchniach zbiorowych

¢ Organizacja sktadnikéw w szafach chtodniczych GN

e Tymczasowe przechowywanie gorgcych potraw po przygotowaniu
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Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw z poliweglanu

Czyszczenie i higiena
Gtadka powierzchnia poliweglanu umozliwia skuteczne usuwanie zanieczyszczen. Materiat jest odporny na detergenty stosowane w

zmywarkach przemystowych. Po umyciu pojemnik nie zachowuje zapachdéw poprzednich produktéw, co pozwala na elastyczne
zarzadzanie asortymentem przechowywanych sktadnikéw.

Ograniczenia temperaturowe
Pojemnik nie jest przeznaczony do bezposredniego kontaktu z ptomieniem, bemarami ani piekarnikami. Temperatura +99°C stanowi

g6rna granice dla produktéw gorgcych umieszczanych w pojemniku po przygotowaniu. Do podgrzewania zywnosci nalezy stosowac
pojemniki ze stali nierdzewnej lub polipropylenowe o odpowiedniej klasyfikacji termicznej.

Kontrola zawartosci

Naniesiona skala w litrach utatwia monitorowanie poziomu skfadnikéw bez koniecznosci wyjmowania pojemnika. Przezroczysty
materiat umozliwia wizualng kontrole zawartosci, co przyspiesza inwentaryzacje i zarzadzanie zapasami w kuchni.

Kompatybilnos¢ z systemami gastronomicznymi

Pojemnik GN 1/4 stanowi jeden z podstawowych modutéw w systemie Gastro Norm. W standardowej ramie GN 1/1 (530x325
mm) mieszcza sie cztery pojemniki GN 1/4. Dzieki standaryzacji wymiaréw pojemnik wspétpracuje z regatami, wézkami,
szafami chtodniczymi i innymi urzgdzeniami dostosowanymi do normy PN-EN 631-1:1996.
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