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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/4 150MM
PC YG-00421 YATO

Cena brutto 18,16 zt

Cena netto 14,76 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00421

Kod producenta YG-00421

Kod EAN 5906083004681

Producent YATO

Opis produktu

Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 150mm PC YATO YG-00421

|Profesjonalny pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny z normg PN-EN 631-1:1996. Przeznaczony do przechowywania
zywnosci w warunkach chtodniczych, mrozniczych i wysokotemperaturowych w zaktadach gastronomicznych.

Norma GN 1/4 (265%X162 mm)
IPojemnoséc¢ 3,7 litra
Wysoko$¢ 150 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/4

Standaryzacja Gastro Norm

Wymiary 265x162 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z regatami chtodniczymi, wézkami
transportowymi i systemami przechowywania stosowanymi w gastronomii profesjonalnej. Format GN 1/4 stanowi czwartg czes¢

podstawowego modutu GN 1/1.
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Poliweglan o wysokiej wytrzymatosci
Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na pekniecia i uderzenia mechaniczne, co wydtuza zywotnos¢ pojemnika w intensywnej

eksploatacji. Gtadka powierzchnia nie wchtania zapachéw ani smakéw, umozliwiajac wielokrotne stosowanie do réznych produktéw
spozywczych.

Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C
Pojemnik zachowuje wtasciwosci w warunkach gtebokiego mrozenia oraz podczas przechowywania goracych potraw. Nie nadaje sie

do zastosowania w bemarach grzewczych ani piecach konwekcyjno-parowych ze wzgledu na ograniczenie temperatury
maksymalne;j.

Konstrukcja wzmocniona przetioczeniem

Obwodowe przettoczenie zwieksza sztywnos$¢ $cianek i zabezpiecza przed deformacjg podczas transportu i sktadowania. Zaokrgglone
naroza oraz gtadkie ranty utatwiajg czyszczenie i eliminujg miejsca trudnodostepne dla bakterii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00421

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/4 (PN-EN 631-1:1996)

Wymiary zewnetrzne 265 x 162 x 150 mm (dt. x szer. X wys.)
Pojemnos¢ uzytkowa 3,7 litra

Materiat wykonania Poliweglan (PC)

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Skala pomiaru zawartosci Tak (wyrazona w litrach)

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowego sktadowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/4 w gastronomii

¢ Przechowywanie porcjowanych skfadnikéw w liniach wydawniczych restauracji

¢ Magazynowanie przypraw, soséw i dodatkéw w kuchniach profesjonalnych

e Organizacja stanowisk przygotowawczych w barach i punktach gastronomicznych

¢ Przechowywanie produktéw w chtodniach i mrozniach gastronomicznych

e Transport zywnosci miedzy dziatami produkcyjnymi zaktadéw cateringowych

e Skfadowanie gotowych potraw w systemach zywienia zbiorowego

e Przygotowanie mise en place w kuchniach restauracyjnych

¢ Przechowywanie produktéw w systemach HACCP wymagajacych kontroli temperatury
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Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja
Pojemnik mozna my¢ recznie oraz w zmywarkach gastronomicznych. Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen i

zapewnia skuteczng dezynfekcje. Materiat nie wchtania zapachdéw, co pozwala na stosowanie pojemnika naprzemiennie do réznych
produktéw spozywczych.

Kontrola zawartosci

Naniesiona skala w litrach umozliwia szybka weryfikacje ilosci przechowywanej zywnosci bez koniecznosci oprézniania pojemnika.
Przezroczysty materiat pozwala na wizualna kontrole stanu produktéw.

Ograniczenia uzytkowania
Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach elektrycznych, piecach konwekcyjno-parowych ani urzagdzeniach

generujgcych temperature powyzej 99°C. W takich zastosowaniach nalezy wykorzystac pojemniki ze stali nierdzewnej lub
polipropylenowych materiatéw termoodpornych.

Kompatybilnos¢ z systemami gastronomicznymi

Format GN 1/4 stanowi jeden z podstawowych modutéw stosowanych w profesjonalnym wyposazeniu gastronomicznym.
Pojemnik pasuje do standardowych:

e Regatdw i szaf chtodniczych z prowadnicami GN

o Wbzkdw transportowych z ramami pod pojemniki gastronomiczne
e Stotéw przygotowawczych z wycieciami pod normy GN

¢ Systemoéw sktadowania modutowego w magazynach zywnosci

Mozliwos¢ pietrowego uktadania pozwala na optymalne wykorzystanie przestrzeni w chtodniach i magazynach. Przettoczenie

obwodowe stabilizuje utozone na sobie pojemniki i zabezpiecza przed przesuwaniem.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni warto rozwazy¢ pojemniki gastronomiczne w innych formatach GN oraz pokrywki z

poliweglanu zapewniajgce szczelne zamkniecie i ochrone przed zanieczyszczeniem.
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