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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/4 65MM
" PC YG-00419 YATO

Cena brutto 12,72 zt

Cena netto 10,34 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00419

Kod producenta YG-00419

Kod EAN 5906083004667

Producent YATO

Opis produktu
Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 65mm PC YATO YG-00419

|Profesjonalny pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny ze standardem Gastro Norm PN-EN 631-1:1996. Przeznaczony
do przechowywania zywnosci w zakresie temperatur od -40°C do +99°C w restauracjach, barach i placéwkach zywienia
zbiorowego.

Norma GN 1/4

IPojemnoé¢ 1,7 |

Wysoko$¢ 65 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/4

Standard Gastro Norm 1/4

Wymiary 265 x 162 mm zgodne z norma PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni
gastronomicznych, regatami chtodniczymi i wézkami transportowymi. Standaryzacja GN umozliwia tgczenie pojemnikéw réznych

rozmiarow w jednym systemie.
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Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci
Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na pekniecia i uszkodzenia mechaniczne przy jednoczesnej przezroczystosci

umozliwiajacej kontrole zawartosci. W przeciwienstwie do polipropylenowych pojemnikéw GN, poliweglan zachowuje wtasciwosci w
szerszym zakresie temperatur.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C
Pojemnik nadaje sie do przechowywania w chtodniach, zamrazarkach przemystowych oraz do trzymania gorgcych potraw po

przygotowaniu. Nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych ze wzgledu na wtasciwosci
termiczne poliweglanu.

Skala pojemnosci i wzmocniona konstrukcja

Naniesiona skala w litrach utatwia kontrole ilo$ci sktadowanych produktéow i dozowanie. Przettoczenie na obwodzie zwieksza
sztywnos$¢ konstrukcji, zabezpiecza przed deformacja i umozliwia stabilne pietrowanie pojemnikéw podczas przechowywania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00419

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/4 (PN-EN 631-1:1996)

Materiat Poliweglan (PC)

Pojemnos¢ 1,71

Wymiary zewnetrzne 265 x 162 x 65 mm (dt. x szer. x wys.)
Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Skala pojemnosci Tak (w litrach)

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/4

¢ Przechowywanie sktadnikdw w kuchniach restauracyjnych i cateringowych

e Organizacja stacji przygotowawczych (mise en place) z przyprawami i dodatkami
e Sktadowanie produktéw w chtodniach gastronomicznych i witrynach chtodniczych
e Zamrazanie porcjowanych sktadnikéw w zamrazarkach przemystowych

e Trzymanie goracych potraw po przygotowaniu (do 99°C)

¢ Przechowywanie zywnosci w placéwkach zywienia zbiorowego

e Transport sktadnikdw miedzy stanowiskami pracy na wézkach GN

¢ Przechowywanie produktéw w barach, kawiarniach i punktach gastronomicznych
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Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i higiena
Gtadka powierzchnia poliweglanu utatwia usuwanie zabrudzen i nie wchtania zapachéw ani smakéw, co pozwala na przechowywanie

réznych produktéw po umyciu. Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych. Zaokraglone narozniki i gtadkie ranty
eliminuja trudnodostepne miejsca, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie bakterie.

Ograniczenia temperaturowe
Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach wodnych ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie temperatury

przekraczajg 99°C. Do takich zastosowanh nalezy uzywac pojemnikéw ze stali nierdzewnej lub polipropylenowych o podwyzszone;j
odpornosci termiczne;j.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem
Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy regaty, wozki lub szafki chtodnicze sg przystosowane do standardu GN 1/4. Wymiary

zewnetrzne pojemnika (265 x 162 mm) powinny pasowa¢ do wymiaréw wewnetrznych komory z uwzglednieniem luzéw
montazowych.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia warto rozwazy¢ pokrywki do pojemnikéw GN 1/4, regaty lub wézki transportowe zgodne ze
standardem Gastro Norm oraz etykiety lub markery do oznaczania zawartosci i daty przygotowania produktéw.
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