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- POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/9 100MM
1 PC YG-00431 YATO

Cena brutto 6,18 zt

Cena netto 5,02 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy YG-00431

Kod producenta YG-00431

Kod EAN 5906083004773
Producent YATO

Opis produktu

Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 100mm PC YG-00431 YATO

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny ze standardem Gastro Norm PN-EN 631-1:1996. Przeznaczony do
przechowywania zywnosci w warunkach profesjonalnych - w restauracjach, barach, kuchniach zbiorowego zywienia.

\Wymiar GN 1/9 (176x108 mm)
|Pojemnoéc¢ 0,85 |
\Wysokos¢ 100 mm

Materiat Poliweglan PC

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/9

Standard Gastro Norm 1/9

Wymiary 176 x108 mm odpowiadajg normie PN-EN 631-1:1996, co zapewnia kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni
- regatami, wézkami, szafami chtodniczymi. Pojemnik pasuje do standardowych prowadnic GN.
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Poliweglan PC - wytrzymatos¢ mechaniczna

Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na uderzenia i pekniecia, co przektada sie na dtuga zywotnos¢ w warunkach intensywnej
eksploatacji. Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i nie wchtania zapachéw ani smakdw.

Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C

Pojemnik mozna stosowa¢ w chtodziarkach, zamrazarkach oraz do przechowywania gorgcych potraw po ich przygotowaniu. Nie jest
przeznaczony do bezposredniego podgrzewania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych.

Wzmocniona konstrukcja i skalowanie

Przettoczenie na obwodzie zabezpiecza przed zagnieceniami i umozliwia stabilne pietrowanie. Skala w litrach na Sciance utatwia
kontrole poziomu zawartosci bez koniecznosci otwierania pojemnika.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00431

Marka YATO

Wymiar Gastro Norm GN 1/9

Dtugos¢ 176 mm
Szerokos¢ 108 mm
Wysokos¢ 100 mm
Pojemnos¢ 0,851

Materiat Poliweglan PC
Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C
Norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/9

¢ Przechowywanie przypraw, ziét, dodatkéw w kuchniach restauracyjnych
¢ Sktadowanie porcjowanych sktadnikéw w liniach produkcyjnych

¢ Organizacja stanowisk cold kitchen i salatek

e Przechowywanie marynowanych warzyw, oliwek, dressingu

¢ Chtodnicze i mroznicze sktadowanie matych porcji zywnosci

* Segregacja sktadnikéw w systemie FIFO w magazynach zywnosciowych
¢ Przechowywanie gotowych soséw i dipéw w barach szybkiej obstugi
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e Organizacja stanowisk przygotowawczych w cateringach

Uzytkowanie i konserwacja

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy prowadnice w regatach lub wézkach obstugujg standard GN 1/9. Niektdre systemy
przystosowane sg wytacznie do wiekszych formatéw (np. GN 1/2, GN 1/3).

Mycie i dezynfekcja

Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych. Poliweglan nie wchtania zapachéw, co pozwala na wielokrotne zmiany

przeznaczenia pojemnika. Po umyciu mozna przechowywac inne produkty bez ryzyka przeniesienia smakoéw.

Ograniczenia temperaturowe

Maksymalna temperatura +99°C oznacza, ze pojemnik nadaje sie do przechowywania goracych potraw bezposrednio po gotowaniu,
ale nie do podgrzewania w bemarach wodnych (temperatura powyzej 100°C) ani w piecach konwekcyjno-parowych.

Pietrowanie i skladowanie

Przettoczenie na obwodzie umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim. Przy pietrowaniu nalezy zachowac¢ ostroznos¢,
aby nie przekroczy¢ dopuszczalnego obcigzenia dolnych pojemnikéw.

Produkty powigzane

Do pojemnikéw GN 1/9 zaleca sie stosowanie dedykowanych pokryw z poliweglanu lub polipropylenowych, ktére zapewniaja
szczelnos¢ i ochrone przed zanieczyszczeniem. Warto rozwazy¢ zakup regatéw lub wézkéw gastronomicznych z prowadnicami
GN do efektywnej organizacji przestrzeni magazynowej.
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