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POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/9 65MM
'~ PCYG-00430 YATO

Cena brutto 5,50 zt

Cena netto 4,47 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00430

Kod producenta YG-00430

Kod EAN 5906083004766

Producent YATO

Opis produktu

Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 65mm PC YATO YG-00430

Pojemnik gastronomiczny z poliweglanu zgodny ze standardem Gastro Norm PN-EN 631-1:1996. Przeznaczony do
przechowywania zywnosci w warunkach chtodniczych, mrozniczych oraz podwyzszonych temperatur w profesjonalnych
kuchniach.

Standard GN 1/9

JPojemnoé¢ 0,57 |

Materiat Poliweglan PC

\Wysokos¢ 65 mm

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/9

Standard Gastro Norm 1/9

Wymiary 176x108 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos$¢ z regatami chtodniczymi, wozkami
transportowymi oraz stojakami gastronomicznymi wykorzystujgcymi system GN. Format 1/9 odpowiada dziewieciu rownym czesciom
petnowymiarowego pojemnika GN 1/1.
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Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci

Materiat charakteryzuje sie odpornosciag na pekniecia i uszkodzenia mechaniczne podczas codziennej eksploatacji. Dodatkowe
przettoczenie na obwodzie wzmacnia konstrukcje i zabezpiecza przed zagnieceniami, umozliwiajgc bezpieczne sktadowanie w pionie.

Zakres temperatur od -40°C do +99°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci w warunkach zamrazarek przemystowych oraz przy przechowywaniu gorgcych potraw po ich
przygotowaniu. Nie nadaje sie do bezposredniego podgrzewania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych.

Gtadka powierzchnia i skala objetosci

Materiat nie wchtania zapachéw ani smakéw, co umozliwia przechowywanie réznych produktéw po doktadnym umyciu. Naniesiona
skala w litrach utatwia kontrole poziomu zawartosci podczas porcjowania i przechowywania sktadnikéw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00430
Producent YATO

Standard gastronomiczny GN 1/9

Norma PN-EN 631-1:1996
Materiat Poliweglan (PC)
Wymiary zewnetrzne 176 x 108 x 65 mm
Pojemnos¢ 0,57 |

Zakres temperatur -40°C do +99°C
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Sktadowanie pionowe Tak

Zastosowanie w gastronomii

e Przechowywanie przypraw i dodatkéw w liniach wydawniczych

¢ Porcjowanie i sktadowanie soséw oraz dressingéw

¢ Organizacja stanowisk przygotowawczych w kuchniach restauracyjnych
¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodniach i zamrazarkach

¢ Magazynowanie produktéw w barach i punktach gastronomicznych

¢ Przygotowanie mis en place w systemie GN

e Przechowywanie pokrojonych warzyw i owocéw
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¢ Organizacja zywienia zbiorowego w stotéwkach i cateringach

Uzytkowanie i konserwacja

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem gastronomicznym

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy wymiary 176x108 mm pasujg do posiadanych regatéow, wézkéw lub chtodziarek. Standard GN

1/9 jest uniwersalny, ale niektére starsze urzadzenia mogg mie¢ nieznacznie rézne wymiary prowadnic.

Mycie i dezynfekcja
Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Po myciu nalezy sprawdzi¢, czy na powierzchni nie

pozostaty osady kamienia, ktére moga wptywac na przejrzystos¢ materiatu. Poliweglan nie wymaga specjalnych srodkéw
czyszczacych - wystarcza standardowe detergenty gastronomiczne.

Ograniczenia temperaturowe

Pojemnik nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach, piecach konwekcyjno-parowych ani innych urzadzeniach grzewczych.
Maksymalna temperatura +99°C dotyczy przechowywania gotowych potraw, a nie ich podgrzewania bezposrednio w pojemniku.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ pokrywy GN 1/9, ktére zabezpieczajg zawartos¢ przed zanieczyszczeniem oraz ograniczajg
parowanie. W ofercie dostepne sg takze pojemniki GN 1/9 o réznych wysokos$ciach (np. 100 mm, 150 mm) oraz wykonane z
poliweglanu transparentnego dla lepszej widocznosci zawartosci.
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