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Opis produktu

Standard GN 1/1
Gtebokos¢ 200 mm

|Pojemnoséc¢ 26,0 |

Charakterystyka techniczna pojemnika GN 1/1

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/1 200 YG-00255 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Materiat
Pojemnosc [L]

Grubos¢ Scianki [mm]

spozywczym oraz placéwkach zywienia zbiorowego.

Zakres temperatur -40°C do +300°C

68,27 zt

55,50 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00255
YG-00255
5906083860959
YATO

200

1/1

stainless steel 201
26

0,7

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 200 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00255

Profesjonalny pojemnik gastronomiczny w standardzie GN 1/1 o gtebokos$ci 200 mm, wykonany ze stali nierdzewnej typu 201.
Produkt zgodny z norma PN-EN 631-1:1996, przeznaczony do zastosowah w gastronomii profesjonalnej, przemysle

oferta wa?na 3 dni
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Stal nierdzewna typu 201

Materiat charakteryzuje sie podwyzszong odpornoscia na korozje, dziatanie kwaséw organicznych oraz detergentéw stosowanych w
przemystowych zmywarkach. Matowa, gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny.

Zgodnos¢ z norma Gastro Norm

Standard GN 1/1 (530 x 325 mm) zapewnia petng kompatybilnos¢ z profesjonalnym sprzetem gastronomicznym: piekarnikami
konwekcyjno-parowymi, szafami chtodniczymi, ladami, wézkami transportowymi oraz innymi pojemnikami GN.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnos¢ konstrukcji, zabezpiecza przed deformacja podczas
intensywnej eksploatacji oraz umozliwia stabilne pietrowe sktadowanie bez ryzyka zagniecenia.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty

Zaokraglone krawedzie eliminujg miejsca trudnodostepne podczas mycia, zapobiegaja gromadzeniu sie zanieczyszczeh oraz
minimalizujg ryzyko uszkodzen mechanicznych podczas codziennego uzytkowania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00255
Standard Gastro Norm GN 1/1

Wymiary zewnetrzne 530 x 325 mm
Glebokos¢ 200 mm
Pojemnos¢ 26,01

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie
Zakres temperatur -40°C do +300°C
Norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak
Przeznaczenie Profesjonalne

Zastosowanie w gastronomii profesjonalnej

oferta wa?na 3 dni



¢ Przechowywanie zywnosci w chtodniach i mrozniach przy temperaturach do -40°C

¢ Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych do 300°C

e Transport potraw w systemach cateringowych i kuchniach centralnych

¢ Przygotowanie i sktadowanie sktadnikéw w restauracjach i hotelach

e Ekspozycja potraw w liniach wydawniczych i bufetach

¢ Marynowanie i przechowywanie produktéw w zaktadach przetwérstwa spozywczego
e Organizacja stanowisk pracy w kuchniach gastronomicznych

¢ Pietrowe sktadowanie w magazynach zywnosciowych

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja
Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach przemystowych oraz recznie z uzyciem standardowych detergentéw gastronomicznych. Stal

typu 201 zachowuje odpornos¢ na intensywne szorowanie, co umozliwia skuteczne usuwanie silnych zabrudzen bez ryzyka
uszkodzenia powierzchni.

Sktadowanie i transport
Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem umozliwia bezpieczne pietrowanie pojemnikéw. Podczas uktadania nalezy zachowac

stabilnos¢ stosu, zwtaszcza przy pojemnikach wypetnionych ptynami. Standard GN 1/1 zapewnia kompatybilno$¢ z wézkami
transportowymi i regatami magazynowymi.

Kontrola kompatybilnosci sprzetu

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy sprzet gastronomiczny obstuguje pojemniki o gtebokosci 200 mm. Piece konwekcyjno-parowe,
szafy chtodnicze oraz inne urzgdzenia moga mie¢ ograniczenia co do maksymalnej wysokosci pojemnikéw GN.

Produkty powigzane

W ofercie dostepne sg pojemniki gastronomiczne GN w innych rozmiarach (GN 1/2, GN 1/3, GN 2/3) oraz o réznych
gtebokosciach (40 mm, 65 mm, 100 mm, 150 mm). Do pojemnikéw zaleca sie stosowanie pokrywek GN 1/1, mat
antyposlizgowych oraz wézkéw transportowych kompatybilnych ze standardem Gastro Norm.
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