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Opis produktu

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/1 40 / YG-00251 / YATO

Cena brutto 29,20 zt

Cena netto 23,74 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-00251

Kod producenta YG-00251

Kod EAN 5906083860911

Producent YATO

Pojemnosc [L] 6,0

Grubos¢ scianki [mm] 0,7

Materiat stainless steel 201
Wysokos$¢ [mm] 40
Norma gastronomiczna [GN] 1/1

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 40 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00251

|Pojemnik gastronomiczny o wymiarach GN 1/1 i gtebokosci 40 mm, wykonany ze stali nierdzewnej typu 201. Spetnia
wymagania normy PN-EN 631-1:1996, zapewniajac uniwersalnos¢ stosowania w profesjonalnych kuchniach gastronomicznych,
Ipiekarniach oraz zaktadach zywienia zbiorowego.

Wymiar GN 1/1 (530325 mm)

Gtebokos¢ 40 mm

IPojemnos¢ 6,0 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/1
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Standard Gastro Norm i kompatybilnosc¢
Pojemnik zgodny z norma PN-EN 631-1:1996 oznacza petng kompatybilno$¢ z profesjonalnym wyposazeniem gastronomicznym:

szafami chtodniczymi, piekarnikami konwekcyjnymi, wézkami transportowymi oraz stojakami magazynowymi. Wymiar GN 1/1 to
podstawowy rozmiar w systemie Gastro Norm, odpowiadajgcy modutowi 530325 mm.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C
Konstrukcja ze stali nierdzewnej umozliwia przechowywanie zywnosci w warunkach gtebokiego mrozenia (do -40°C) oraz

zastosowanie w piekarnikach i piecach konwekcyjno-parowych w temperaturach do 300°C. Taki zakres temperatur eliminuje
koniecznos$¢ przektadania potraw miedzy réznymi naczyniami podczas procesu przygotowywania.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem
Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza jego sztywnos$¢ konstrukcyjng, zabezpieczajgc przed deformacja podczas

codziennej eksploatacji. Wzmocnione krawedzie umozliwiajg bezpieczne pietrowe sktadowanie bez ryzyka zagniecenia dolnych
pojemnikdw.

Higiena i tatwos¢ czyszczenia
Zaokraglone naroza oraz gtadkie ranty eliminujg trudno dostepne miejsca, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie resztki zywnosci.

Matowa powierzchnia stali typu 201 jest odporna na dziatanie detergentéw i kwaséw organicznych, co pozwala na mycie w
zmywarkach przemystowych oraz intensywne szorowanie bez uszkodzenia powierzchni.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00251

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Wymiar standardowy GN 1/1 (530%325 mm)

Gtebokos¢ 40 mm

Pojemnos¢ robocza 6,0 |

Materiat Stal nierdzewna typ 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Norma PN-EN 631-1:1996 (Gastro Norm)
Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Odpornos¢ chemiczna Kwasy organiczne, detergenty
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Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak
Konstrukcja krawedzi Przettoczenie wzmacniajgce
Naroza Zaokraglone

Zastosowanie pojemnikéw GN w gastronomii

¢ Przechowywanie sktadnikéw w szafach chtodniczych i mrozniczych

¢ Przygotowywanie potraw metoda sous-vide w niskich temperaturach

e Pieczenie i gotowanie w piecach konwekcyjno-parowych

e Transport zywnosci na wézkach gastronomicznych GN

¢ Prezentacja potraw na liniach wydawniczych w stolikach GN

¢ Przechowywanie pétproduktéw w systemie HACCP

¢ Organizacja magazynéw suchych i chtodniczych wedtug systemu modutowego
¢ Marynowanie i przygotowywanie mies oraz warzyw w duzych ilosciach

Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw ze stali nierdzewnej

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy sprzet gastronomiczny obstuguje wymiar GN 1/1. Wiekszos$¢ profesjonalnych piekarnikow, szaf
chtodniczych oraz stojakéw magazynowych jest projektowana wedtug standardu Gastro Norm, ale warto zweryfikowa¢ liczbe
poziomdéw oraz maksymalng gtebokos¢ pojemnikéw akceptowanych przez urzadzenie.

Mycie i dezynfekcja

Pojemniki mozna my¢ zaréwno recznie, jak i w zmywarkach przemystowych. Przy myciu recznym zaleca sie stosowanie detergentow
o pH neutralnym lub lekko zasadowym. Po myciu nalezy doktadnie osuszy¢ pojemniki, aby unikng¢ powstawania osadéw
wapiennych. Stal typu 201 jest odporna na intensywne czyszczenie mechaniczne, w tym szorowanie ggbkami sciernymi.

Przechowywanie i pietrowanie

Dzieki wzmocnionym krawedziom pojemniki mozna bezpiecznie uktadac jeden na drugim. Przettoczenie na obwodzie zapobiega
deformacji dolnych pojemnikéw pod ciezarem gérnych. Przy sktadowaniu pustych pojemnikéw warto zachowa¢ odstep miedzy nimi,
aby utatwi¢ wyjmowanie pojedynczych sztuk z zestawu.

Produkty powigzane

Pojemnik GN 1/1 o gtebokosci 40 mm stanowi element modutowego systemu Gastro Norm. W zaleznosci od potrzeb mozna go
tgczy¢ z pojemnikami o innych gtebokosciach (20 mm, 65 mm, 100 mm, 150 mm, 200 mm) oraz mniejszych rozmiarach (GN
1/2, GN 1/3, GN 1/4, GN 1/6, GN 1/9). Zaleca sie stosowanie pokrywek GN 1/1 do szczelnego zamykania pojemnikéw podczas
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przechowywania oraz transportu zywnosci.
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