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Opis produktu

Gtebokos¢ 65 mm
[Pojemnoéc¢ 8,5 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/1

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNE] GN 1/1 65 YG-00252 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Materiat

Grubos¢ Scianki [mm]

Pojemnosc [L]

Wymiar GN 1/1 (530325 mm)

27,84 zt

22,63 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00252
YG-00252
5906083860928
YATO

65

1/1

stainless steel 201
0,7

8,5

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 65 mm YATO YG-00252

IPojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm GN 1/1, przeznaczony do profesjonalnego
wykorzystania w kuchniach przemystowych, restauracjach i zaktadach zywienia zbiorowego. Konstrukcja zgodna z normg PN-
IEN 631-1:1996 zapewnia kompatybilnos¢ z profesjonalnym sprzetem gastronomicznym.
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Zakres temperatur pracy od -40°C do +300°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci w warunkach chtodniczych i mroZniczych oraz w piecach konwekcyjno-parowych. Umozliwia
przechowywanie mrozonej zywnos$ci oraz przygotowywanie potraw w technologii sous-vide i pieczenia.

Stal nierdzewna 201 o matowej powierzchni

Materiat odporny na kwasy organiczne wystepujgce w zywnosci oraz detergenty stosowane w zmywarkach przemystowych. Matowe
wykonczenie minimalizuje widocznos¢ zarysowah podczas intensywnej eksploatacji.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem obwodowym

Dodatkowe przettoczenie na obrzezach zwieksza sztywnos¢ pojemnika i zabezpiecza przed deformacjg podczas transportu oraz
pietrowego sktadowania. Pojemniki mozna stabilnie uktada¢ jeden na drugim bez ryzyka zagniecenia.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty

Konstrukcja bez ostrych krawedzi utatwia czyszczenie w naroznikach i zapobiega gromadzeniu sie resztek zywnosci. Gtadkie ranty
eliminuja ryzyko skaleczenia podczas codziennej obstugi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00252

Standard Gastro Norm GN 1/1 (zgodnie z PN-EN 631-1:1996)
Wymiary zewnetrzne 530 x 325 mm

Glebokos¢ 65 mm

Pojemnos¢ 8,5 litra

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Kompatybilnos$¢ ze zmywarka Tak, zmywarki przemystowe
Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/1

¢ Przechowywanie przygotowanych sktadnikéw w chtodziarkach i zamrazarkach przemystowych
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e Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych

e Przygotowywanie potraw metodg sous-vide w kapielach wodnych
e Podawanie potraw w systemie bufetowym i cateringowym

¢ Magazynowanie zywnosci w systemie HACCP

e Transport przygotowanych potraw miedzy stanowiskami pracy

¢ Marynowanie i sezonowanie sktadnikéw w chtodni

¢ Organizacja stanowisk mise en place w kuchniach restauracyjnych

Standard Gastro Norm - co to oznacza

Gastro Norm (GN) to europejski system standaryzacji wymiaréw pojemnikéw gastronomicznych wedtug normy PN-EN
631-1:1996. Wymiar GN 1/1 stanowi modut podstawowy o wymiarach 530x325 mm, do ktérego dopasowane sg wymiary
wozkdéw transportowych, regatéw chtodniczych, piecéw konwekcyjno-parowych i innych urzadzeh gastronomicznych.

Pojemnik GN 1/1 o gtebokosci 65 mm stanowi uniwersalny element wyposazenia kuchni profesjonalnej. Gtebokos¢ 65 mm
sprawdza sie w przechowywaniu produktéw sypkich, przygotowywaniu zapiekanek oraz marynowaniu sktadnikéw. Przy
wyborze gtebokosci nalezy uwzglednic rodzaj przechowywanych produktéw oraz sposéb wykorzystania pojemnika.

Konserwacja i mycie
Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C. Stal nierdzewna 201 zachowuje odpornos¢ na

detergenty alkaliczne i kwasne stosowane w gastronomii. Po myciu w zmywarce zaleca sie osuszenie pojemnikéw Sciereczkg w celu
zapobiezenia powstawaniu osadéw wapiennych. Przy intensywnym szorowanie nalezy uzywac gabek nierysujacych powierzchnie.

Kompatybilno$¢ z wyposazeniem gastronomicznym

Pojemnik GN 1/1 wspétpracuje ze standardowym wyposazeniem kuchni zgodnym z norma Gastro Norm: piekarnikami
konwekcyjno-parowymi, wézkami transportowymi GN, regatami chtodniczymi, stojakami do pietrowania oraz pokrywami GN
1/1. Przed zakupem warto sprawdzi¢ maksymalna gtebokos$¢ pojemnikéw akceptowang przez posiadany sprzet.
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