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Opis produktu

\Wymiar GN GN 1/2
Gtebokos¢ 100 mm
IPojemnoé¢ 7,0 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/2

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/2 100 YG-00263 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent

Norma gastronomiczna [GN]
Materiat
Wysokos$¢ [mm]
Pojemnosc [L]

Grubos¢ Scianki [mm]

22,87 zt

18,59 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00263
YG-00263
5906083861031
YATO

1/2

stainless steel 201
100

7

0,7

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 100 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00263

IPojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie GN 1/2 o gtebokosci 100 mm i pojemnosci 7 litréw. Produkt
zgodny z norma PN-EN 631-1:1996, przeznaczony do zastosowah profesjonalnych w gastronomii i zywieniu zbiorowym.
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Standard Gastro Norm GN 1/2

Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni — regatami
chtodniczymi, wézkami transportowymi, piekami konwekcyjno-parowymi oraz stotami przygotowawczymi z wycieciami GN.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci w warunkach gtebokiego mrozenia oraz podczas obrébki termicznej w wysokich temperaturach.
Umozliwia stosowanie w piekarnikach, piebach konwekcyjno-parowych oraz komorach chtodniczych i mrozniczych.

Stal nierdzewna typu 201

Stal austenityczna z dodatkiem manganu zapewnia odpornos¢ na korozje, kwasy organiczne i detergenty stosowane w gastronomii.
Matowa, gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny i nie wchtania zapachdéw.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnos¢ konstrukcji, zabezpiecza przed deformacjg podczas transportu i umozliwia
stabilne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zagniecenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00263

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Wymiar Gastro Norm GN 1/2 (325 x 265 mm)
Glebokos¢ 100 mm

Pojemnos¢ 7,01

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Norma PN-EN 631-1:1996
Naroza Zaokraglone

Ranty Gtadkie, bezpieczne
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN w gastronomii
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¢ Przechowywanie skfadnikéw w chtodniach i mrozniach

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy

¢ Przygotowywanie i marynowanie potraw

e Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych
e Podawanie potraw na liniach cateringowych

e Organizacja stanowisk typu mise en place

¢ Przechowywanie porcjowanych skfadnikéw

e Zastosowanie w systemach HACCP

Czym jest standard Gastro Norm

Gastro Norm (GN) to ujednolicony system wymiaréw pojemnikdéw i urzadzen gastronomicznych okreslony norma europejska
EN 631-1. Podstawowy wymiar GN 1/1 wynosi 530 x 325 mm. Pojemnik GN 1/2 stanowi potowe tego wymiaru (325 x 265
mm), co pozwala umiesci¢ dwa takie pojemniki w przestrzeni przeznaczonej na jeden GN 1/1.

Gtebokos$¢ 100 mm klasyfikuje pojemnik jako Sredniogteboki — wystarczajgcy do przechowywania wiekszych porcji
sktadnikéw, soséw, zup czy danh gotowych, jednoczesdnie zachowujgc ergonomie przy naktadaniu i wyjmowaniu zawartosci.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem
Przed zakupem sprawd?, czy posiadane urzadzenia (piece, szafy chtodnicze, wézki) obstugujg standard GN 1/2. Wiekszos¢

profesjonalnego sprzetu gastronomicznego jest projektowana pod system Gastro Norm, ale warto zweryfikowa¢ doktadne wymiary
prowadnic i potek.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemniki ze stali nierdzewnej 201 wymagajg regularnego mycia po kazdym uzyciu. Dopuszczalne jest mycie w zmywarkach
przemystowych z uzyciem detergentédw przeznaczonych do stali nierdzewnej. Unika¢ nalezy srodkéw zawierajgcych chlor w
wysokim stezeniu, ktére moga prowadzi¢ do przebarwieh powierzchni.

Matowa powierzchnia jest odporna na zarysowania, jednak intensywne szorowanie szczotkami o twardym wtosiu moze
pozostawiac Slady. Zaleca sie stosowanie gabek lub szczotek z wtékna nylonowego.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty utatwiajg usuwanie resztek zywnosci i eliminuja trudno dostepne miejsca, w ktérych
mogtyby gromadzi¢ sie zanieczyszczenia. To rozwigzanie wspiera procedury sanitarne zgodne z wymogami HACCP.

Pietrowanie i przechowywanie
Wzmocnienie w postaci przettoczenia umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim. Przy pietrowaniu petnych

pojemnikéw nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie przekroczy¢ obcigzenia dolnych jednostek. Puste pojemniki mozna bezpiecznie
sktadowac w stosy bez ryzyka deformacji.

Produkty powigzane
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Do kompletu z pojemnikami GN 1/2 warto rozwazy¢ pokrywy z poliweglanu lub stali nierdzewnej, wktady perforowane do
odcedzania oraz etykiety do oznaczania zawartosci zgodnie z systemem FIFO (first in, first out).
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