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Opis produktu

Standard GN 1/2
Gtebokos¢ 200 mm
JPojemnoé¢ 12,5 |

Materiat Stal 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/2

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/2 200 YG-00265 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Norma gastronomiczna [GN]
Materiat

Wysokos$¢ [mm]
Grubos¢ Scianki [mm]

Pojemnosc [L]

45,14 zt

36,70 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00265
YG-00265
5906083861055
YATO

1/2

stainless steel 201
200

0,7

12,5

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 200 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00265

Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm 1/2, o gtebokos$ci 200 mm i pojemnosci 12,5
litra. Przeznaczony do profesjonalnego uzytku w gastronomii, cateringach i kuchniach zbiorowego zywienia.
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Standard Gastro Norm 1/2 zgodny z PN-EN 631-1:1996
Wymiary 325 x 265 mm zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni gastronomicznych: szafami

chtodniczymi, piekarnikami konwekcyjno-parowymi, podgrzewaczami GN i wézkami transportowymi. Standaryzacja eliminuje
problem dopasowania sprzetu z réznych Zrédet.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C
Pojemnik zachowuje parametry zaréwno w warunkach gtebokiego mrozenia, jak i przy wysokich temperaturach pieczenia. Umozliwia

przechowywanie mrozonek, chtodzenie potraw oraz bezposrednie wykorzystanie w piekarnikach konwekcyjno-parowych bez
koniecznosci przetozenia zawartosci.

Stal nierdzewna 201 o matowej powierzchni
Stal typu 201 zawiera mangan zamiast czesci niklu, co obniza koszty przy zachowaniu odpornosci na korozje w $rodowisku

gastronomicznym. Matowe wykonczenie maskuje drobne zarysowania i utatwia utrzymanie estetycznego wyglagdu podczas
intensywnej eksploatacji.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem obwodowym

Dodatkowe przettoczenie na krawedzi zwieksza sztywnos¢ scianek, zapobiega deformacjom przy uktadaniu w stosy i chroni przed
zagnieceniami podczas transportu. Pojemniki mozna bezpiecznie pietrowad, oszczedzajac przestrzeh magazynowa.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00265

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Standard GN 1/2 (Gastro Norm)

Wymiary wewnetrzne 325 x 265 mm

Glebokos¢ 200 mm

Pojemnos¢ 12,51

Materiat Stal nierdzewna 201

Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Norma PN-EN 631-1:1996

Typ krawedzi Zaokraglone narozniki, gtadkie ranty
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Wzmocnienie Przettoczenie obwodowe

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 1/2 w gastronomii

¢ Przechowywanie skfadnikéw w chtodziarkach i zamrazarkach gastronomicznych
¢ Przygotowywanie i marynowanie mies, warzyw i innych produktéw

e Pieczenie i gotowanie w piekarnikach konwekcyjno-parowych

e Transport potraw miedzy stanowiskami pracy w kuchni

¢ Prezentacja dan w liniach wydawniczych i bufetach

¢ Przechowywanie zywnosci w systemie HACCP

e Organizacja stanowisk prep w kuchniach restauracyjnych

e Catering i transport zywnosci na wydarzenia

Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw ze stali nierdzewnej

Mycie i dezynfekcja
Pojemnik mozna my¢ recznie lub w zmywarkach przemystowych. Stal 201 wykazuje odpornos$¢ na kwasy organiczne i detergenty

stosowane w gastronomii. Powierzchnia toleruje intensywne szorowanie bez ryzyka uszkodzenia powtoki ochronnej. Po myciu nalezy
osuszy¢, aby unikna¢ powstawania nalotéw wapiennych.

Zasady pietrowania
Przettoczenie obwodowe stabilizuje konstrukcje przy uktadaniu pojemnikéw jeden na drugim. Podczas pietrowania petnych

pojemnikdéw nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie przekroczy¢ dopuszczalnego obcigzenia dolnych jednostek. Zaleca sie stosowanie
pokryw GN 1/2 dla ochrony zawartosci.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem
Standard GN 1/2 odpowiada potowie podstawowego modutu GN 1/1 (530 x 325 mm). Pojemnik pasuje do wiekszosci profesjonalnych

urzadzen gastronomicznych: szaf chtodniczych, piekarnikéw, podgrzewaczy i wézkéw transportowych. Przed zakupem warto
sprawdzi¢, czy gtebokos¢ 200 mm jest kompatybilna z posiadanym sprzetem.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢: pokrywy GN 1/2 (szczelne lub perforowane), wktadki perforowane do odcedzania, etykiety do
oznaczania zawartosci zgodnie z HACCP oraz regaty i wézki transportowe dostosowane do standardu Gastro Norm.
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