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Opis produktu

1631-1:1996.
Wymiar GN 1/2
Gtebokos¢ 40 mm
IPojemnos¢ 4,0 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/2

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/2 40 / YG-00261 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat
Wysokos$¢ [mm]

Norma gastronomiczna [GN]

17,24 zt

14,02 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00261
YG-00261
5906083861017
YATO

4

0,7

stainless steel 201
40

1/2

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 40 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00261

IPojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie GN 1/2, przeznaczony do profesjonalnego wykorzystania w
gastronomii i placéwkach zywienia zbiorowego. Model o gtebokosci 40 mm i pojemnosci 4 litry spetnia norme PN-EN
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Wymiar standardowy GN 1/2
Format 1/2 wedtug normy Gastro Norm odpowiada wymiarom 325 x 265 mm. Oznaczenie to zapewnia kompatybilnos¢ z

profesjonalnym wyposazeniem kuchni - piekarnikami konwekcyjno-parowymi, wézkami transportowymi, szafami chtodniczymi i
stacjami GN. Gtebokos$¢ 40 mm pozwala na przechowywanie zaréwno produktéw sypkich, jak i potptynnych.

Stal nierdzewna typu 201
Materiat wykonania to stal chromowo-niklowo-manganowa 201 o matowej powierzchni. Charakteryzuje sie odpornosciag na korozje,

dziatanie kwaséw organicznych i detergentéw stosowanych w gastronomii. Gtadka struktura ogranicza przywieranie zabrudzen i
utatwia utrzymanie higieny.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C
Pojemnik zachowuje wtasciwosci uzytkowe w zakresie od gtebokiego mrozenia (-40°C) do obrébki termicznej w piecach konwekcyjno-

parowych (do +300°C). Szeroki zakres temperaturowy umozliwia przechowywanie, gotowanie, pieczenie i regeneracje potraw w tym
samym naczyniu.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem
Obwodowe przettoczenie zwieksza sztywnos¢ scianek i zabezpiecza przed deformacjg podczas uzytkowania. Zaokraglone naroza i

gtadkie ranty eliminuja trudno dostepne miejsca, w ktérych moga gromadzi¢ sie bakterie. Konstrukcja umozliwia stabilne pietrowanie
pojemnikdéw.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00261
Producent YATO

Wymiar GN 1/2

Gtebokos¢ 40 mm

Pojemnos¢ 4,01

Materiat Stal nierdzewna 201
Wykonczenie powierzchni Matowe

Zakres temperatur -40°C do +300°C
Norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak
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Pietrowanie Tak

Zastosowanie pojemnika GN 1/2 40 mm

e Przechowywanie sktadnikédw w chtodniach i mrozniach gastronomicznych
¢ Przygotowanie i pororcjowanie potraw w kuchniach profesjonalnych

e Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych

e Ekspozycja potraw w liniach cateringowych i salad barach

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy

e Regeneracja potraw w systemie cook-chill

¢ Marynowanie i sezonowanie mies i warzyw

¢ Przechowywanie produktéw sypkich i pétptynnych

Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw gastronomicznych

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ wymiary wewnetrzne urzgdzen. Pojemniki GN 1/2 majg wymiary zewnetrzne 325 x 265 mm -
urzadzenie powinno posiada¢ odpowiednio wieksze wymiary wneki. Nalezy rowniez upewnic sie, ze gtebokos¢ 40 mm nie przekracza
dopuszczalnej wysokosci w danym sprzecie.

Mycie i dezynfekcja

Pojemnik mozna my¢ recznie lub w zmywarce gastronomicznej. Stal 201 wykazuje odpornos¢ na detergenty alkaliczne i chlorowe
stosowane w gastronomii. Po myciu zaleca sie osuszenie, aby unikna¢ powstawania osadéw mineralnych z wody. Intensywne

szorowanie nie uszkadza powierzchni.

Przechowywanie i skfadowanie

Przettoczenie na obwodzie umozliwia stabilne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zsuniecia. Przy sktadowaniu nalezy zachowa¢
odstepy zapewniajgce cyrkulacje powietrza, szczegdélnie w pomieszczeniach chtodniczych. Pojemniki mozna przechowywac zaréwno
puste, jak i wypetnione, z zastrzezeniem norm bezpieczenstwa zywnosci.

Produkty powigzane

Do pojemnikéw GN 1/2 dostepne sa pokrywki szczelne i perforowane, wktady perforowane do gotowania na parze, ruszty
oddzielajgce oraz woézki transportowe i regaty magazynowe w systemie GN. Warto rozwazy¢ zakup pojemnikéw o réznych
gtebokosciach (20, 65, 100, 150 mm) w celu organizacji stanowisk pracy.
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