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Opis produktu

-40°C do +300°C.
JRozmiar GN 1/2
Gtebokos¢ 65 mm
IPojemnosc 4,5 |

Materiat Stal 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/2

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNE] GN 1/2 65 YG-00262 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Materiat
Pojemnosc [L]

Grubos¢ Scianki [mm]

17,73 zt

14,41 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00262
YG-00262
5906083861024
YATO

65

1/2

stainless steel 201
4,5

0,7

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 65 mm YATO YG-00262

Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 o wymiarach GN 1/2 i gtebokos$ci 65 mm. Produkt przeznaczony do
profesjonalnego uzytku w gastronomii, zgodny z norma PN-EN 631-1:1996, przystosowany do pracy w zakresie temperatur od

oferta wa?na 3 dni
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Standaryzacja Gastro Norm 1/2
Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni — regatami

chtodniczymi, wézkami transportowymi, blatami roboczymi i piekami konwekcyjno-parowymi. Rozmiar GN 1/2 to potowa
standardowej tacy 530x325 mm, co umozliwia elastyczne komponowanie przestrzeni robocze;j.

Stal nierdzewna typu 201
Materiat charakteryzuje sie zwiekszong zawartosciag manganu i azotu zamiast niklu, co zapewnia odpornos¢ na korozje w Srodowisku

gastronomicznym przy zachowaniu korzystnej relacji ceny do wytrzymatosci. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos¢ zarysowan

eksploatacyjnych i utatwia utrzymanie estetycznego wygladu.

Zakres temperatur -40°C do +300°C
Pojemnik nadaje sie do przechowywania w szokowych zamrazarkach oraz do obrébki termicznej w piecach konwekcyjno-parowych.

Szeroki zakres temperatur pozwala na wykorzystanie tego samego pojemnika w catym cyklu przygotowania potraw — od mrozenia
sktadnikéw po pieczenie i podgrzewanie.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie zwieksza sztywnos¢ pojemnika i zabezpiecza przed deformacjg podczas transportu, mycia i
sktadowania. Zaokraglone naroza eliminuja trudnodostepne miejsca, utatwiajgc czyszczenie i zapobiegajgc gromadzeniu sie bakterii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00262

Rozmiar wedtug normy GN 1/2 (265 x 325 mm)
Gtebokos¢ 65 mm

Pojemnos¢ 4,51

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe

Zakres temperatur pracy od -40°C do +300°C
Norma zgodnosci PN-EN 631-1:1996
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowego sktadowania Tak
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Zastosowanie pojemnikéw GN 1/2 w gastronomii

¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodniach i zamrazarkach szokowych
e Przygotowywanie i marynowanie mies, ryb i warzyw

e Pieczenie i zapiekanie w piecach konwekcyjno-parowych

e Prezentacja potraw na liniach wydawczych i bufetach

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy

¢ Porcjowanie i przechowywanie gotowych potraw

e Organizacja przestrzeni w regatach chtodniczych

e Sous-vide i inne techniki gotowania w niskich temperaturach

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i dezynfekcja

Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 90°C. Stal typu 201 wykazuje odpornos$¢ na detergenty
alkaliczne i kwasowe stosowane w gastronomii. Po umyciu zaleca sie osuszenie pojemnika w celu zapobiegania powstawaniu osadéw
wapiennych. Powierzchnia matowa maskuje drobne zarysowania powstajgce podczas intensywnego uzytkowania.

Sktadowanie i transport

Przettoczenie na obwodzie umozliwia stabilne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zakleszczenia. Przy sktadowaniu nalezy zachowa¢
odstepy umozliwiajace cyrkulacje powietrza w chtodniach. Pojemniki mozna umieszczac na wdzkach transportowych GN, regatach i
blatach roboczych o standardowych wymiarach.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem

Przed zakupem warto zweryfikowa¢ wymiary wewnetrzne urzgdzen — niektére piece konwekcyjno-parowe i chtodziarki mogg miec
prowadnice dostosowane do pojemnikéw o okreslonych tolerancjach wymiarowych. Rozmiar GN 1/2 jest jednym z
najpopularniejszych w gastronomii, co zapewnia szeroka kompatybilnos¢ z wiekszoscig profesjonalnego sprzetu.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ pokrywki GN 1/2, ktére zabezpieczajg zywnos¢ przed zanieczyszczeniem i utratg wilgoci. W
ofercie YATO dostepne sa takze pojemniki GN 1/2 o innych gtebokosciach — 20 mm, 40 mm, 100 mm, 150 mm i 200 mm —
pozwalajgce na optymalne dostosowanie do rodzaju przechowywanych produktéw.
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