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Opis produktu

Standard GN 1/3
Wysokos¢ 20 mm
JPojemnoé¢ 0,75 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/3

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/3 20 / YG-00270 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Grubos¢ Scianki [mm]
Pojemnosc [L]
Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]

Materiat

11,61 zt

9,44 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00270
YG-00270
5906083861109
YATO

0,7

0,8

20

1/3

stainless steel 201

Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 20 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00270

IProfesjonalny pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm 1/3, przeznaczony do placéwek
zywienia zbiorowego. Konstrukcja umozliwia prace w zakresie temperatur od -40°C do +300°C.
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Standard Gastro Norm 1/3
Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni: regatami

chtodniczymi, wézkami transportowymi, piekami konwekcyjno-parowymi oraz wktadami do stotéw chtodniczych. Format 1/3
odpowiada powierzchni 325 x 176 mm.

Stal nierdzewna typu 201
Materiat zapewnia odpornos¢ na korozje w Srodowisku wilgotnym oraz na dziatanie kwaséw organicznych wystepujacych w zywnosci.

Matowa, gtadka powierzchnia ogranicza przyleganie zanieczyszczen i utatwia utrzymanie higieny. Dopuszczenie do mycia w
zmywarkach przemystowych.

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Konstrukcja umozliwia przechowywanie zywnosci w chtodniach i zamrazarkach szokowych, a takze bezposrednie wykorzystanie w
piekarnikach i piecach konwekcyjno-parowych. Brak deformacji termicznych w catym zakresie roboczym.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem
Przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnosc¢ Scian i zabezpiecza przed zagnieceniami podczas transportu i intensywnej

eksploatacji. Zaokraglone narozniki i gtadkie ranty eliminuja ostre krawedzie, co utatwia czyszczenie i zmniejsza ryzyko uszkodzen
mechanicznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00270

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Standard Gastro Norm GN 1/3 (325 x 176 mm)
Wysokos$¢ pojemnika 20 mm

Pojemnos¢ 0,751

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Zakres temperatur pracy -40°C do +300°C

Norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowego sktadowania Tak
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Zastosowanie pojemnikéw GN 1/3

¢ Przechowywanie sktadnikéw i pétproduktéw w chtodniach i zamrazarkach gastronomicznych
e Organizacja stanowisk przygotowawczych w kuchniach restauracyjnych i cateringowych

¢ Przygotowywanie i podgrzewanie potraw w piecach konwekcyjno-parowych

e Prezentacja potraw w liniach bufetowych i saladbarch z wktadami chtodniczymi

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami na wézkach gastronomicznych GN

¢ Marynowanie i przygotowywanie sktadnikéw w zaktadach produkcji zywnosci

¢ Przechowywanie porcjowanych sktadnikéw w systemach HACCP

e Ekspozycja produktéw w witrynach chtodniczych z wktadami GN

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i dezynfekcja
Pojemniki mozna my¢ recznie oraz w zmywarkach przemystowych. Stal nierdzewna 201 jest odporna na detergenty alkaliczne i

kwasowe stosowane w gastronomii. Zaokraglone narozniki eliminujg trudno dostepne miejsca, co utatwia utrzymanie standardéw

sanitarnych wymaganych w zywieniu zbiorowym.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem
Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy wyposazenie kuchni obstuguje standard GN 1/3. Wymiary zewnetrzne pojemnika to 325 x 176

mm. Format ten stanowi 1/3 petnego pojemnika GN 1/1 (530 x 325 mm). W jednym wktadzie GN 1/1 mieszczg sie trzy pojemniki GN
1/3 ustawione wzdtuz dtuzszego boku.

Pietrowe skiadowanie

Przettoczenie na obwodzie umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim bez ryzyka zapadniecia sie. Rozwigzanie to
oszczedza przestrzenh w chtodniach i magazynach oraz utatwia organizacje stanowisk przygotowawczych metoda mise en place.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni warto rozwazy¢ pojemniki GN w innych formatach (1/2, 1/4, 1/6) oraz réznych
wysokosciach (40 mm, 65 mm, 100 mm, 150 mm, 200 mm). Wieksza pojemnos$¢ umozliwia przechowywanie wiekszych porcji,

a réznorodnos¢ rozmiaréw pozwala na elastyczng organizacje przestrzeni robocze;.
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