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Opis produktu

JRozmiar GN 1/3
Wysokos¢ 40 mm
IPojemnoé¢ 1,5 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/3

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/3 40 / YG-00271 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat
Wysokos$¢ [mm]

Norma gastronomiczna [GN]

przygotowywania zywnosci w profesjonalnych kuchniach gastronomicznych.

13,22 zt

10,75 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00271
YG-00271
5906083861116
YATO

1,5

0,7

stainless steel 201
40

1/3

Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 40 mm YATO YG-00271

Pojemnik ze stali nierdzewnej 201 zgodny ze standardem Gastro Norm PN-EN 631-1:1996, przeznaczony do przechowywania i
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Standard Gastro Norm 1/3
Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym sprzetem gastronomicznym — szafami

chtodniczymi, piekarnikami konwekcyjno-parowymi, wézkami transportowymi i stotami przygotowawczymi wyposazonymi w wyciecia
GN.

Zakres temperaturowy -40°C do +300°C
Pojemnik wytrzymuje zaréwno przechowywanie w szokach termicznych i zamrazarkach (-40°C), jak i obrébke termiczna w piekach

konwekcyjno-parowych (do 300°C). Pozwala to na bezposrednie przejscie od mrozenia do gotowania bez koniecznosci przektadania
produktow.

Stal nierdzewna 201 o matowej powierzchni

Materiat odporny na korozje, kwasy organiczne i detergenty stosowane w gastronomii. Matowe wykonczenie ogranicza widocznos¢
zarysowan i utatwia utrzymanie estetycznego wygladu przy intensywnym uzytkowaniu.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnosc¢ Scianek, zabezpiecza przed deformacjami podczas codziennej
eksploatacji i umozliwia bezpieczne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zagniecenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00271

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Rozmiar GN 1/3

Wysokos$¢ pojemnika 40 mm

Pojemnos¢ 1,51

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe

Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Zgodnos¢ ze standardem PN-EN 631-1:1996 Gastro Norm
Typ krawedzi Zaokraglone naroza, gtadkie ranty
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak
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Zastosowanie pojemnikéw GN 1/3 w gastronomii

¢ Przechowywanie skfadnikéw w chtodniach i szokach termicznych

e Przygotowywanie i marynowanie mies, ryb i warzyw

¢ Przechowywanie porcjowanych sktadnikéw na linii wydawniczej

e Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych

e Przechowywanie soséw, dressingéw i dodatkéw

e Organizacja stanowisk przygotowawczych w kuchniach profesjonalnych
¢ Mrozenie pétproduktéw i gotowych potraw

e Transport zywnosci miedzy dziatami kuchni

Standard Gastro Norm — co to oznacza
Gastro Norm (GN) to europejski standard wymiaréw pojemnikéw i sprzetu gastronomicznego. Rozmiar GN 1/3 to jedna trzecia

petnego pojemnika GN 1/1 (530 x 325 mm). Dzieki standaryzacji pojemniki GN pasuja do wiekszosci profesjonalnego wyposazenia
kuchni — piecéw, szaf chtodniczych, wézkéw i stotéw z wycieciami GN.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemnik nadaje sie do mycia w zmywarkach przemystowych i domowych. Stal nierdzewna 201 wykazuje odpornos¢ na
intensywne szorowanie, co pozwala na mechaniczne usuwanie zanieczyszczen bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.
Zaokraglone naroza i gtadkie ranty utatwiajg czyszczenie i eliminujg miejsca trudnodostepne, w ktérych mogtyby gromadzic
sie bakterie.

Pojemnik mozna bezposrednio umieszcza¢ w piecu konwekcyjno-parowym, co skraca czas przygotowania potraw i ogranicza
liczbe uzywanych naczyh. Po wyjeciu z pieca pojemnik mozna przenies¢ do szafy chtodniczej — materiat wytrzymuje
gwattowne zmiany temperatury.

Przettoczenie na obwodzie pozwala na stabilne pietrowanie pojemnikdéw, co oszczedza przestrzeh w chtodniach i magazynach.
Przy uktadaniu pojemnikéw jeden na drugim nalezy upewnié sie, ze sg suche, aby unikna¢ przywierania.

Produkty powigzane
Do pojemnikéw GN 1/3 dostepne sa pokrywy szczelne i perforowane, wktady perforowane do gotowania na parze oraz ruszty

GN. Warto rozwazy¢ zakup pojemnikéw w réznych wysokosciach (40 mm, 65 mm, 100 mm, 150 mm) w celu dostosowania
pojemnosci do specyfiki przechowywanych produktéw.
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