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Opis produktu

zbiorowego.
Standard GN 1/6
Gtebokos¢ 100 mm
fPojemnoé¢ 1,7 |

Materiat Stal 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/6

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/6 100 / YG-00291 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat
Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Pojemnosc [L]

Grubos¢ Scianki [mm]

16,51 zt

13,42 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00291
YG-00291
5906083861314
YATO

stainless steel 201
100

1/6

1,7

0,7

Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 100 mm YATO YG-00291

Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 o wymiarach standardu GN 1/6 z gtebokoscig 100 mm i pojemnosci 1,7
litra. Produkt przeznaczony do profesjonalnego uzytku w kuchniach gastronomicznych, cateringowych i zaktadach zywienia

oferta wa?na 3 dni
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Standard Gastro Norm 1/6
Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym sprzetem gastronomicznym — szafami

chtodniczymi, piekarnikami konwekcyjno-parowymi, stotami chtodniczymi i wézkami transportowymi. Format 1/6 GN (176 x 162 mm)
umozliwia elastyczne zarzadzanie przestrzenig w chtodziarkach i na blatach roboczych.

Zakres temperaturowy od -40°C do +300°C
Stal nierdzewna 201 zachowuje wtasciwosci w ekstremalnych warunkach — od przechowywania w szokach termicznych i

zamrazarkach (-40°C) po wykorzystanie w piekarnikach konwekcyjno-parowych (do 300°C). Mozliwos¢ bezposredniego podgrzewania
produktéw w tym samym pojemniku, w ktérym byty przechowywane.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnosc¢ catej konstrukcji i zabezpiecza przed deformacja podczas
codziennej eksploatacji. Wzmocnione krawedzie umozliwiajg bezpieczne pietrowe sktadowanie bez ryzyka zagniecenia dolnych
warstw.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty

Brak ostrych krawedzi zapobiega gromadzeniu sie resztek zywnosci i bakterii w trudno dostepnych miejscach. Zaokraglone naroza
utatwiajg mycie reczne i maszynowe, spetniajac wymogi systeméw HACCP dotyczace higieny w obiektach gastronomicznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00291

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Standard GN 1/6 (176 x 162 mm)

Gtebokos¢ 100 mm

Pojemnos¢ 1,71

Materiat Stal nierdzewna 201

Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Norma PN-EN 631-1:1996

Odpornos$¢ na mycie Zmywarka, szorowanie mechaniczne
Mozliwos¢ pietrowania Tak
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Zastosowanie pojemnikéw GN 1/6 w gastronomii

¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodziarkach i szafach chtodniczych
e Zamrazanie i przechowywanie mrozonek w temperaturze do -40°C

e Podgrzewanie potraw w piekarnikach konwekcyjno-parowych

¢ Organizacja stanowisk satatkowych i barek $niadaniowych

¢ Przygotowywanie i przechowywanie dodatkéw, soséw i dressingdéw

¢ Portionowanie i segregacja sktadnikéw w kuchniach produkcyjnych

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami na wézkach GN

e Prezentacja potraw w systemach bufetowych i liniach rozdawczych

Materiat wykonania — stal nierdzewna 201

Stal nierdzewna typu 201 charakteryzuje sie zwiekszong zawartosciag manganu i azotu, co zapewnia odpornos¢ na korozje w
srodowisku wilgotnym typowym dla kuchni profesjonalnych. Materiat ten wykazuje odpornos¢ na dziatanie kwaséw
organicznych wystepujgcych w zywnosci (kwas cytrynowy, octowy, mlekowy) oraz detergentéw stosowanych w zmywarkach
przemystowych.

Matowa powierzchnia ogranicza widocznos¢ zarysowan i odciskéw palcéw, zachowujgc estetyczny wyglad nawet przy
intensywnym uzytkowaniu. Gtadka struktura powierzchni zapobiega przywieraniu resztek zywnosci i utatwia utrzymanie
czystosci zgodnie z wymogami sanitarnymi.

Kompatybilnos¢ z systemem Gastro Norm

Pojemnik spetnia wymagania normy PN-EN 631-1:1996, co gwarantuje doktadne dopasowanie do urzadzen chtodniczych, grzewczych

i transportowych oznaczonych symbolem GN. Przed zakupem warto sprawdzi¢ wymiary wewnetrzne posiadanego sprzetu —
standard GN 1/6 zajmuje 1/6 powierzchni podstawowego modutu GN 1/1 (530 x 325 mm).

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemniki gastronomiczne GN 1/6 mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C. Zaleca sie stosowanie
detergentédw przeznaczonych do stali nierdzewnej, unikajac preparatéw zawierajgcych chlor w wysokich stezeniach, ktére
moga powodowac przebarwienia.

Matowa powierzchnia stali 201 jest odporna na szorowanie mechaniczne — mozna uzywac gabek sciernych do usuwania
przypalonych resztek bez ryzyka uszkodzenia powtoki. Po myciu warto osuszy¢ pojemniki Sciereczka, aby unikng¢

powstawania osadéw wapiennych z twardej wody.

Mozliwos¢ pietrowego sktadowania pozwala zaoszczedzi¢ przestrzen w magazynach i chtodniach. Wzmocnione ranty
zapobiegaja deformacji nawet przy uktadaniu kilku pojemnikéw jeden na drugim.

Produkty powigzane

Do kompletu z pojemnikami GN 1/6 warto rozwazy¢ pokrywki gastronomiczne (transparentne lub ze stali), wktady
perforowane do odcedzania, szczypce gastronomiczne oraz etykiety do oznaczania zawartosci zgodnie z systemem FIFO.
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