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Opis produktu

Standard GN 1/6
Gtebokos¢ 150 mm
IPojemnoséc¢ 1,0 litra

Materiat Stal 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 1/6

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/6 150 YG-00292 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat
Wysokos$¢ [mm]

Norma gastronomiczna [GN]

do profesjonalnego uzytku w gastronomii, zgodny z norma PN-EN 631-1:1996.

20,99 zt

17,07 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00292
YG-00292
5906083861321
YATO

2,5

0,7

stainless steel 201
150

1/6

Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 150 mm YATO YG-00292

IPojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej w standardzie GN 1/6 o gtebokosci 150 mm i pojemnosci 1,0 litra. Przeznaczony

oferta wa?na 3 dni
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Standard Gastro Norm

Oznaczenie GN 1/6 to wymiar 176 x 162 mm wedtug normy PN-EN 631-1:1996. Pojemnik pasuje do standardowych regatéw
chtodniczych, wézkéw transportowych i piecéw konwekcyjno-parowych wyposazonych w prowadnice GN.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C

Konstrukcja ze stali nierdzewnej umozliwia przechowywanie zywnosci w szokach termicznych i zamrazarkach oraz wykorzystanie w
piecach konwekcyjnych. Pojemnik zachowuje wtasciwosci w ekstremalnych warunkach termicznych.

Stal nierdzewna typu 201

Stal 201 to stop chromowo-niklowo-manganowy o zwiekszonej zawartosci manganu. Charakteryzuje sie odpornoscia na korozje,
kwasy organiczne i detergenty stosowane w gastronomii. Powierzchnia matowa utatwia czyszczenie.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie zwieksza sztywnos$¢ konstrukcji i zabezpiecza przed deformacjg podczas intensywnej
eksploatacji. Umozliwia bezpieczne pietrowe sktadowanie bez ryzyka zagniecenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00292

Standard Gastro Norm GN 1/6

Wymiary wewnetrzne 176 x 162 mm
Glebokos¢ 150 mm

Pojemnos¢ 1,01

Materiat Stal nierdzewna 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie
Zakres temperatur -40°C do +300°C
Norma zgodnosci PN-EN 631-1:1996
Naroza Zaokraglone

Ranty Gtadkie, wzmocnione
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w profesjonalnej gastronomii

oferta wa?na 3 dni



¢ Przechowywanie skfadnikéw w chtodniach i zamrazarkach gastronomicznych
e Przygotowanie i porcjowanie potraw w kuchniach restauracyjnych

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy na wézkach GN

e Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych

¢ Organizacja stanowisk satatkowych i bufetéw

¢ Przechowywanie marynowanych produktéw i soséw

e Szybkie mrozenie porcji w szokach termicznych

e System HACCP w zaktadach zywienia zbiorowego

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem gastronomicznym
Pojemnik GN 1/6 o gtebokosci 150 mm wspoétpracuje z urzadzeniami wyposazonymi w prowadnice lub pétki w standardzie Gastro

Norm. Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ maksymalna gtebokos¢ pojemnikéw akceptowang przez urzgdzenie - niektére piece
konwekcyjne i chtodziarki majg ograniczenia co do wysokosci pojemnikéw.

Uzytkowanie i konserwacja

Pojemnik ze stali 201 mozna my¢ w zmywarkach przemystowych przy uzyciu standardowych detergentéw gastronomicznych.
Materiat jest odporny na intensywne szorowanie, co umozliwia usuwanie przypalonych pozostatosci. Zaokraglone naroza
eliminuja trudnodostepne miejsca, w ktérych mogtyby gromadzic sie bakterie.

Podczas pierwszego uzycia nalezy umy¢ pojemnik w gorgcej wodzie z detergentem i doktadnie wyptukaé. Stal nierdzewna nie
wchodzi w reakcje z kwasami organicznymi zawartymi w zywnosci, co zapewnia neutralnos$¢ smakowa przechowywanych
produktow.

Konstrukcja z przettoczeniem na obwodzie pozwala na bezpieczne pietrowanie pojemnikéw bez ryzyka zaklinowania. Gtadkie
ranty utatwiajg wyjmowanie pojemnikéw z prowadnic i zapobiegaja uszkodzeniom rak personelu podczas intensywnej pracy.

Produkty powigzane
Do pojemnikéw GN 1/6 dostepne sg pokrywy szczelne i perforowane, wktady perforowane do gotowania na parze oraz

termometry do kontroli temperatury zywnosci. System Gastro Norm obejmuje pojemniki w 13 standardowych rozmiarach - od
GN 2/1 po GN 1/9 - w réznych gtebokosciach od 20 mm do 200 mm.
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