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Opis produktu

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNE] GN 1/6 65 YG-00290 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat
Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Pojemnosc [L]

Grubos¢ Scianki [mm]

11,60 zt

9,43 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00290
YG-00290
5906083861307
YATO

stainless steel 201
65

1/6

1,0

0,7

Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 65 mm YATO YG-00290

Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w formacie GN 1/6 o wysokosSci 65 mm i pojemnosci 1,0 litra. Spetnia
norme PN-EN 631-1:1996 dla standardu Gastro Norm, zapewniajac petng kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem

kuchni.

\Wysokos¢ 65 mm

IPojemnoséc¢ 1,0 litra

Charakterystyka techniczna pojemnika GN 1/6

JFormat GN 1/6 (176 X 162 mm)

Zakres temperatur -40°C do +300°C
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Standard Gastro Norm 1/6

Format 1/6 GN (176 x 162 mm) stanowi jedng sz6stg podstawowego modutu GN 1/1. Zgodnos¢ z norma PN-EN 631-1:1996
gwarantuje dopasowanie do regatéw chtodniczych, wézkéw transportowych, piecéw konwekcyjno-parowych i innych urzadzen
gastronomicznych z siatkg GN.

Stal nierdzewna 201

Stal austenityczna typu 201 charakteryzuje sie zwiekszong zawartoscia manganu i azotu. Zapewnia odpornos¢ na korozje w
srodowisku spozywczym, wytrzymatos¢ mechaniczng oraz tatwos¢ utrzymania czystosci. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos¢
zarysowanh eksploatacyjnych.

Szeroki zakres temperatur pracy

Pojemnik pracuje w temperaturach od -40°C (zamrazarki szokowe, przechowywanie mrozonek) do +300°C (piece konwekcyjno-
parowe, regeneracja potraw). Umozliwia przechodzenie bezposrednio z chtodziarki do pieca bez koniecznosci przetadunku.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnosc¢ Scianek, zabezpiecza przed deformacja podczas transportu i umozliwia
stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim. Zaokraglone naroza utatwiajg mycie i eliminujg miejsca gromadzenia sie zabrudzen.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00290

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Format Gastro Norm GN 1/6

Wymiary zewnetrzne 176 x 162 mm
Wysokos¢ 65 mm

Pojemnos¢ 1,0 litra

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Zakres temperatur pracy -40°C do +300°C

Norma zgodnosci PN-EN 631-1:1996
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Mozliwos¢ pietrowego sktadowania Tak
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Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie sktadnikéw w chtodziarce lub zamrazarce

¢ Przygotowanie i porcjowanie sktadnikéw (mise en place)

e Gotowanie i podgrzewanie w piecach konwekcyjno-parowych
e Regeneracja potraw w systemie cook&chill

e Prezentacja potraw na linii wydawniczej (salad bar, bufet)

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy

e Magazynowanie matych porcji produktéw sypkich

¢ Organizacja sktadnikéw w wézkach GN

Jak sprawdzi¢ kompatybilnos¢ z wyposazeniem kuchni
Pojemniki GN 1/6 pasujg do urzadzen oznaczonych jako kompatybilne z systemem Gastro Norm. SprawdZ dokumentacje techniczng

piecéw, chtodziarek, wézkéw transportowych i regatéw - jesli obstuguja format GN 1/1, pomieszczg 6 pojemnikéw GN 1/6. Wymiar
wewnetrzny komory lub pétki powinien wynosi¢ minimum 530 x 325 mm dla petnego modutu GN 1/1.

Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw gastronomicznych

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ pojemnik w gorgcej wodzie z detergentem i wyptukaé. Pojemniki ze stali 201 mozna
my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C z uzyciem profesjonalnych detergentéw alkalicznych.

Stal nierdzewna 201 wykazuje odpornos¢ na kwasy organiczne wystepujgce w zywnosci oraz na detergenty stosowane w
gastronomii. Powierzchnie mozna szorowac gabka $cierng bez ryzyka uszkodzenia struktury materiatu. Po umyciu warto
osuszy¢ pojemniki Sciereczka, aby unikng¢ powstawania zaciekéw z wody.

Przy uktadaniu pojemnikéw w pietro nalezy zachowac ostroznos¢ - przettoczenie stabilizuje konstrukcje, ale nadmierne
obcigzenie moze prowadzi¢ do deformacji cienszych scianek. Podczas pracy w wysokich temperaturach w piecu konwekcyjno-
parowym uzywac rekawic termicznych - metalowe Scianki nagrzewaja sie.

Czym rézni sie stal 201 od popularnej stali 304

Stal 201 zawiera wiecej manganu i azotu, mniej niklu niz stal 304. Charakteryzuje sie nieco nizszg odpornoscig na korozje w
agresywnych srodowiskach (np. przy dtugotrwatym kontakcie z solanka), ale w standardowych warunkach gastronomicznych réznice
s minimalne. Stal 201 stanowi ekonomiczng alternatywe przy zachowaniu wymaganych parametréow uzytkowych dla pojemnikéw
GN.

Produkty powigzane z pojemnikami GN 1/6

Do kompletu warto rozwazy¢ pokrywki GN 1/6 (petne lub z wycieciem na tyzke), wktady perforowane do odcedzania, wdzki
transportowe z prowadnicami GN oraz regaty chtodnicze z podziatkg pod format 1/6. Dla wiekszych potrzeb dostepne sa
pojemniki w innych formatach: GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3, GN 1/4, GN 1/9 oraz w réznych wysokos$ciach (40 mm, 100 mm, 150
mm, 200 mm).
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