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Opis produktu

Standard GN 2/3
Wysoko$¢ 150 mm
|Pojemnoé¢ 13,0 |

Materiat Stal 201

Charakterystyka pojemnika gastronomicznego GN 2/3

POJEMNIK GASTRONOMICZNY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 2/3 150/ YG-00304 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Grubos¢ scianki [mm]
Materiat
Wysokos$¢ [mm]

Norma gastronomiczna [GN]

obrzezem zapobiegajgcym deformacjom.

46,31 zt

37,65 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00304
YG-00304
5906083861543
YATO

13

0,7

stainless steel 201
150

2/3

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 150 mm YATO YG-00304

IPojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm 2/3, przeznaczony do profesjonalnego uzytku w
gastronomii zbiorowej. Konstrukcja przystosowana do pracy w zakresie temperatur od -40°C do +300°C, z wzmocnionym
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Standard Gastro Norm 2/3
Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem kuchni - stojakami,

wdzkami, chtodziarkami i piecami konwekcyjno-parowymi. Format 2/3 GN stanowi uniwersalne rozwigzanie dla srednich porcji
Zywnosci.

Stal nierdzewna typu 201
Stal austenityczna 201 charakteryzuje sie odpornoscig na korozje, dziatanie kwaséw organicznych i detergentéw stosowanych w

gastronomii. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos$¢ zarysowan podczas intensywnej eksploatacji i mycia w zmywarkach
przemystowych.

Zakres temperatur -40°C do +300°C
Pojemnik zachowuje wtasciwosci mechaniczne w warunkach gtebokiego mrozenia oraz w temperaturach piecéw konwekcyjno-

parowych. Umozliwia przechowywanie zywnosci w chtodniach, zamrazarkach oraz bezposrednie zastosowanie w procesach
termicznych.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem
Przettoczenie obwodowe zwieksza sztywnos¢ konstrukcji i zapobiega deformacjom podczas wielokrotnego uktadania pojemnikéw w

stosy. Zaokraglone naroza i gtadkie ranty eliminujg miejsca trudnodostepne przy myciu i ograniczaja ryzyko uszkodzen
mechanicznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00304

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Standard GN 2/3 (Gastro Norm)

Wysokos¢ 150 mm

Pojemnos¢ 13,01

Materiat Stal nierdzewna typu 201
Wykonczenie powierzchni Matowe

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Norma zgodnosci PN-EN 631-1:1996

Wzmocnienie konstrukcji Przettoczenie obwodowe
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Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak
Mozliwos¢ pietrowania Tak

Zastosowanie pojemnikéw GN 2/3 w gastronomii

¢ Przechowywanie zywnosci w chtodniach i zamrazarkach gastronomicznych
¢ Przygotowywanie i marynowanie sktadnikéw w kuchniach restauracyjnych
¢ Gotowanie i pieczenie w piecach konwekcyjno-parowych

e Transportowanie potraw w systemach cateringu

e Prezentacja potraw w liniach wydawniczych i na bufetach

e Organizacja stanowisk pracy w kuchniach zbiorowego zywienia

¢ Przechowywanie sktadnikéw w systemach HACCP

e Zastosowanie w technologii cook & chill

Uzytkowanie i konserwacja pojemnikéw gastronomicznych

Mycie i dezynfekcja

Pojemnik mozna my¢ recznie oraz w zmywarkach przemystowych. Stal 201 jest odporna na detergenty alkaliczne i kwasowe
stosowane w gastronomii. Po myciu zaleca sie osuszenie, aby zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych w twardej wodzie.

Przechowywanie i pietrowanie

Przettoczenie obwodowe umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw w stosy bez ryzyka zakleszczenia. Podczas pietrowania warto
zachowad odstepy lub stosowad pokrywy, aby zapewnié cyrkulacje powietrza przy przechowywaniu zywnosci.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem
Standard GN 2/3 pasuje do regatéw, wézkdéw transportowych, chtodziarek gastronomicznych i piecéw konwekcyjno-parowych

oznaczonych zgodnie z norma Gastro Norm. Przed zakupem warto zweryfikowa¢ wymiary wewnetrzne urzadzen, szczegdlnie przy
pojemnikach o wiekszej wysokosci.

Produkty powigzane

Do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/3 dostepne sg pokrywy szczelne i perforowane, wktady perforowane do gotowania na
parze, wézki transportowe GN oraz regaty chtodnicze w standardzie Gastro Norm.
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