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POJEMNIK PERFOROWANY GN 1/1 200
=SS vG-00345 YATO

Cena brutto 83,98 zt

Cena netto 68,28 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-00345

Kod producenta YG-00345

Kod EAN 5906083861703

Producent YATO

Opis produktu

Pojemnik perforowany GN 1/1 200 mm YATO YG-00345

Profesjonalny pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 o wymiarach standardu Gastro Norm 1/1. Perforowane dno
umozliwia odciekanie ptynéw oraz cyrkulacje pary w piecach konwekcyjno-parowych. Przeznaczony do intensywnej
eksploatacji w kuchniach profesjonalnych, cateringach i zaktadach zywienia zbiorowego.

Standard GN 1/1 (530325 mm)

\Wysoko$¢ 200 mm

IPojemnos¢ 26 litrow

IMateriat Stal 201

Charakterystyka pojemnika perforowanego GN 1/1

Standard Gastro Norm 1/1

Wymiary 530x325 mm zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos$¢ z profesjonalnym sprzetem
gastronomicznym: piekarnikami konwekcyjnymi, wézkami transportowymi, szafami chtodniczymi oraz stojakami magazynowymi.
Pozwala to na uniwersalne zastosowanie w kazdej profesjonalnej kuchni.
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Perforowane dno
Otwory w dnie pojemnika umozliwiajg swobodny przeptyw pary w piecach konwekcyjno-parowych, co zapewnia rébwnomierne

gotowanie produktéw. Perforacja stuzy réwniez do odciekania ptynéw podczas przechowywania, rozmrazania lub mycia produktéw
spozywczych.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C
Pojemnik zachowuje wtasciwosci mechaniczne w szokach termicznych i ekstremalnych warunkach: od przechowywania w mrozniach

przemystowych po uzycie w wysokotemperaturowych piecach konwekcyjnych. Odpornos¢ termiczna eliminuje koniecznos¢
przektadania produktéw miedzy pojemnikami.

Wzmocniona konstrukcja ze stali 201
Grubos¢ $cianki 0,7 mm oraz dodatkowe przettoczenie obwodowe zwiekszajg sztywnos¢ pojemnika i zabezpieczajg przed deformacja

podczas codziennej eksploatacji. Zaokraglone naroza oraz gtadkie ranty utatwiajg czyszczenie i eliminujg miejsca gromadzenia sie
zabrudzen.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00345
Producent YATO

Wymiar Gastro Norm GN 1/1

Dtugos¢ 530 mm
Szerokos¢ 325 mm
Wysokos¢ 200 mm
Pojemnos¢ 26 litrow

Materiat Stal nierdzewna 201
Grubos¢ Scianki 0,7 mm

Typ dna Perforowane
Zakres temperatur -40°C do +300°C
Norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie pojemnikéw perforowanych GN

e Gotowanie na parze w piecach konwekcyjno-parowych
¢ Blanszowanie warzyw z mozliwoscig odciekania
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¢ Rozmrazanie produktéw mrozonych z odprowadzaniem wody

¢ Przechowywanie produktéw wymagajgcych cyrkulacji powietrza
e Mycie i osuszanie owocow, warzyw oraz innych skfadnikéw

¢ Odcedzanie produktéw po gotowaniu lub marynowaniu

e Pieczenie produktéw wymagajgcych odprowadzania ttuszczu

¢ Transport produktéw miedzy stacjami roboczymi w kuchni

Uzytkowanie i konserwacja

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢, czy wymiary pojemnika GN 1/1 (530x325 mm) sg zgodne z wymiarami prowadnic w piecu, szafie
chtodniczej lub wézku transportowym. Standard GN 1/1 jest najpowszechniejszy w gastronomii profesjonalnej, ale wysoko$¢ 200 mm
moze wymagac odpowiedniego rozstawu prowadnic.

Mycie i dezynfekcja

Pojemnik mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C. Stal 201 wykazuje odpornos$¢ na detergenty
alkaliczne i kwasowe stosowane w gastronomii. Po myciu zaleca sie osuszenie pojemnika w celu zapobiegania powstawaniu osadéw
wodnych. Perforacja utatwia sptyw wody i skraca czas suszenia.

Skitadowanie pionowe

Przettoczenie obwodowe umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim bez ryzyka zakleszczenia. Przy sktadowaniu
nalezy pozostawi¢ minimalny odstep miedzy pojemnikami, aby utatwic ich rozdzielanie. Perforowane dno zapewnia wentylacje przy
sktadowaniu pustych pojemnikéw.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni profesjonalnej warto rozwazy¢: pokrywy GN 1/1 zabezpieczajgce produkty podczas
przechowywania, pojemniki GN 1/1 petne do przechowywania ptynéw oraz wézki transportowe GN umozliwiajace
przemieszczanie wielu pojemnikéw jednoczesnie.
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