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Opis produktu

POJEMNIK PERFOROWANY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/1 100/ YG-00343 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Materiat
Wysokos$¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Pojemnosc [L]

Grubos¢ Scianki [mm]

45,53 zt

37,02 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00343
YG-00343
5906083861680
YATO

stainless steel 201
100

1/1

13,5

0,7

Pojemnik perforowany GN 1/1 100 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00343

Pojemnik gastronomiczny w standardzie GN 1/1 z perforacja, wykonany ze stali nierdzewnej typu 201. Przeznaczony do

profesjonalnego wykorzystania w gastronomii, cateringach oraz kuchniach zbiorowego zywienia. Kompatybilny z piekami

konwekcyjno-parowymi oraz systemami chtodniczymi.

Standard GN GN 1/1

Wysoko$¢ 100 mm

JPojemnoé¢ 13,5 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika perforowanego GN 1/1

oferta wa?na 3 dni
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Perforacja - efektywne odwadnianie i obieg pary

Otworowanie $cian i dna umozliwia swobodny odptyw ptynéw oraz przeptyw pary wodnej podczas gotowania parowego. Rozwigzanie
stosowane przy obrébce termicznej warzyw, rozmrazaniu produktéw oraz odcedzaniu sktadnikéw.

Standard GN 1/1 - uniwersalna kompatybilnos¢

Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 zapewniajg dopasowanie do regatéw chtodniczych, wézkéw transportowych, piecéw
konwekcyjno-parowych oraz innych urzadzen gastronomicznych stosujacych system Gastro Norm.

Stal nierdzewna 201 - odpornos¢ chemiczna

Materiat wykazuje podwyzszong odpornos¢ na kwasy organiczne wystepujgce w zywnosci oraz detergenty stosowane w
profesjonalnych zmywarkach. Powierzchnia matowa ogranicza widocznos$¢ zarysowan powstatych podczas eksploatacji.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie pojemnika zwieksza sztywnosc¢ Scian, zabezpieczajgc przed deformacjg podczas transportu i
pietrowego sktadowania. Zaokraglone naroza utatwiaja czyszczenie i eliminujg ostre krawedzie.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Standard GN

Wysokos$¢ pojemnika
Pojemnos¢

Materiat

Typ wykonania

Zakres temperatur
Norma

Wykonczenie powierzchni
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce

Zastosowanie w gastronomii

YG-00343

YATO

GN 1/1 (530 x 325 mm)
100 mm

13,51

Stal nierdzewna typu 201
Perforowany ($ciany i dno)
Od -40°C do +300°C
PN-EN 631-1:1996
Matowe

Tak

oferta wa?na 3 dni



e Gotowanie parowe warzyw w piecach konwekcyjno-parowych

¢ Rozmrazanie produktéw mrozonych z odprowadzeniem powstatej wody
¢ Odcedzanie produktéw po blanszowaniu lub gotowaniu

¢ Przechowywanie produktéw wymagajacych wentylacji w chtodniach

e Mycie i osuszanie warzyw oraz owocéw w kuchniach przemystowych

¢ Przygotowanie sktadnikéw do dalszej obrébki termicznej

¢ Organizacja przestrzeni w regatach chtodniczych i mrozniczych

e Transport produktéw miedzy stanowiskami pracy na wézkach GN

Zakres temperatur i kompatybilnos¢

Odpornos¢ termiczna od -40°C do +300°C

Pojemnik zachowuje wtasciwosci mechaniczne w szerokim zakresie temperatur. Dolna granica -40°C pozwala na bezpieczne
przechowywanie w szokach termicznych i mrozniach przemystowych. Gérna granica +300°C umozliwia stosowanie w piekarnikach i
piecach konwekcyjno-parowych bez ryzyka deformacji materiatu.

Przed pierwszym uzyciem pojemnik nalezy umy¢ w goracej wodzie z detergentem i wyptukad. Stal nierdzewna typu 201 jest
odporna na intensywne szorowanie, jednak zaleca sie unikanie srodkéw zawierajgcych czgstki Scierne, ktére mogg uszkodzi¢
warstwe pasywacyjna. Pojemniki mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C.

Pietrowe sktadowanie
Przettoczenie na obwodzie pojemnika umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim bez ryzyka zaklinowania.

Rozwigzanie optymalizuje wykorzystanie przestrzeni w magazynach i chtodniach, utatwiajgc organizacje stanowisk pracy w
kuchniach o duzym natezeniu produkcji.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy warto rozwazy¢ pojemniki petne GN 1/1 w réznych wysokosciach, pokrywy
szczelne lub perforowane, wktady do pojemnikéw GN oraz wézki transportowe kompatybilne ze standardem Gastro Norm. Dla
obiektéw wymagajgcych réznych formatéw dostepne sa rowniez pojemniki GN 1/2, GN 1/3 oraz GN 1/4.
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