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Opis produktu

\Wysokosé 40 mm
IPojemnos¢ 6,0 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika perforowanego GN

POJEMNIK PERFOROWANY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/1 40 / YG-00341 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Norma gastronomiczna [GN]
Grubos¢ Scianki [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Pojemnosc [L]

Materiat

cyrkulacje pary w piecach konwekcyjno-parowych.

Wymiar GN 1/1 (530 X 325 mm)

31,11 zt

25,29 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00341
YG-00341
5906083861666
YATO

1/1

0,7

40

6

stainless steel 201

Pojemnik perforowany GN 1/1 40 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00341

Pojemnik gastronomiczny ze stali nierdzewnej 201 w standardzie Gastro Norm, przeznaczony do profesjonalnego
przechowywania i przygotowywania zywnosci w kuchniach zbiorowego zywienia. Perforacja umozliwia odciekanie ptynéw oraz
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Standard Gastro Norm 1/1
Wymiary 530 x 325 mm zgodne z norma PN-EN 631-1:1996 zapewniajg kompatybilnos¢ z profesjonalnym wyposazeniem

gastronomicznym — szafami chtodniczymi, piekami konwekcyjnymi, wézkami transportowymi i stojakami. Pojemnik pasuje do
standardowych prowadnic GN.

Perforacja do odciekania i parowania

Otwory w dnie i Sciankach umozliwiajg swobodny odptyw ptyndw podczas rozmrazania, ptukania warzyw czy odcedzania produktéw.
W piecach konwekcyjno-parowych perforacja zapewnia réwnomierng cyrkulacje goracej pary wokét produktow.

Zakres temperatur od -40°C do +300°C
Stal nierdzewna 201 zachowuje wtasciwosci mechaniczne w warunkach gtebokiego mrozenia oraz podczas obrébki termicznej w

wysokich temperaturach. Pojemnik nadaje sie do przechowywania w chtodniach, zamrazarkach oraz do gotowania w piecu
konwekcyjno-parowym.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie zwieksza sztywnos$¢ Scianek, zapobiegajgc deformacjom podczas codziennej eksploatacji.
Zaokraglone naroza i gtadkie ranty utatwiajg mycie oraz eliminujg ostre krawedzie, ktére mogtyby gromadzi¢ zanieczyszczenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-00341

Producent YATO Professional Kitchen Equipment
Wymiar GN 1/1 (530 x 325 mm)

Wysokos¢ 40 mm

Pojemnos¢ 6,0 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Wykonczenie powierzchni Matowe, gtadkie

Zakres temperatur -40°C do +300°C

Norma PN-EN 631-1:1996

Typ konstrukgji Perforowany z przettoczeniem obwodowym
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak
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Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie warzyw i owocéw w chtodniach z mozliwos$cig odciekania kondensatu
e Rozmrazanie mrozonek z odprowadzaniem wody do dolnego pojemnika

¢ Ptukanie i odcedzanie produktéw w kuchniach przemystowych

¢ Gotowanie na parze w piecach konwekcyjno-parowych

¢ Przygotowywanie potraw zapiekanych wymagajgcych cyrkulacji gorgcego powietrza

¢ Przechowywanie produktéw w systemie FIFO na stojakach i wézkach GN

e Transport zywnosci miedzy stanowiskami pracy w gastronomii

e Mycie i dezynfekcja warzyw przed obrébka kulinarng

Stal nierdzewna 201 w zastosowaniach gastronomicznych

Stal nierdzewna 201 to stop chromowo-niklowo-manganowy o strukturze austenitycznej, stosowany w sprzecie
gastronomicznym ze wzgledu na odpornos¢ na korozje w kontakcie z zywnoscig oraz detergentami. Zawartos$¢ chromu
(16-18%) zapewnia pasywng warstwe ochronng, ktéra regeneruje sie po uszkodzeniach mechanicznych. Dodatek manganu
(5,5-7,5%) zastepuje czes¢ niklu, obnizajgc koszt produkcji przy zachowaniu wtasciwosci antykorozyjnych w srodowisku
spozywczym.

Matowa powierzchnia pojemnika ogranicza widocznos$¢ zarysowan i odciskéw palcéw, co ma znaczenie w kuchniach o

wysokim natezeniu pracy. Gtadka struktura bez mikropér utatwia usuwanie resztek zywnosci i zapobiega rozwojowi bakterii w
trudno dostepnych miejscach.

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie w zmywarce przemystowej

Pojemnik wytrzymuje cykle mycia w temperaturze do 90°C z uzyciem alkalicznych detergentéw stosowanych w zmywarkach
przelotowych i kapturowych. Odpornosé na intensywne szorowanie pozwala na mechaniczne usuwanie przypalonych resztek
zywnosci bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

Pietrowe sktadowanie

Przettoczenie obwodowe umozliwia stabilne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim bez ryzyka zaklinowania. Zaokraglone ranty
zapobiegajg uszkodzeniom podczas wyjmowania z prowadnic lub rozdzielania po ztozeniu w stos. Przy sktadowaniu nalezy zachowac¢

odstepy umozliwiajace cyrkulacje powietrza w pomieszczeniach chtodniczych.

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem GN

Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ gtebokos$¢ prowadnic w urzadzeniach — pojemnik o wysokosci 40 mm wymaga prowadnic
dostosowanych do tej gtebokosci. W piecu konwekcyjno-parowym perforowany pojemnik mozna umieszcza¢ nad petnym
pojemnikiem GN w celu zbierania soku z gotowanych produktéw.
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Produkty powigzane

Do kompletu polecane sg pojemniki petne GN 1/1 (bez perforacji) do zbierania ptynéw, pokrywy GN 1/1 do szczelnego
przykrycia podczas przechowywania oraz wézki transportowe z prowadnicami GN do przemieszczania pojemnikéw w kuchni.
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