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Opis produktu

Standard GN 1/2
Gtebokos¢ 100 mm
IPojemnoé¢ 6,5 |

Materiat Stal nierdzewna 201

Charakterystyka pojemnika perforowanego GN 1/2

POJEMNIK PERFOROWANY ZE STALI
NIERDZEWNEJ GN 1/2 100 / YG-00356 / YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Norma gastronomiczna [GN]
Grubos¢ Scianki [mm]
Wysokos$¢ [mm]
Pojemnosc [L]

Materiat

32,27 zt

26,24 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-00356
YG-00356
5906083009068
YATO

1/2

0,7

100

7

stainless steel 201

Pojemnik perforowany GN 1/2 100 mm ze stali nierdzewnej YATO YG-00356

IPojemnik gastronomiczny perforowany w standardzie Gastro Norm 1/2 o gtebokosci 100 mm, wykonany ze stali nierdzewne;j
201. Perforacja umozliwia odcedzanie ptynéw oraz réwnomierne gotowanie parowe w piecach konwekcyjno-parowych.
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Perforacja odcedzajaca

Otworki w dnie i sciankach umozliwiajg odprowadzanie nadmiaru ptynéw, co sprawia, ze pojemnik nadaje sie do odcedzania warzyw,
makarondw oraz gotowania parowego. Perforacja zapewnia réwnomierng cyrkulacje pary w piecu konwekcyjno-parowym.

Standard Gastro Norm 1/2

Wymiary zgodne z normg PN-EN 631-1:1996 gwarantujg kompatybilno$¢ z profesjonalnym wyposazeniem gastronomicznym: szafami
chtodniczymi, wézkami transportowymi, stojakami oraz prowadnicami w piecach konwekcyjno-parowych.

Stal nierdzewna 201

Materiat odporny na korozje, kwasy organiczne oraz detergenty. Matowa powierzchnia ogranicza widocznos¢ zarysowan. Stal 201
zawiera mangan zamiast czesci niklu, co obniza koszt przy zachowaniu podstawowych wtasciwosci antykorozyjnych.

Zakres temperatur od -40°C do 300°C

Pojemnik wytrzymuje przechowywanie w zamrazarkach oraz obrébke termiczng w piecach konwekcyjno-parowych. Szeroki zakres
temperatur pozwala na stosowanie w réznych etapach przygotowania i przechowywania zywnosci.

Wzmocniona konstrukcja z przettoczeniem

Dodatkowe przettoczenie na obwodzie zwieksza sztywnos¢ pojemnika, zapobiegajac deformacjom podczas intensywnej eksploatacji.
Umozliwia bezpieczne pietrowe sktadowanie bez ryzyka zagniecenia.

Zaokraglone naroza i gtadkie ranty

Brak ostrych krawedzi utatwia czyszczenie i eliminuje miejsca trudnodostepne dla bakterii. Zaokraglenia zwiekszaja bezpieczenstwo
obstugi i redukuja ryzyko uszkodzenia rekawic ochronnych.
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Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Standard GN

Glebokos¢

Pojemnos¢

Materiat

Wykonczenie powierzchni
Typ pojemnika

Zakres temperatur

YG-00356

YATO

1/2 (265 x 325 mm)
100 mm

6,51

Stal nierdzewna 201
Matowe
Perforowany

-40°C do +300°C

Zgodnos$¢ z norma PN-EN 631-1:1996
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak
Pietrowe sktadowanie Tak

Zastosowanie pojemnikéw perforowanych GN

¢ Odcedzanie warzyw, owocéw i makaronéw po gotowaniu

e Gotowanie parowe w piecach konwekcyjno-parowych

¢ Przechowywanie produktéw wymagajacych odprowadzania wilgoci
¢ Rozmrazanie mrozonych produktéw z odptywem wody

¢ Plukanie i osuszanie skfadnikéw przed dalszg obrébka

e Przygotowanie warzyw blanszowanych metoda parowg

¢ Transport produktéw miedzy stanowiskami w kuchni

* Przechowywanie w chtodziarkach z kontrolowana wilgotnoscia

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem gastronomicznym

Standard Gastro Norm 1/2 oznacza wymiary zewnetrzne 265 x 325 mm. Pojemnik pasuje do:

Sprawdzanie kompatybilnosci
Przed zakupem nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie lub mebel posiada prowadnice lub pétki dostosowane do standardu GN 1/2.

Pojemnik zajmuje potowe powierzchni standardowej tacki GN 1/1 (530 x 325 mm), co pozwala na umieszczenie dwoéch pojemnikéw
GN 1/2 obok siebie.

Konserwacja i uzytkowanie

Pojemnik ze stali nierdzewnej 201 wymaga regularnego mycia w celu zachowania wtasciwosci antykorozyjnych. Resztki
zywnosci, szczegdlnie zawierajace sol lub kwasy, moga powodowad przebarwienia powierzchni przy diugotrwatym kontakcie.

Mozna my¢ w zmywarkach przemystowych z uzyciem standardowych detergentéw. Po umyciu zaleca sie osuszenie, aby
unikna¢ powstawania osadéw wapiennych. Stal 201 jest odporna na szorowanie, co utatwia usuwanie przypalonych
pozostatosci.

Podczas stosowania w piecach konwekcyjno-parowych nalezy uzywac rekawic termicznych — pojemnik nagrzewa sie do
temperatury otoczenia. Perforacja umozliwia swobodny przeptyw pary, co przyspiesza proces gotowania i zapewnia

oferta wa?na 3 dni



réwnomierne ogrzewanie produktéw.

Pietrowe sktadowanie

Przettoczenie na obwodzie pozwala na bezpieczne uktadanie pojemnikéw jeden na drugim. Przy sktadowaniu warto zachowa¢
odstepy miedzy pojemnikami lub uzywac pokrywek, aby zapobiec mechanicznemu uszkodzeniu zawartosci gérnych warstw.

Produkty powigzane

Do pojemnikéw GN 1/2 pasuja pokrywki w tym samym standardzie, wkiady perforowane o innych gtebokosciach (40 mm, 65
mm, 150 mm) oraz wézki transportowe i regaty chtodnicze z prowadnicami GN. Warto rozwazy¢ kompletowanie zestawdéw o
réznych gtebokosciach w zaleznosci od rodzaju przygotowywanej zywnosci.
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